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Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 21

(5) For att skydda méanniskors hélsa bor
tillimpningsomradet for denna forordning
omfatta aromer, ursprungsmaterial for
aromer samt livsmedel som innehaller
aromer. Det bor ocksa omfatta vissa
livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper som tillfors livsmedel 1 det
primdra syftet att ge smak och som 1 hog
grad bidrar till forekomsten av vissa icke
onskvarda @mnen som forekommer naturligt
1 livsmedel (livsmedel med aromgivande
egenskaper), deras ursprungsmaterial och
livsmedel som innehaller sddana.
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SKAL 5

(5) For att skydda méanniskors hélsa bor
tillimpningsomradet for denna forordning
omfatta aromer, ursprungsmaterial och
intermedidrer for aromer samt livsmedel
som innehaller aromer. Det bor ocksé
omfatta vissa livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper som tillfors
livsmedel 1 det priméra syftet att ge smak
och som 1 hog grad bidrar till forekomsten
av vissa icke onskvirda dmnen som
forekommer naturligt 1 livsmedel (livsmedel
med aromgivande egenskaper), deras
ursprungsmaterial och intermedidrer samt
livsmedel som innehaller sddana.
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Or. pl
Motivering

I livsmedelsindustrins produktionsprocesser anvinds inte bara ursprungsmaterial (som hér
stdr for det grundldggande ramaterialet) och aromer, utan dven, och kanske i storre
utstrdckning, intermedidrer som i olika grad har bearbetats och framstdllts genom olika
tekniska processer (se bilaga Il — forteckning over traditionella metoder for
livsmedelsberedning vid framstdillning av naturliga aromdmnen och naturliga arompreparat).

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 22
SKAL 5A (nytt)

(5a) Denna forordning bor inte tillimpas
pd vissa dimnen som har uteslutande sot,
sur eller salt smak, och inte pd obearbetade
livsmedel enligt Europaparlamentets och
rddets forordning (EG) nr 852/2004 av den
29 april 2004 om livsmedelshygien’ eller pd
icke sammansatta livsmedel.

T'EUT L 139, 30.4.2004, s. 1.

Or. en
Motivering
Artikel 2.2 b maste fortydligas.
Andringsforslag frén John Bowis
Andringsforslag 23
SKAL 6

(6) Aromer och livsmedelsingredienser med (6) Aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper bor fa anvindas aromgivande egenskaper bor fa anvéndas
endast om de uppfyller kriterierna i denna endast om de uppfyller kriterierna i denna
forordning. De maste vara sékra nér de forordning. De maste vara sékra nér de
anvinds och vissa aromer bor darfor anvinds och vissa aromer bor dérfor
genomgé en riskbedomning innan de far genomgé en riskbedomning innan de féar
tillatas i livsmedel. De bor inte vilseleda tillatas i livsmedel. Om madjligt skall man
konsumenterna och deras forekomst 1 faststilla huruvida det innebdr ndgra

PE 386.521v02-00 2/49 AM\663687SV.doc

SV



livsmedel bor dérfor alltid anges genom
lamplig mérkning.

negativa konsekvenser for sdarbara grupper,
inbegripet utvecklingen av smakpreferenser
hos barn. De bor inte vilseleda
konsumenterna och deras forekomst 1
livsmedel bor dérfor alltid anges genom
lamplig mérkning.

Or. en

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 24

(6) Aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper bor fa anvindas
endast om de uppfyller kriterierna i denna
forordning. De maste vara sdkra nér de
anvinds och vissa aromer bor dérfor
genomgé en riskbedomning innan de far
tillatas i livsmedel. De bor inte vilseleda
konsumenterna och deras forekomst 1
livsmedel bor déirfor alltid anges genom
lamplig mérkning.

SKAL 6

(6) Aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper bor fa anvindas
endast om de uppfyller kriterierna i denna
forordning. De maste vara sékra nér de
anvinds och vissa aromer bor dérfor
genomgé en riskbedomning innan de far
tillatas 1 livsmedel. De bor inte vilseleda
konsumenterna i frdga om firskhet,
ingrediensernas ndringskvalitet och en
livsmedelsprodukts naturlighet. Tviirtom
mdste anvindningen av dem vara tekniskt
nédviindig och helt klart gynna
konsumenten. Deras forekomst 1 livsmedel
bor alltid anges genom ldmplig méarkning.

Or. en

Motivering

Som i gdllande lagstiftning om livsmedelstillsatser mdste ett absolut krav vara att
konsumenten gynnas i samband med godkdnnandeforfarandet for aromer.

Andringsforslag frén David Martin och Asa Westlund

Andringsforslag 25

(6) Aromer och livsmedelsingredienser med

aromgivande egenskaper bor fa anvindas
endast om de uppfyller kriterierna 1 denna
forordning. De maste vara sékra nér de

AM\663687SV.doc

SKAL 6

(6) Aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper bor fa anvindas
endast om de uppfyller kriterierna i denna
forordning. De maste vara sékra nér de
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anvands och vissa aromer bor darfor
genomgé en riskbedomning innan de far
tillatas 1 livsmedel. De bor inte vilseleda
konsumenterna och deras forekomst i
livsmedel bor dérfor alltid anges genom
lamplig mérkning.

anvénds och vissa aromer bor darfor
genomgé en riskbedomning innan de far
tillatas i livsmedel. De bor inte vilseleda
konsumenterna och anvéindningen av dem
mdste vara tekniskt nodvindig och till
fordel for konsumenten. Deras forekomst 1
livsmedel bor dérfor alltid anges genom
lamplig mérkning.

Or. en

Motivering

Anvindningen av aromer mdste vara tekniskt nodvdndig och till fordel for konsumenten.

Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 26
SKAL 8

(8) Eftersom icke onskvirda @mnen finns
naturligt 1 vixter kan de forekomma 1
arompreparat och livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper. Vixterna
anvénds traditionellt som livsmedel eller
livsmedelsingredienser. Lidmpliga
maximihalter bor faststillas for forekomst av
sadana icke onskvirda dmnen i de livsmedel
som frimst bidrar till ménniskors intag av
sadana dmnen, med beaktande av behovet av
att skydda ménniskors hélsa och av &mnenas
oundvikliga férekomst i traditionella
livsmedel.

(8) Eftersom icke 6nskvirda @mnen finns
naturligt 1 vixter kan de forekomma 1
arompreparat och livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper. Vixterna
anvénds traditionellt som livsmedel eller
livsmedelsingredienser. Ladmpliga
maximihalter bor faststillas for forekomst av
sadana icke onskvirda dmnen i de livsmedel
som framst bidrar till ménniskors intag av
sddana amnen som kan vara
allergiframkallande, cancerframkallande
eller mutagena, med beaktande av behovet
av att skydda ménniskors hilsa och av
dmnenas oundvikliga forekomst 1
traditionella livsmedel.

Or. pl

Motivering

De aromdmnen som exempelvis ingar i naturlig honung kan orsaka reaktioner hos mdnniskor
med bendigenhet for denna typ av allergi. Vissa aromdmnen (dvs. i gruppen med aromatiska

kolvdten) kan orsaka cancer.

PE 386.521v02-00
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Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 27
SKAL 11

(11) For att sdkerstdlla en harmonisering bor
riskbedomningen och godkénnandet av
aromer och ursprungsmaterial som behdver
genomgé en bedomning utforas i enlighet
med forfarandet 1 férordning (EG) nr [...]
om faststdllande av ett enhetligt forfarande
for godkdnnande av livsmedelstillsatser,
livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer.

(11) For att sdkerstdlla en harmonisering bor
riskbedomningen och godkénnandet av
aromer och ursprungsmaterial som behdver
genomgé en bedomning utforas i enlighet
med forsiktighetsprincipen och forfarandet 1
forordning (EG) nr [...] om faststidllande av
ett enhetligt forfarande for godkénnande av
livsmedelstillsatser, livsmedelsenzymer och
livsmedelsaromer.

Or. en

Motivering

Forsiktighetsprincipen bor vara ledande vid riskbedomning av aromer.

Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 28
SKAL 11

(11) For att sdkerstdlla en harmonisering bor
riskbedomningen och godkénnandet av
aromer och ursprungsmaterial som behdver
genomgé en bedomning utforas i enlighet
med forfarandet 1 forordning (EG) nr [...]
om faststdllande av ett enhetligt forfarande
for godkdnnande av livsmedelstillsatser,
livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer.

(11) For att sikerstélla en harmonisering bor
riskbedomningen och godkénnandet av
aromer, intermedidrer och
ursprungsmaterial som behdver genomga en
beddmning utforas 1 enlighet med
forfarandet 1 forordning (EG) nr [...] om
faststdllande av ett enhetligt forfarande for
godkinnande av livsmedelstillsatser,
livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer.

Or. pl

Motivering

1 livsmedelsindustrins produktionsprocesser anvinds inte bara ursprungsmaterial (som hdr
betyder det grundldggande ramaterialet) och aromer, utan dven, och kanske i storre
utstrdckning, intermedidrer som i olika grad har bearbetats och framstdllts genom olika
tekniska processer (se bilaga Il - forteckning over traditionella metoder for
livsmedelsberedning vid framstdillning av naturliga aromdmnen och naturliga arompreparat).
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Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 29
SKAL 12, STYCKE 1A (nytt)

En ny tidsfrist bor faststiillas for
antagandet av den forteckningen och

diirefter kommer forordning (EG)
nr 2232/96 att upphiivas.

Or. en
Motivering

Radets direktiv 88/388/EEG av den 22 juni kommer att upphdvas genom detta forslag, men d
andra sidan dr tilldimpningsomrddet for forordning (EG) nr 2232/96 samma som for

88/388/EEG.
Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes
Andringsforslag 30
SKAL 13
(13) Arompreparat dr andra aromer én (13) Arompreparat dr andra aromer én
kemiskt definierade &mnen som framstéllts kemiskt definierade &mnen som framstéllts
fran material av vegetabiliskt, animaliskt fran material av vegetabiliskt, animaliskt
eller mineraliskt ursprung genom ldmpliga eller mineraliskt ursprung genom lampliga
fysikaliska, enzymatiska eller fysikaliska, enzymatiska eller
mikrobiologiska metoder, antingen raa eller mikrobiologiska metoder, antingen raa eller
efter bearbetning till livsmedel. efter bearbetning till livsmedel.
Arompreparat som framstillts fidn Arompreparat bor genomgé en
livsmedel behover inte genomgd ndgon sdkerhetsbedomning fore godkannandet.

bedomning eller ndagot
godkinnandeforfarande for att fi
anviindas i och pa livsmedel, utom ndr det
rdder tvivel om deras sikerhet.
Arompreparat som framstillts fran material
som inte dr livsmedel bor dock genomgé en
sikerhetsbeddmning fore godkdnnandet.

Or. en
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Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 31
SKAL 13

(13) Arompreparat dr andra aromer dn
kemiskt definierade &mnen som framstéllts
fran material av vegetabiliskt, animaliskt
eller mineraliskt ursprung genom ldmpliga
fysikaliska, enzymatiska eller
mikrobiologiska metoder, antingen raa eller
efter bearbetning till livsmedel.
Arompreparat som framstéllts fran livsmedel
behover inte genomga nagon bedomning
eller ndgot godkidnnandeforfarande for att fa
anvindas i och pé livsmedel, utom nir det
rader tvivel om deras sikerhet.
Arompreparat som framstillts fran material
som inte ar livsmedel bor dock genomgé en
sikerhetsbeddmning fore godkdnnandet.

(13) Arompreparat dr andra aromer dn
kemiskt definierade &mnen som framstéllts
fran material av vegetabiliskt eller
animaliskt ursprung genom lampliga
fysikaliska, enzymatiska eller
mikrobiologiska metoder, antingen raa eller
efter bearbetning till livsmedel.
Arompreparat som framstéllts fran livsmedel
behover inte genomga nagon bedomning
eller ndgot godkidnnandeforfarande for att fa
anvindas i och pé livsmedel, utom nér det
rader tvivel om deras sékerhet.
Arompreparat som framstillts fran material
som inte dr livsmedel bor dock genomgé en
sikerhetsbeddmning fore godkdnnandet.

Or. en

Motivering

Det finns inga arompreparat som framstdlls fran material av mineraliskt ursprung.

Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 32
SKAL 13

(13) Arompreparat dr andra aromer dn
kemiskt definierade &mnen som framstéllts
fran material av vegetabiliskt, animaliskt
eller mineraliskt ursprung genom ldmpliga
fysikaliska, enzymatiska eller
mikrobiologiska metoder, antingen raa eller
efter bearbetning till livsmedel.
Arompreparat som framstéllts fran livsmedel
behover inte genomga nagon bedomning
eller ndgot godkdnnandeforfarande for att fa
anvindas i och pé livsmedel, utom nir det
rader tvivel om deras sikerhet.
Arompreparat som framstillts fran material
som inte dr livsmedel bor dock genomgé en

AM\663687SV.doc 7/49

(13) Arompreparat dr andra aromer dn
kemiskt definierade &mnen som framstéllts
fran material av vegetabiliskt, animaliskt
eller syntetiskt ursprung genom limpliga
fysikaliska, enzymatiska eller
mikrobiologiska metoder, antingen raa
eller efter bearbetning till livsmedel.
Arompreparat som framstéllts fran
livsmedel behdver inte genomga nagon
bedomning eller nagot
godkinnandeforfarande for att fa anvéndas
i och pé livsmedel, utom nér det rader
tvivel om deras sdkerhet. Arompreparat
som framstéllts frdn material som inte &r
livsmedel bor dock genomgé en

PE 386.521v02-00

SV
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sikerhetsbeddmning fore godkdnnandet.

sikerhetsbedomning i hélsohdnseende
fore godkénnandet.

Or. pl

Motivering

Termen "mineraliskt” ersdtts med syntetiskt” for att indikera det "onaturliga” ursprunget
hos aromdmnen som har framstdllts genom kemisk syntes och som inte har samma kemiska
egenskaper som naturliga dmnen som forekommer i produkter av vegetabiliskt eller

animaliskt ursprung. For att definiera termer.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 33
SKAL 14

(14) I férordning (EG) nr 178/2002
definieras livsmedel som bearbetade, delvis
bearbetade eller obearbetade dmnen eller
produkter som &r avsedda att eller rimligen
kan forvéntas att fortdras av ménniskor.
Material av vegetabiliskt, animaliskt eller
mikrobiologiskt ursprung for vilka det finns
klara beldgg for att de anvénds for
framstéllning av aromer bor 1 detta avseende
betraktas som ursprungsmaterial for
livsmedel, dven om vissa sdadana
ursprungsmaterial, t.ex. rosentrd, ekflis och
jordgubbsblad, inte har anvints som
sddana i livsmedel. De behéver inte
bedomas.

(14) I férordning (EG) nr 178/2002
definieras livsmedel som bearbetade, delvis
bearbetade eller obearbetade &mnen eller
produkter som &r avsedda att eller rimligen
kan forvéntas att fortdras av manniskor.
Material av vegetabiliskt, animaliskt eller
mikrobiologiskt ursprung for vilka det finns
klara beldgg for att de anvénds for
framstéllning av aromer kan 1 detta avseende
betraktas som ursprungsmaterial for
livsmedel. Sadana arompreparat bor dock
genomgd en sikerhetsbedomning fore
godkiinnandet.

Or. en

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 34
SKAL 16

(16) Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 2065/2003 av den

10 november 2003 om rokaromer som
anvands eller dr avsedda att anvindas i eller
pa livsmedel innehaller ett forfarande for

PE 386.521v02-00

8/49

(16) Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 2065/2003 av den

10 november 2003 om rékaromer som
anvands eller dr avsedda att anvindas i eller
pa livsmedel innehaller ett forfarande for

AM\663687SV.doc



sikerhetsbeddmning och godkénnande av
rOkaromer och syftar till att upprétta en
uttdommande forteckning 6ver de priméra
rokkondensat och priméra tjarfraktioner som
far anvéndas.

sikerhetsbeddmning och godkinnande av
rOkaromer och syftar till att upprétta en
uttdommande forteckning 6ver de priméra
rokkondensat och priméra tjarfraktioner som
far anvindas. Héinvisningar till

direktiv 88/388/EEG i forordning (EG)

nr 2065/2003 bor forstds som hédnvisningar
till denna forordning.

Or. en

Motivering

Definitionerna och skdlen i forordning (EG) nr 2065/2003 hénvisar till direktiv 88/388/EEG,

som skall upphdvas.

Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 35
SKAL 17

(17) Aromprekursorer ger arom till
livsmedel genom kemiska reaktioner som
uppstér nér livsmedel bearbetas.
Aromprekursorer som framstéllts frén
livsmedel behdver inte genomga nagon
bedomning eller nagot
godkédnnandeforfarande for att f4 anvéndas i
och pé livsmedel, utom nir det rader tvivel
om deras sdkerhet. Aromprekursorer som
framstillts fran material som inte &r
livsmedel bor dock genomgé en
sikerhetsbeddmning fore godkdnnandet.

(17) Aromprekursorer ger arom till
livsmedel genom kemiska reaktioner som
uppstér nér livsmedel bearbetas.
Aromprekursorer som framstéllts frén
livsmedel behdver inte genomga nagon
bedomning eller négot
godkédnnandeforfarande for att f4 anvéndas i
och pé livsmedel, utom nir det rader tvivel
om deras anvindningssiikerhet.
Aromprekursorer som framstéllts frén
material som inte dr livsmedel bor dock
genomgé en sdkerhetsbedomning i
hiilsohiinseende fore godkdnnandet.

Or. pl

Motivering

Att skydda mdénniskors hdlsa och garantera att livsmedlen dr hélsosamma och sdkra dr

grundldggande i denna forordning.

AM\663687SV.doc
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Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 36
SKAL 20

(20) En arom eller ett ursprungsmaterial
som omfattas av Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1829/2003 av den
22 september 2003 om genetiskt
modifierade livsmedel och foder bor
godkiinnas 1 enlighet med den férordningen
innan det godkdnns enligt den hir
forordningen.

(20) Aromer och livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper som
innehaller, bestdr eller framstills av
genetiskt modifierade organismer som
omfattas av Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1829/2003 av den

22 september 2003 om genetiskt
modifierade livsmedel och foder bor
genomgd en sikerhetsbedomning av den
genetiska modifieringen 1 enlighet med den
forordningen, men det slutliga
godkiinnandet bor beviljas enligt den hiar
forordningen.

Or. en

Motivering

Tvd godkdnnandeforfaranden bor undvikas.

Andringsforslag frin Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 37
SKAL 20

(20) En arom eller ett ursprungsmaterial som
omfattas av Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1829/2003 av den

22 september 2003 om genetiskt
modifierade livsmedel och foder bor
godkiinnas i enlighet med den forordningen
innan det godkdnns enligt den har
forordningen.

PE 386.521v02-00

(20) En arom eller ett ursprungsmaterial som
omfattas av Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 1829/2003 av den

22 september 2003 om genetiskt
modifierade livsmedel och foder bor
omfattas av godkiinnandeforfarandet enligt
den forordningen i fraga om
siikerhetsbedomningen av den genetiska
modifieringen, men det slutliga
godkiinnandet av aromen eller
ursprungsmaterialet skall beviljas enligt
den hér forordningen.

Or. en
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Andringsforslag frén Avril Doyle

Andringsforslag 38
SKAL 20

(20) En arom eller ett ursprungsmaterial
som omfattas av Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1829/2003 av den
22 september 2003 om genetiskt
modifierade livsmedel och foder bor
godkénnas 1 enlighet med den férordningen
innan det godkénns enligt den har
forordningen.

(20) En arom med ursprung i ett material
som omfattas av Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1829/2003 av den
22 september 2003 om genetiskt
modifierade livsmedel och foder bor
godkénnas 1 enlighet med den férordningen
innan eller samtidigt med godkéinnandet
enligt den hér forordningen.

Or. en

Motivering

Delar av forslagen kan missuppfattas och man kan tro att foretag maste ldmna flera,
upprepade och dubbla EFSA-sdkerhetsbedomningar och godkdnnanden for vissa aromer med
ursprung i vixter (och for enzymer och livsmedelstillsatser). Eftersom detta inte dr tanken
med lagstiftningsforslaget dr det viktigt att denna tvetydighet avidgsnas sd att forvirring och
eventuell snedvridning av marknaden kan undvikas.

Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 39
SKAL 21

(21) Aromé@mnen eller arompreparat bor
betecknas som “naturliga” endast om de
uppfyller vissa kriterier som garanterar att
konsumenterna inte vilseleds.

(21) Aromé@mnen eller arompreparat bor
betecknas som “naturliga” eller ”syntetiska”
endast om de uppfyller vissa kriterier som
garanterar att konsumenterna inte vilseleds.

Or. pl

Motivering

Genom att livsmedel betecknas som “naturliga” eller “syntetiska” kommer konsumenter inte

att vilseledas.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 40
SKAL 22A (nytt)

AM\663687SV.doc

PE 386.521v02-00

SV



(22a) Livsmedelsaromer bor fortfarande
omfattas av de allminna reglerna for
mdrkning som anges i direktiv 2000/13/EG
och, om limpligt, i forordning (EG)

nr 1829/2003. Vidare bor sdirskilda regler
for miirkning av livsmedelstillsatser som
siljs som sddana till tillverkaren eller
slutkonsumenten ingd i denna forordning.

Or. en

Motivering

Reglerna for mdrkning av livsmedelsaromer mdste tas upp i ett skdl for att motivera

artikel 15.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 41
SKAL 23

(23) Konsumenterna bor upplysas nir den
rokiga smaken i nagot sarskilt livsmedel
beror pa tillsats av rokaromer. I enlighet med
artikel 5 1 Europaparlamentets och radets
direktiv 2000/13/EG av den 20 mars 2000
om tillndrmning av medlemsstaternas
lagstiftning om mérkning och presentation
av livsmedel samt om reklam for livsmedel
far det namn under vilket produkten siljs
inte vilseleda konsumenten i fraga om
huruvida produkten har rokts pa traditionellt
satt med farsk rok eller har behandlats med
rOkaromer. Det direktivet behdver anpassas
till de definitioner av aromer och rokaromer
och till beteckningen naturlig” for
beskrivningen av aromer som anges 1 denna
forordning.

(23) Konsumenterna bor upplysas nédr den
rokiga smaken i nagot sarskilt livsmedel
beror pa tillsats av rokaromer. I enlighet med
artikel 5 1 Europaparlamentets och radets
direktiv 2000/13/EG av den 20 mars 2000
om tillndrmning av medlemsstaternas
lagstiftning om mérkning och presentation
av livsmedel samt om reklam for livsmedel
far det namn under vilket produkten siljs
inte vilseleda konsumenten i fraga om
huruvida produkten har rokts pa traditionellt
satt med farsk rok eller har behandlats med
rOkaromer. Det direktivet behdver anpassas
till de definitioner av aromer och rokaromer
och till beteckningen naturlig” for
beskrivningen av aromer som anges 1 denna
forordning vid mdirkning avsedd for
slutkonsumenten.

Or. en

Motivering

Europaparlamentets och rddets direktiv 2000/13/EG av den 20 mars 2000 handlar om
mdrkning av livsmedel som skall levereras som sadana till slutkunder och storhushall.
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Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 42
ARTIKEL 1, LED B

b) Villkor for anvédndningen av sddana b) Villkor for anvindningen av sddana

aromer och livsmedelsingredienser med aromer och livsmedelsingredienser med

aromgivande egenskaper i och pa livsmedel. aromgivande egenskaper i och pa livsmedel,
och deras tillitna koncentrationer.

Or. pl
Motivering

Om aromer (sdrskilt syntetiska aromer) anvdnds i 6verdrivna och tekniskt sett otilldtna
koncentrationer kan konsumenter utsdttas for hdlsofara. Artikel 5.2 i del B i bilaga III och
bilaga V i denna forordning tar upp tillatna koncentrationer av olika dmnen.

Andringsforslag frin Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 43
ARTIKEL 2, PUNKT 1, LED A
a) aromer som anvéands eller dr avsedda att a) aromer som anvéands eller dr avsedda att
anvindas i eller pa livsmedel, med undantag anvindas i eller pa livsmedel, utan att det
av rokaromer som omfattas av forordning paverkar de mer specifika bestimmelserna
(EG) nr 2065/2003, som faststdlls i forordning (EG)
nr 2065/2003,
Or. en
Motivering

For att skapa konsekvens och tydlighet mdste all lagstifining som berér sdkerhet och

anvandning av aromer omfattas av denna forordning. Rokaromer regleras redan i forordning
(EG) nr 2065/2003.

Andringsforslag frin Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 44
ARTIKEL 2, PUNKT 1, LED C

c) livsmedel som innehéller aromer och c) livsmedel som innehéller aromer och/eller
livsmedelsingredienser med aromgivande livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper, egenskaper,
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Or. en
Motivering

Den formulering som foreslds stimmer inte 6verens med rubriken i del B i bilaga 111, inte
heller med artikel 26 om mdrkning av aromgivande livsmedel. Ddrfor maste “eller” ldggas
till, eftersom formuleringen annars skulle innebdra att livsmedel som_endast innehdller
aromer och livsmedel som endast innehaller livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper skulle uteslutas fran tillimpningsomrddet.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 45
ARTIKEL 2, PUNKT 1, LED C
c) livsmedel som innehéller aromer och c) livsmedel som innehaller aromer och/eller
livsmedelsingredienser med aromgivande livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper, egenskaper,
Or. en
Motivering

Tillimpningsomradet for del B i bilaga Il maste goras tydligare. Som det dr nu omfattar
forslaget endast livsmedel som innehdller bdade aromer och livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper och det mdste ocksa omfatta livsmedel som innehdller endast en av
dessa sorters ingredienser.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 46
ARTIKEL 2, PUNKT 2, LED B

b) raa eller icke sammansatta livsmedel. b) obearbetade livsmedel.

Or. en
Motivering

Terminologin mdste stimma 6verens med formuleringen i forslaget om livsmedelstillsatser
och vara vdldefinierad. Om rda eller icke sammansatta hdanvisar till obearbetade livsmedel,
skall héinvisning goras till den gdllande rdttsliga definitionen i forordning (EG) nr 852/2004
(knutet till nya skdl 5).
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Andringsforslag frdn Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 47
ARTIKEL 2, PUNKT 2, LED B

b) raa eller icke sammansatta livsmedel. b) raa eller icke sammansatta livsmedel

sdsom, men inte uteslutande, kryddor, orter
eller teer/ortteer som sadana.

Or. en
Motivering

For att det skall bli tydligare bor man ta med nagra exempel pa livsmedel som kan betraktas
som rda eller icke sammansatta livsmedel, eftersom det fortfarande dr oklart i vilken

omfattning till exempel ort- och fruktteer och traditionella kryddblandningar skulle omfattas
av denna forordning.

Andringsforslag frin Ria Oomen-Ruijten och Lambert van Nistelrooij

Andringsforslag 48
ARTIKEL 2, PUNKT 2, LED B

b) raa eller icke sammansatta livsmedel. b) raa eller icke sammansatta livsmedel
sdsom, men inte uteslutande, kryddor, orter
eller teer/ortteer som sdadana.

Or. en
Motivering

Exempel pa livsmedel som omfattas av tillimpningsomradet "raa eller icke sammansatta
livsmedel” bor tas med for att det skall bli tydligare.

Andringsforslag frén David Martin och Asa Westlund

Andringsforslag 49
ARTIKEL 2, PUNKT 2, LED B

b) raa eller icke sammansatta livsmedel. b) raa eller icke sammansatta livsmedel,

inklusive, men inte begrdnsade till, te,
kaffe, teblandningar eller
kaffeblandningar.

Or. en
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Motivering

Begreppet icke sammansatta livsmedel dr inte tydligt och krdver ytterligare forklaring.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 50
ARTIKEL 2, PUNKT 2, LED BA (nytt)

ba) orter och kryddor som traditionellt
anvdnds for konsumtion,

Or. en
Motivering

Orter och kryddor som traditionellt anviinds som livsmedelsingredienser bor inte omfattas av
forordningen.

Andringsforslag frén John Bowis

Andringsforslag 51
ARTIKEL 2, PUNKT 2, LED BA (nytt)

ba) firska eller torkade orter och kryddor,

Or. en
Motivering

Det finns bevis for att en ort inte uppvisar samma toxikologiska risk som en enskild
bestandsdel i orten. Att faststdilla maximihalter for sdadana bestandsdelar (del B i bilaga 111)
kan leda till en okad anvdndning av ortextrakt och det dr inte sdikert att detta kommer att
forbdttra konsumentskyddet. Man behover reflektera ytterligare innan sadana maximihalter
infors i denna forordning for anvdndning av érter och kryddor.

Andringsforslag frdn Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 52
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED A, LED IIA (nytt)

iia) kan innehdalla livsmedelstillsatser som
tillits enligt Europaparlamentets och rdadets
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forordning (EG) nr XXXX/2007 om
livsmedelstillsatser,

Or. en
Motivering

1 forslaget tar man inte upp mojligheten att tillsdtta livsmedel och livsmedelstillsatser till
aromer. Tillsatser och livsmedel dr dock nédvindiga for lagringen och anvindningen av
aromer och for att losa upp och spdda ut dessa produkter. I mdnga fall dr aromer
sammansatta pd ett sdtt sd att dessa livsmedelstillsatser ingdar som en del av aromen, t.ex.
ostpulver i en ost- och lokarom.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 53
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED A, LED IIA (nytt)

iia) innehdaller livsmedelstillsatser som
tillats i livsmedelsaromerna,

Or. en
Motivering

Livsmedelsaromer kan ocksa ha tillsatser i sin sammansdittning precis som anges i forslaget
om livsmedelstillsatser (artikel 16).

Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 54
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED A, LED IIA (nytt)

iia) kan innehdlla bade livsmedel och
livsmedelstillsatser, forutsatt att tillsatsen
av dessa dmnen dr forenlig med
gemenskapsbestimmelser,

Or. de
Motivering

Till skillnad fran direktiv 88/388 om aromer anger inte kommissionens forslag
(KOM(2006)0427) mdojligheten att tillfora livsmedel och/eller livsmedelstillsatser till
aromerna. Dessa dmnen (tillsatsdmnen och livsmedel) dr dock nodvindiga for att aromer
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skall kunna lagras och anvindas, men dven for att de skall kunna l6sas upp och spddas ut. [
manga fall ar aromer sammansatta pd ett sdtt sa att dessa livsmedelstillsatser ingar som en
del av aromen, t.ex. ostpulver i en ost- och lokarom.

Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 55
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED C, LED I (nytt)

i) syntetiskt aromdmne: ett imne som
framstills genom kemisk syntes, oavsett om
dess kemiska egenskaper dr identiska eller
ej med de kemiska egenskaperna hos de
naturliga imnen som forekommer i
produkter med vegetabiliskt eller animaliskt
ursprung, vilka anges i led c.

Or. pl
Motivering
Aromer i livsmedel inbegriper, forutom aromer som framstdlls av naturliga dmnen, framfor

allt dmnen som framstdlls genom kemisk syntes, som t.ex. etylvanillin som vanligtvis
forekommer i vaniljsocker och andra livsmedelskoncentrationer.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 56

ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED F
f) rokarom: en produkt som framstillts f) rokarom: en produkt som framstillts
genom fraktionering och rening av genom fraktionering och rening av
kondenserad rok, vilket ger priméra kondenserad rok, vilket ger priméra
rokkondensat, priméra tjarfraktioner rokkondensat, priméra tjarfraktioner som
och/eller rokaromderivat, enligt anvdinds i traditionella rokningsmetoder for
definitionerna 1 artikel 3.1, 3.2 och 3.4 1 livsmedel och/eller rokaromderivat, enligt
forordning (EG) nr 2065/2003. definitionerna 1 artikel 3.1, 3.2 och 3.4 1

forordning (EG) nr 2065/2003.

Or. en
Motivering

Det dr viktigt att klargora att det finns rokaromer som omfattas av forordning (EG)
nr 2065/2003 och att det finns andra som kommer att omfattas av denna foérordning och
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anvandas i traditionella rékningsmetoder for livsmedel.

Andringsforslag frin Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 57
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED H

h) annan arom: en arom som tillfors eller
som dr avsedd att tillforas livsmedel for att
ge lukt eller smak och som inte omfattas av
definitionerna 1 punkterna b—g.

h) arom ej angiven pa annat hall: en arom
som tillfors eller som &r avsedd att tillféras
livsmedel for att ge lukt eller smak och som
inte omfattas av definitionerna 1

punkterna b—g.

Or. en

Motivering

Definitionen “annan arom” mdste fortydligas.

Andringsforslag frdn Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 58
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED 1

1) livsmedelsingrediens med aromgivande
egenskaper: annan livsmedelsingrediens dn
aromer som kan tillforas ett livsmedel 1 det
primdra syftet att ge det smak eller att
fordndra dess smak.

1) livsmedelsingrediens med aromgivande
egenskaper: annan livsmedelsingrediens dn
aromer som kan tillforas ett livsmedel 1 det
primdra syftet att ge det smak eller att
forandra dess smak och vars anvindning
visentligt bidrar till forekomsten av vissa

dmnen i sammansatta livsmedel vilka anges

i del B i bilaga I11.

Or. en

Motivering

For att tilldmpningen skall vara proportionerlig maste tillimpningsomradet och definitionen
begrdnsas till de livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper som anses visentligt
bidra till intaget. Detta dndringsforslag dr knutet till skél 5 i den text som kommissionen

foreslar.
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Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 59
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED J, INLEDNINGEN

J) ursprungsmaterial: material av
vegetabiliskt, animaliskt, mikrobiologiskt
eller mineraliskt ursprung, fran vilket
aromer eller livsmedelsingredienser med

aromgivande egenskaper framstills. Det kan
vara

J) ursprungsmaterial: material av
vegetabiliskt, animaliskt eller

mikrobiologiskt ursprung, fran vilket aromer
eller livsmedelsingredienser med

aromgivande egenskaper framstélls. Det kan
vara

Or. en

Motivering

Det finns inga arompreparat som framstdlls fran material av mineraliskt ursprung.

Andringsforslag frén Urszula Krupa

Andringsforslag 60
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED J, INLEDNINGEN

J) ursprungsmaterial: material av
vegetabiliskt, animaliskt, mikrobiologiskt
eller mineraliskt ursprung, fran vilket
aromer eller livsmedelsingredienser med

aromgivande egenskaper framstills. Det kan
vara

J) ursprungsmaterial: material av
vegetabiliskt, animaliskt, mikrobiologiskt
eller syntetiskt ursprung, fran vilket aromer
eller livsmedelsingredienser med

aromgivande egenskaper framstélls. Det kan
vara

Or. pl

Motivering

Termen "mineraliskt” ersdtts med syntetiskt” for att indikera det” onaturliga” ursprunget
hos aromdmnen som har framstdllts genom kemisk syntes och som inte har samma kemiska

egenskaper som naturliga dmnen som forekommer i produkter av vegetabiliskt eller
animaliskt. For att definiera termer.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 61
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED JA (nytt)

ja) framstills med genetiskt modifierade

PE 386.521v02-00 20/49 AM\663687SV.doc



organismer: som framstillts med
anvindning av genetiskt modifierade
organismer som den sista levande
organismen i produktionsprocessen, men
som inte innehdller eller bestir av GMO.

Or. en

Motivering

Mdrkningsbestdmmelser mdste fortydligas ndr det gdller enzymer som framstdlls fran eller av
GMO. Detta dir i linje med begreppet "den sista levande organismen ” som styr reglerna for
mdrkning i forordning (EG) nr1829/2003 om genetiskt modifierade livsmedel och foder.

Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 62
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED K

k) lamplig fysikalisk process: fysikalisk
process som inte avsiktligt &ndrar
aromkomponenternas kemiska egenskaper
och inte innebdr anvindning av singlet-syre,
ozon, oorganiska katalysatorer,
metallkatalysatorer, metallorganiska
reagens och/eller UV-strélning.

k) lamplig fysikalisk process: fysikalisk
process som inte avsiktligt d&ndrar
aromkomponenternas kemiska egenskaper,
utan att det paverkar de traditionella
metoderna for livsmedelsberedning som
anges i forteckningen i bilaga I1. I denna
har inte anvindning av singlet-syre, ozon,
oorganiska katalysatorer, metallorganiska
reagens och/eller UV-stralning inforts.

Or. de

Andringsforslag frdn Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 63
ARTIKEL 3, PUNKT 2, LED K

k) lamplig fysikalisk process: fysikalisk
process som inte avsiktligt dndrar
aromkomponenternas kemiska egenskaper
och inte innebér anvandning av singlet-syre,
ozon, oorganiska katalysatorer,
metallkatalysatorer, metallorganiska reagens
och/eller UV-stralning.

AM\663687SV.doc

k) lamplig fysikalisk process: fysikalisk
process som inte avsiktligt &ndrar
aromkomponenternas kemiska egenskaper,
forutsatt att den inte anges i bilaga II. Det
innebdr inte anvindning av singlet-syre,
ozon, oorganiska katalysatorer,
metallkatalysatorer, metallorganiska reagens
och/eller UV-stralning.
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Or. en
Motivering

Madnga fysikaliska processer dndrar avsiktligt produkternas kemiska egenskaper. Dessa
processer dr fran borjan tillfdlliga och anvinds med avsikten att behalla traditionella
kvaliteter. Till exempel dr processen att krossa vitlok en process som avsiktigt dndrar den
kemiska egenskapen: vitloken krossas faktiskt for att man skall fa fram den typiska
organoleptiska egenskapen och dess verkan, vilket dstadkoms genom att vissa kemikaliska
dandringar sker under krossningsprocessen.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 64
ARTIKEL 3, PUNKT 3

3. Nir det giller definitionerna i punkt 2 d, utgdr
e, g och j skall ursprungsmaterial for vilka

det finns klara beliigg for att de anviints for
framstillning av aromer betraktas som

livsmedel.

Or. en
Motivering
Material som inte dr livsmedel bor inte heller betraktas som livsmedel.
Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes
Andringsforslag 65

ARTIKEL 4
Endast de aromer eller Endast de aromer eller
livsmedelsingredienser med aromgivande livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper som uppfyller f6ljande villkor egenskaper som uppfyller f6ljande villkor
far anvéndas i eller pé livsmedel: far anvéndas i eller pé livsmedel:
a) De utgor enligt tillgdngliga vetenskapliga a) De utgor enligt tillgdngliga vetenskapliga
bevis ingen risk for konsumenternas hélsa. bevis och forsiktighetsprincipen ingen risk

for konsumenternas hélsa.

b) Anvéindningen av dem vilseleder inte b) Anvindningen av dem vilseleder inte

konsumenten. konsumenten.

ba) Det finns ett rimligt tekniskt behov och
den onskade effekten kan inte uppnds
genom anvindning av kryddor.
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bb) Anviindningen av dem gynnar klart
konsumenten.

Or. en
Motivering

Precis som i gdllande lagstifining om livsmedelstillsatser maste ett absolut krav vara att
konsumenten gynnas i samband med godkdnnandeforfarandet for livsmedelsenzymer.

Andringsforslag frén David Martin och Asa Westlund

Andringsforslag 66

ARTIKEL 4, LED B
b) Anvéindningen av dem vilseleder inte b) Anvéindningen av dem vilseleder inte
konsumenten. konsumenten — hdr skulle exempelvis en

produkts néiringskvalitet, naturlighet samt
frukt- och gronsaksinnehdll inga.

ba) Anvindningen av dem gynnar och dr
till fordel for konsumenten.

bb) Det finns ett rimligt tekniskt behov att
anviinda dem.

Or. en

Motivering
Om aromer eller livsmedelsingredienser med aromatiska egenskaper anvinds maste det
finnas ett tekniskt behov att anvinda dem och gynna konsumenten. De far inte vilseleda

konsumenten.

Andringsforslag frén David Martin och Asa Westlund

Andringsforslag 67
ARTIKEL 4, LED B
b) Anvéindningen av dem vilseleder inte b) Anvindningen av dem vilseleder inte
konsumenten. konsumenten. Att vilseleda konsumenten

inkluderar, men dir inte begriinsat till,
firdgor om de anviinda ingrediensernas
egenskap, firskhet och kvalitet, en
produkts eller produktionsprocess
naturlighet, eller produktens
ndringskvalitet.
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Or. en
Motivering

Detta behovs for att man bdttre skall forstd inneborden av uttrycket "vilseleda konsumenten”.

Andringsforslag frén Kartika Tamara Liotard

Andringsforslag 68

ARTIKEL 4, LED B
b) Anvéindningen av dem vilseleder inte b) Anvéindningen av dem vilseleder inte
konsumenten. konsumenten — hdr skulle exempelvis en

produkts néiringskvalitet, naturlighet samt
frukt- och gronsaksinnehdll inga.

Or. en
Motivering

Transparenta kriterier behovs ndr det fatts beslut om vas som skall avses med vilseledande av

konsumenter fattas.
Andringsforslag frdn Mojca Dréar Murko
Andringsforslag 69
ARTIKEL 5, PUNKT 2, STYCKE 1
2. Maximihalterna for vissa dmnen, som 2. Om det finns en befogad vetenskaplig
forekommer naturligt 1 aromer och oro fOr att vissa amnen, som forekommer
livsmedelsingredienser med aromgivande naturligt 1 aromer och
egenskaper, 1 de sammansatta livsmedel som livsmedelsingredienser med aromgivande
fortecknas i del B i bilaga III far inte egenskaper, 1 sammansatta livsmedel kan
overskridas till foljd av att aromer och dventyra konsumenters hdlsa far
livsmedelsingredienser med aromgivande kommissionen, pd eget initiativ eller pd
egenskaper anvinds i och pa dessa grundval av information fidn
livsmedel. medlemsstaterna och efter myndighetens
yttrande, faststilla maximihalter for dessa
dmnen som kommer att fortecknas 1 del B 1
bilaga III.
Or. en
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Motivering

Syftet med att utoka forordningens tillimpningsomrade till att omfatta livsmedelsingredienser
med aromgivande egenskaper dr att hjdlpa till i kontrollen av biologiskt aktiva principer
(vissa dmnen, naturligt forekommande i aromer och livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper). Om vissa naturligt forekommande icke onskvdrda dmnen ger upphov till
befogad vetenskaplig oro for konsumenters hélsa kan maximihalter faststdllas av
kommissionen efter yttrande fran Europeiska myndigheten for livsmedelssdkerhet.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 70
ARTIKEL 5, PUNKT 2, STYCKE 1
2. Maximihalterna for vissa &mnen, som 2. Maximihalterna for vissa &mnen, som
forekommer naturligt 1 aromer och forekommer naturligt 1 aromer, 1 de
livsmedelsingredienser med aromgivande sammansatta livsmedel som fortecknas 1 del
egenskaper, 1 de sammansatta livsmedel B i bilaga III far inte 6verskridas till f6ljd av
som fortecknas i del B i bilaga III far inte att aromer anvénds i och pa dessa livsmedel.

overskridas till foljd av att aromer och
livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper anvinds i och pa dessa
livsmedel.

Or. en
Motivering

Denna bestdmmelse far inte diskriminera anvindningen av érter och kryddor i forhadllande
till anvdndningen av konstgjorda aromer.

Andringsforslag frin Dan Jergensen

Andringsforslag 71
ARTIKEL 5, PUNKT 2, STYCKE 1
2. Maximihalterna for vissa &mnen, som 2. Maximihalterna som faststiills i del B i
forekommer naturligt 1 aromer och bilaga III for vissa &mnen, som forekommer
livsmedelsingredienser med aromgivande naturligt 1 aromer och
egenskaper, i de sammansatta livsmedel livsmedelsingredienser med aromgivande
som fortecknas i del B i bilaga III fér inte egenskaper, far inte 6verskridas ndr aromen
overskridas #ll foljd av att aromer och eller livsmedelsingrediensen anviinds i
livsmedelsingredienser med aromgivande sammansatta livsmedel.
egenskaper anvinds i och pad dessa
livsmedel.
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Or. da
Motivering

Andringsforslaget skal lceses | sammenhceng med forslag X til cendring af bilag 111. Bilag 111
indeholder stoffer, der skal begreenses, idet de i flere tilfeelde er misteenkt for at veere
skadelige. I de geeldende regler om fodevarearomaer er der fastsat generelle greenseveerdier
for en reekke af de i bilaget angivne stoffer, der ikke md tilscettes fodevarer, men som kan
forekomme, da de udgor en bestanddel af tilladte aromastoffer. I Kommissionens forslag er

de generelle greenseveerdier taget ud til fordel for en regulering med greensevceerdier for
specifikke fodevaregrupper. Andringsforslaget skal fremscettes med henblik pa fastholdelse af
generelle greenseveerdier i aromaforordningen, hvilket er den bedste mdde at sikre, at alle
forekomster af de angivne stoffer begreenses.

Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 72
ARTIKEL 5, PUNKT 2A (ny)

2a. Pd grundval av de senaste
vetenskapliga ronen skall forteckningen i
del B i bilaga III regelbundet ses dver och
vid behov uppdateras.

Uppdatering kan ocksd innebdra att de
ursprungsmaterial som anges i artikel 3.2 j
i och de produkter som framstills av dessa
och som enligt vetenskapliga studier kan
vara skadliga for méinniskors hdlsa, stryks
firdn del B i bilaga I11. Kommissionen kan
diirfor meddelas om de studier som for
nérvarande genomfors for att faststilla
huruvida ursprungsmaterial och produkter
som framstills av dessa inte utgor ndgon
fara for ménniskors hdlsa. Efter samrdad
med Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet skall kommissionen
uppriitta en forteckning pa tillsatser och
dmnen som skall strykas fidn del B i
bilaga III.

Utan att det paverkar punkt 2 kan del B i
bilaga III dindras i enlighet med det
forfarande som anges i artikel 18.2 och
efter det att Europeiska myndigheten for
livsmedelssikerhet i enlighet med artikel 29
i forordning (EG) nr 178/2002 har avgett

PE 386.521v02-00 26/49 AM\663687SV.doc

SV



ett yttrande.

Or. de
Motivering

1 frdga om nya studier finns det vetenskapliga bevis pa att vissa livsmedel med aromgivande
egenskaper sasom orter och kryddor och de produkter (extrakt) som framstills av dessa inte
utgor ndgon fara for mdanniskors hdlsa. For att man ndr som helst skall kunna beakta den
senaste vetenskapliga utvecklingen och de framsteg som gors ndr det gdller forekomsten av
aktiva principer i vissa livsmedelsingredienser med aromgivande egenskaper och i de
produkter som framstdlls av dessa dr det viktigt att forteckningen i del B i bilaga 11l snabbt
kan dndras.

Andringsforslag frén John Bowis

Andringsforslag 73
ARTIKEL 5, PUNKT 2A (ny)

2a. Genom undantag frdn punkt 2 skall
maximihalterna inte tillimpas om ett
sammansatt livsmedel inte innehdller ndgra
tillsatta aromer och den enda
livsmedelsingrediensen med aromgivande
egenskaper som har tillsatts dr fiirska eller
torkade orter och kryddor.

Or. en
Motivering

Se motiveringen till artikel 2.2 c (ny) om firska eller torkade orter och kryddor.

Andringsforslag frén David Martin och Asa Westlund

Andringsforslag 74
ARTIKEL 6, PUNKT 1

1. Ursprungsmaterial som fortecknas i utgdr
del A i bilaga IV fir inte anvindas for

framstillning av aromer och

livsmedelsingredienser med aromgivande

egenskaper.
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Or. en

Motivering

“En negativ” forteckning snarare dn en "positiv” forteckning eftersom en sadan skulle tillata
anvandningen av ett nytt dmne till dess att dmnet har analyserats och, om det visar sig att
dmnet inte dr sdkert skall det ldggas till den negativa forteckningen. Det finns en risk for att
konsumenter exponeras for osdkra dmnen som kan vara skadliga for deras hdlsa.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 75
ARTIKEL 6, PUNKT 1

1. Endast ursprungsmaterial som fortecknas
idel A ibilaga IV far anvindas for

framstéllning av aromer och
livsmedelsingredienser med aromgivande

egenskaper.

1. Ursprungsmaterial som fortecknas 1 del A
i bilaga IV far inte anvéndas for
framstéllning av aromer och
livsmedelsingredienser med aromgivande

egenskaper.

Or. en

Motivering

En positiv forteckning over ursprungsmaterial dr ldmpligare for att skydda konsumenter fran

icke onskvirda dmnen.

Om den antas mdste rubriken i bilaga 1V dndras vederborligen.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 76
ARTIKEL 8, INLEDNINGEN

Utan att det paverkar rokaromerna som dr
godkiinda i enlighet med forordning (EG)
nr 2065/2003 giiller detta kapitel

Detta kapitel gdller

Or. en

Motivering

Det dr viktigt att papeka att rokaromer som omfattas av forordning (EG) nr 2065/2003 maste
godkdnnas enligt den forordningen.
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Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 77
ARTIKEL 8, LED FA (nytt)

(fa) rokaromer som inte omfattas av
forordning (EG) nr 2065/2003.

Or. en

Motivering

Det dr viktigt att papeka att rokaromer som inte omfattas av forordning (EG) nr 2065/2003
madste utvdrderas och godkdnnas i enlighet med den hdr forordningen.

Andringsforslag frin Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 78

ARTIKEL 11
En arom eller ett ursprungsmaterial som En arom eller ett ursprungsmaterial som
omfattas av forordning (EG) nr 1829/2003 omfattas av forordning (EG) nr 1829/2003
far inforas i gemenskapsforteckningen forst far inforas i gemenskapsforteckningen i
efter att ha godkints i enlighet med det enlighet med den hdr forordningen forst
forfarande som avses i artikel 7 i den ndr den har godkints 1 enlighet med
forordningen. forordning (EG) nr 1829/2003.
Or. en
Motivering
Hor samman med dndringsforslaget till skdl 20.
Andringsforslag frén Avril Doyle
Andringsforslag 79
ARTIKEL 11
En arom eller ett ursprungsmaterial som Utan att det paverkar artiklarna 4, 8 och 9 i
omfattas av forordning (EG) nr 1829/2003 denna forordning far en arom med
far inforas i gemenskapsforteckningen forst ursprung i ett material som omfattas av
efter att ha godkénts 1 enlighet med det forordning (EG) nr 1829/2003 infGras 1
forfarande som avses i artikel 7 1 den gemenskapsforteckningen ndr den har
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forordningen. godkénts 1 enlighet med det forfarande som
avses 1 artikel 7 1 den forordningen.

Or. en

Motivering

Delar av forslagen kan missuppfattas och man kan tro att féretag maste ldmna flera,
upprepade och dubbla EFSA-sdkerhetsbedomningar och godkdnnanden for vissa aromer med
ursprung i vixter (och for enzymer och livsmedelstillsatser). Eftersom detta inte dr tanken
med lagstifiningsforslaget dr det viktigt att denna tvetydighet avidgsnas sd att forvirring och
eventuell snedvridning av marknaden kan undvikas.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 80

ARTIKEL 11
En arom eller ett ursprungsmaterial som En arom eller ett ursprungsmaterial som
omfattas av forordning (EG) nr 1829/2003 omfattas av forordning (EG) nr 1829/2003
far inforas i gemenskapsforteckningen forst far inforas i gemenskapsforteckningen forst
efter att ha godkdnts i enlighet med det efter att ha genomgatt en
forfarande som avses i artikel 7 1 den siikerhetsbedomning av den genetiska
forordningen. modifieringen i enlighet med det forfarande

som avses 1 artikel 7 1 den férordningen.

Or. en

Motivering

Det mdste tydligt framgd att det inte finns tvd olika godkdnnandeforfaranden ndr en arom
innehdller genetiskt modifierade bestandsdelar. Godkdnnandet for aromer bor samtidigt
beakta hur kommissionen hanterar sdikerhetsbedomningen av den genetiska modifieringen for
att man skall kunna bevilja ett totalt godkdnnande enligt denna forordning.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 81
ARTIKEL 13, PUNKT 1, LED A

a) Varubeteckning: antingen ordet “arom?”, a) Varubeteckning: ett specifikt namn av
ett specifikt namn eller en beskrivning av aromen.
aromen.
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Or. en
Motivering

Reglerna for mdrkning mdste fortydligas.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 82
ARTIKEL 13, PUNKT 1, LED B

b) Tillverkarens, forpackarens eller b) Tillverkarens, forpackarens eller
forsiljarens namn eller firmanamn och forsiljarens namn eller firmanamn och
adress. adress som dr etablerade inom
gemenskapen.
Or. en
Motivering

Spdrbarhet maste garanteras och de regler for mdrkning som faststdlls i direktiv 2000/13/EG
vad gdller slutkonsumenten, bor tillimpas. Foretaget maste ddrfor vara etablerat inom EU.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 83
ARTIKEL 13, PUNKT 1, LED D

d) En forteckning, 1 fallande ordning efter d) En forteckning, 1 fallande ordning efter

vikt, over vikt, over

1) de kategorier av aromer som ingdr och 1) de kategorier av aromdmnen och
arompreparat som definieras i artikel 3 och

il) namnen pa alla andra amnen eller 11) i de fall aromer har blandats med andra

material som ingar i produkten, eller deras dmnen eller material som har godkdnts

E-nummer, om ett sddant finns. som tillsatser eller produkter som anvinds

for upplosning och utspddning, namnen pa
alla kategorier som det hénvisas till i i) och
namnen pd alla andra amnen eller material
som ingér i produkten, eller deras
E-nummer, om ett sadant finns.

Or. en
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SV

Motivering

Det dr nodviandigt att klargéra de olika mojligheterna, dvs. i de fall da aromer har blandats
med andra dmnen eller material, betydelsen av kategorier och de kategorier som definieras i
artikel 3.

Andringsforslag fran Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 84
ARTIKEL 13, PUNKT 1, LED D, LED 1I

il) namnen pa alla andra dmnen eller il) namnen pa alla andra amnen eller
material som ingér i produkten, eller deras material som ingér i produkten, deras
E-nummer, om ett sadant finns. E-nummer och, i forekommande fall,

uppgiften “framstillda frdin genetiskt
modifierade imnen”.

Or. en
Motivering

Regler for mdrkning maste bli tydligare ndr det gdller enzymer framstdllda av GMO. Detta dr
i linje med begreppet "den sista levande organismen ” som styr reglerna for mdrkning i
forordning (EG) nr1829/2003 om genetiskt modifierade livsmedel och foder.

Andringsforslag fran Kartika Tamara Liotard

Andringsforslag 85
ARTIKEL 13, PUNKT 1, LED D, LED 1I

il) namnen pa alla andra dmnen eller il) namnen pa alla andra amnen eller
material som ingér i produkten, eller deras material som ingér i produkten, och deras
E-nummer, om ett sadant finns. E-nummer, om ett sadant finns.
Or. en
Motivering

Det finns ingen anledning att inte indikera E-nummer om ett sddant finns.
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Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 86
ARTIKEL 14

1. Beteckningen “naturlig” far anvéndas
endast for att beskriva en arom 1 den
varubeteckning som avses 1 artikel 13.1 a1
enlighet med punkterna 2—6.

2. Beteckningen “naturlig” far anvéndas for
att beskriva en arom endast om den
aromgivande bestdndsdelen uteslutande
bestar av arompreparat och/eller naturliga
aromamnen.

3. Beteckningen naturligt
aromdamne/naturliga aromdmnen” far
anvindas endast for aromer 1 vilka den
aromgivande bestandsdelen uteslutande
bestar av naturliga aromamnen.

4. Beteckningen “naturlig” far anvindas
endast 1 kombination med en hédnvisning till
ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett
vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om minst

90 viktprocent av den aromgivande
bestandsdelen framstillts av det
ursprungsmaterial som det hénvisas till.

Den aromgivande bestandsdelen far
innehalla arompreparat och/eller naturliga
aromamnen.

Varubeteckningen skall innehalla f6ljande:
“naturlig arom fran [livsmedel eller
livsmedelskategori(er) eller
ursprungsmaterial]”.

5. Beteckningen “naturlig arom fran
[livsmedel eller livsmedelskategori eller
ursprungsmaterial] med andra naturliga
aromer” far anvindas endast om den
aromgivande bestdndsdelen delvis kommer
fran det ursprungsmaterial som det hdnvisas
till och ar l4tt att kénna igen.

Den aromgivande bestandsdelen far
innehélla arompreparat och naturliga
aromamnen.

6. Beteckningen “naturlig arom” fér
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1. Beteckningen “naturlig” fir anvéndas for
att beskriva en arom 1 den varubeteckning
som avses 1 artikel 13.1 a 1 enlighet med
punkterna 2—6.

2. Beteckningen “naturlig” far anvindas for
att beskriva en arom endast om den
aromgivande bestdndsdelen uteslutande
bestar av arompreparat och/eller naturliga
aromamnen.

3. Beteckningen naturligt
aromdamne/naturliga aromdmnen” far
anvindas endast for aromer 1 vilka den
aromgivande bestandsdelen uteslutande
bestar av naturliga aromamnen.

4. Beteckningen “naturlig” far anvéndas i
kombination med en hénvisning till ett
livsmedel, en livsmedelskategori eller ett
vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om minst
90 viktprocent av den aromgivande
bestandsdelen framstillts av det
ursprungsmaterial som det hénvisas till.

Den aromgivande bestandsdelen far endast
innehalla arompreparat och/eller naturliga
aromamnen.

Varubeteckningen skall innehélla foljande:
“naturlig arom fran [livsmedel eller
livsmedelskategori(er) eller
ursprungsmaterial]”.

5. Beteckningen “naturlig arom fran
[livsmedel eller livsmedelskategori eller
ursprungsmaterial] med andra naturliga
aromer” far anvidndas om den aromgivande
bestandsdelen delvis kommer fran det
ursprungsmaterial som det hdnvisas till och
ar latt att kiinna igen.

Den aromgivande bestdndsdelen far endast
innehalla arompreparat och naturliga
aromamnen.

6. Beteckningen “naturlig arom” féar
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anvédndas endast om den aromgivande
bestandsdelen kommer fran olika
ursprungsmaterial och ursprungsmaterialens
lukt eller smak inte skulle framgé av en
hinvisning till dessa.

Den aromgivande bestandsdelen far
innehélla arompreparat och naturliga
aromamnen.

anvdndas om den aromgivande
bestandsdelen kommer fran olika
ursprungsmaterial och ursprungsmaterialens
lukt eller smak inte skulle framgé av en
hinvisning till dessa.

Den aromgivande bestandsdelen far endast
innehalla arompreparat och naturliga
aromiamnen.

Or. de

Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 87
ARTIKEL 14, PUNKT 4, STYCKE 1

4. Beteckningen “naturlig” far anvéndas
endast 1 kombination med en hinvisning till
ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett
vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om minst

90 viktprocent av den aromgivande
bestindsdelen framstillts av det
ursprungsmaterial som det hénvisas till.

4. Beteckningen “naturlig” far anvéndas
endast 1 kombination med en hinvisning till
ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett
vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om samtliga
aromgivande bestdndsdelar framstillts av
det ursprungsmaterial som det hdnvisas till.

Or. de

Motivering

Viktforhallandet 90/10 strider mot kravet i artikel 4 b, enligt vilka konsumenten inte far
vilseledas om anvindningen av aromdmnen och i vissa avseenden dven mot skdl 21, enligt
vilket aromdmnen eller arompreparat bor betecknas som “naturliga” endast om de uppfyller
vissa kriterier som garanterar att konsumenterna inte vilseleds.

Andringsforslag frin Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 88
ARTIKEL 14, PUNKT 4, STYCKE 1

4. Beteckningen “naturlig” far anvindas
endast 1 kombination med en hinvisning till
ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett
vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om minst
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4. Beteckningen “naturlig” far anvindas
endast 1 kombination med en hinvisning till
ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett
vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om minst
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90 viktprocent av den aromgivande 95 viktprocent av den aromgivande

bestandsdelen framstillts av det bestandsdelen framstillts av det
ursprungsmaterial som det hénvisas till. ursprungsmaterial som det hdnvisas till.
Or. sl
Motivering

Viktforhdllandet 90/10 kan vilseleda konsumenten. Den foreslagna texten kan ge

konsumenterna intrycket att aromen har framstdllts huvudsakligen fran den storsta

bestandsdelen som man hdnvisar till, ndr faktiskt de dterstaende 10 procentenheterna

framstdllts fran helt andra ingredienser. Viktforhdallandet bor vara 95/5.

Andringsforslag frén Marie-Noélle Lienemann
Andringsforslag 89
ARTIKEL 14, PUNKT 4, STYCKE 1
4. Beteckningen “naturlig” far anvindas 4. Beteckningen “naturlig” far anvindas
endast 1 kombination med en hinvisning till endast 1 kombination med en hinvisning till
ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett ett livsmedel, en livsmedelskategori eller ett
vegetabiliskt eller animaliskt vegetabiliskt eller animaliskt
ursprungsmaterial for aromer om minst ursprungsmaterial for aromer om minst
90 viktprocent av den aromgivande 95 viktprocent av den aromgivande
bestandsdelen framstillts av det bestandsdelen framstillts av det
ursprungsmaterial som det hénvisas till. ursprungsmaterial som det hénvisas till.
Or. en
Motivering

90 viktprocent har med gdllande praxis att gora och etablerades i samrad med
myndigheterna da direktiv 88/388 antogs. Idealiskt sett skulle detta behallas eftersom alla
minskningar innebdr visentliga omformuleringar och/eller ommdrkningar av produkter pa
marknaden. Det finns emellertid dndringsforslag ddr man begdr en minskning till

98 viktprocent vilket for mdanga typer av aromer skulle betyda att omformuleringen skulle bli
mycket besvarlig. 95 viktprocent dr ett absolut maximum, dd skulle fortfarande manga olika
naturliga aromer kunna framstdllas.

Andringsforslag frin Ria Oomen-Ruijten och Lambert van Nistelrooij

Andringsforslag 90
ARTIKEL 14, PUNKT 6, STYCKE 1
6. Beteckningen “naturlig arom” féar 6. Beteckningen “naturlig arom” féar
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anvindas endast om den aromgivande anvindas endast om den aromgivande

bestandsdelen kommer fran olika bestandsdelen kommer frén olika
ursprungsmaterial och ursprungsmaterialens ursprungsmaterial och ursprungsmaterialens
lukt eller smak inte skulle framga av en lukt eller smak inte skulle framga av en
hinvisning till dessa. hénvisning till dessa, och under sidana
omstindigheter som anges i punkterna 4
och 5.
Or. en
Motivering

Anvindningen av beteckningen “naturlig arom” fdr inte begrdnsas till fall som beskrivs i
artikel 14.6 eftersom beskrivningen “naturlig X-arom” enligt artikel 14 4. endast far
anvindas om minst 90 viktprocent av den aromgivande bestdndsdelen framstdllts av X.
Vidare far beskrivningen “naturlig arom X med andra naturliga aromer” enligt artikel 14.5
endast anvindas om < 90 viktprocent av aromen har framstdllts av X.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 91
ARTIKEL 14, PUNKT 6, STYCKE 2

Den aromgivande bestindsdelen fir utgdr
innehdalla arompreparat och naturliga
aromdmnen.

Or. en
Motivering

Stycke 2 dr onddigt.

Andringsforslag fran Edite Estrela

Andringsforslag 92
ARTIKEL 15, PUNKT 1

1. Utan att det paverkar tillimpningen av 1. Utan att det paverkar tillimpningen av
direktiv 2000/13/EG far aromer som ar direktiv 2000/13/EG, direktiv 89/396/EEG
avsedda att séljas till slutkonsumenter och, i forekommande fall, forordning (EG)
saluforas endast om uppgiften ”for nr 1829/2003, far aromer som ir avsedda att
anvindning 1 livsmedel” eller ’for begransad sdljas till slutkonsumenter saluféras endast
anvindning 1 livsmedel” eller en mer om uppgiften ”for anvindning 1 livsmedel”
specifik hdnvisning till den avsedda eller ”for begriansad anviandning 1 livsmedel”
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anvindningen i livsmedel anges pa eller en mer specifik hdnvisning till den

forpackningen, pa ett sadant sitt att den ar avsedda anvéindningen i livsmedel anges pa

vil synlig, klart lasbar och bestdndig. forpackningen, pa ett sadant sitt att den ar
vil synlig, klart lasbar och bestdndig.

Or. en
Motivering

Mdrkning av aromer som dr avsedda att sdljas till slutkonsumenten mdste ske i enlighet med
direktiv 89/396/EEG om identifikationsmdrkning av livsmedelspartier och, i forekommande
fall, i enlighet med forordning (EG) nr 1829/2003 om GMO, for att mdrka livsmedelsaromer
som bestdr av, innehdller eller har framstdillts av GMO.

Andringsforslag fran Pilar Ayuso

Andringsforslag 93

ARTIKEL 16, PUNKT 1
1. Livsmedelsforetagarna eller deras 1. En tillverkare eller anvindare av ett
representanter skall till kommissionen aromdmne skall utan drojsmdl informera
limna uppgift om de miingder aroméimnen kommissionen om eventuella nya
som drligen tillfors livsmedel i tillgiingliga vetenskapliga eller tekniska ron
gemenskapen och ange som har kommit till deras kiinnedom, och
anvindningsmdngder for de olika vilka kan paverka sikerhetsbedomningen
livsmedelskategorierna i gemenskapen. av aroméimnet.

1a. Det livsmedelsforetag som anviinder
den arom som innehdller aroméimnet och
tillverkaren av aromen skall, i samarbete
med och pd begiran av kommissionen,
informera denna om aromdmnets
anvindningsindamadl. Den information
som ges i detta sammanhang skall
behandlas som konfidentiell.

Or. en
Motivering

Att rapportera mdangden for varje aromdmne som arligen tillfors livsmedel och ange
anvandningsmdngden for varje livsmedelskategori kommer att vara mycket svart eftersom
aromleverantoren inte alltid vet i vilken livsmedelskategori en arom kommer att anvindas,
och inte heller exakt hur stor médngd som anvdinds.
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Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 94
ARTIKEL 16, PUNKT 1

1. Livsmedelsforetagarna eller deras
representanter skall #till kommissionen
limna uppgift om de miingder aroméimnen
som drligen tillfors livsmedel i
gemenskapen och ange
anvindningsmdngder for de olika
livsmedelskategorierna i gemenskapen.

1. Livsmedelsforetagaren, inbegripet
tillverkaren/blandaren och anviindaren av
ett aromdmne, skall utan drijsmal
informera kommissionen om de
vetenskapliga ron och tekniska uppgifter
som kommit till deras kinnedom och som
de forfogar éver, och vilka kan paverka
siikerhetsbedomningen av aromdmnet.

la. Livsmedelsforetagaren, inklusive
tillverkare/blandare och anvindare av ett
aromdmne, skall pd begiran av
kommissionen och utan dréjsmadl upplysa
denna om aromdmnets
anviindningsindamadl, i den mdn de har
tillgdang till uppgifterna. Den information
som liimnas skall behandlas som
konfidentiell.

Or. de

Andringsforslag frin Ria Oomen-Ruijten och Lambert van Nistelrooij

Andringsforslag 95
ARTIKEL 16, PUNKT 1

1. Livsmedelsforetagarna eller deras
representanter skall #till kommissionen
limna uppgift om de miingder aroméimnen
som drligen tillfors livsmedel i
gemenskapen och ange
anvindningsmdngder for de olika
livsmedelskategorierna i gemenskapen.

1. En tillverkare eller anvindare av ett
aromdmne skall informera kommissionen
om eventuella nya tillgingliga
vetenskapliga eller tekniska ron som har
kommit till deras kinnedom, och vilka kan
paverka sikerhetsbedomningen av
aromdmnet.

1a. En tillverkare eller anviindare av en
arom skall, pa begiran av kommissionen,
informera denna om aromens

anvindningsindamal.
Or. en
Motivering
For att skapa konsekvens och enhetlighet med lagstifiningspaketet om forfarandet for
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godkdnnande (KOM(2006)0423), och livsmedelstillsatser (KOM(2006)0428) och
livsmedelsenzymer (KOM(2006)0425), bor samma formulering “informationsskyldighet”
anvindas som i utkastet till forslag till forordning for tillsatser (artikel 26
“informationsskyldighet”) och for enzymer (artikel 15 "informationsskyldighet”). De handlar
bdda om sdkerhet, medan intaget inte beror sdkerheten som sddan.

Andringsforslag fran Frangoise Grossetéte

Andringsforslag 96
ARTIKEL 16, PUNKT 1
1. Livsmedelsforetagarna eller deras 1. Tillverkare eller anvindare av en arom
representanter skall #ill kommissionen skall informera kommissionen om
limna uppgift om de miingder aromiimnen eventuella nya vetenskapliga eller tekniska
som drligen tillfors livsmedel i rén och som kan pdverka
gemenskapen och ange siikerhetsbedomningen av aromen.

anvindningsmdngder for de olika
livsmedelskategorierna i gemenskapen.

Or. fr
Motivering

Denna forordning om aromer tillhor ett lagstifiningspaket som inbegriper enzymer och
livsmedelstillsatser. Det dr ddrfor logiskt att harmonisera den information som skall ges av
livsmedelsforetagen. Varje foretag bor uppmanas att meddela eventuella nya vetenskapliga
ron som kan ha betydelse for sikerhetsbedomningen av ett aromdmne. En bestimmelse i
denna anda kommer att garantera att de aromer som anvdnds dr sdkra innan de verkligen
sldpps ut pa marknaden.

Andringsforslag frén David Martin och Asa Westlund

Andringsforslag 97
ARTIKEL 16, PUNKT 2A (ny)

2a. En tillverkare eller anvindare av en
arom skall utan drojsmal informera
kommissionen om eventuella nya
vetenskapliga eller tekniska ron som kan

paverka sikerhetsbedomningen av aromen.

Or. en
Motivering

Forslaget dr pd sd sdtt i linje med forslagen om tillsatser och enzymer, vilket bidrar till att
garantera fortsatt konsumentskydd med hdnsyn till den senaste informationen.
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Andringsforslag frin Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 98
ARTIKEL 26
Bilaga III, punkt 1, strecksats 1 (direktiv 2000/13/EG)

— 7aromer” eller ett specifikt namn eller en
beskrivning av aromen, om den
aromgivande bestdndsdelen innehaller
aromer enligt definitionerna 1 artikel 3.2 b,
d, e, g eller h 1 Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr [...] [om aromer
och vissa livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper]*.

— ~aromer” eller ett specifikt namn eller en
beskrivning av aromen, om den
aromgivande bestdndsdelen innehéller
aromer enligt definitionerna 1 artikel 3.2 b,
¢ d, e, g eller h 1 Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr [...] [om aromer
och vissa livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper]*.

Or. en

Motivering

Ndr “naturliga aromer” anvdnds kommer industrin vilja lyfta fram det, men eftersom det dr
ont om plats pd vissa produktetiketter kanske bara sjdilva beteckningen “aromer” far plats i
ingrediensforteckningen. Forordningen skall fortsdtta att erbjuda detta alternativ.

Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 99
ARTIKEL 26
Bilaga II1, punkt 1, strecksats 1 (direktiv 2000/13/EG)

— ~aromer” eller ett specifikt namn eller en
beskrivning av aromen, om den
aromgivande bestdndsdelen innehéller
aromer enligt definitionerna 1 artikel 3.2 b,
d, e, g eller h 1 Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr [...] [om aromer
och vissa livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper]*.

— ~aromer” eller ett specifikt namn eller en
beskrivning av aromen, om den
aromgivande bestdndsdelen innehéller
aromer enligt definitionerna 1 artikel 3.2 b,
¢ d, e, g eller h 1 Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr [...] [om aromer
och vissa livsmedelsingredienser med
aromgivande egenskaper]*.

Or. en

Motivering

Naturliga aromdmnen bor finnas med.
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Andringsforslag frén Edite Estrela

Andringsforslag 100
ARTIKEL 26
Bilaga III, punkt 1, strecksats 2 (direktiv 2000/13/EG)

— ”rokarom(er)”, om den aromgivande — “rokarom(er)”, eller ett mera specifikt
bestandsdelen innehaller aromer enligt namn eller en mera specifik beskrivning av
definitionen 1 artikel 3.2 i f6rordning (EG) rokaromen(erna), om den aromgivande

nr [...] [om aromer och vissa bestandsdelen innehaller aromer enligt
livsmedelsingredienser med aromgivande definitionen 1 artikel 3.2 f'1 férordning (EG)
egenskaper] och ger livsmedlet roksmak. nr [...] [om aromer och vissa

livsmedelsingredienser med aromgivande
egenskaper] och ger livsmedlet roksmak.

Or. en
Motivering

Man maste kunna beskriva rokaromens kinnetecken genom att exempelvis ldgga till
(baconsmak) till rokarom.

Andringsforslag frén Carl Schlyter och Bart Staes

Andringsforslag 101
ARTIKEL 26
Bilaga III, punkt 2a (ny) (direktiv 2000/13/EG)

2a. For aromer som framstillts av ett
ursprungsmaterial som omfattas av
forordning (EG) nr 1829/2003 skall
Yframstdillda av genetiskt modifierade
organismer” anges pd etiketten.

For aromer som framstillts av en organism
som omfattas av forordning (EG)

nr 1829/2003 skall ingen siirskild mérkning
krdivas.

Or. en
Motivering
Reglerna for mdrkning maste fortydligas ndr det gdller enzymer som framstdlls fran eller av

GMO. Detta dir i linje med begreppet “den sista levande organismen” som styr reglerna for
mdrkning i forordning (EG) nr1829/2003 om genetiskt modifierade livsmedel och foder.
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Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 102
ARTIKEL 27, STYCKE 2

Den skall tillimpas fran och med den [24

manader efter ikrafttradandet]. Artiklarna 9,
23 och 24 skall dock tillampas firdn och med
den dag da gemenskapsforteckningen borjar

Den skall tillimpas fran och med den [24
manader efter ikrafttradandet]. Artikel 9
skall dock tillimpas 18 mdnader efter det
att gemenskapsforteckningen har triitt i

giilla. kraft.

Or. de

Andringsforslag frin Anja Weisgerber

Andringsforslag 103
ARTIKEL 27, STYCKE 2A (nytt)

Aromer och livsmedel som lagligen har
slippts ut pd marknaden fore de respektive
datumen far siljas och anvindas tills
lagren dr tomda.

Or. de

Andringsforslag frén John Bowis

Andringsforslag 104
ARTIKEL 27, STYCKE 2A (nytt)

Aromer och livsmedel som lagligen har
slippts ut pd marknaden fore de respektive
datumen far siljas och anvindas till lagren
dr tomda.

Or. en

Motivering

Lager av produkter som lagligen har sldppts ut pa marknaden fore forordningens antagande
skall fa anvdindas tills de tar slut och inte tas bort fran marknaden.
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Andringsforslag fran Frangoise Grossetéte

Andringsforslag 105
ARTIKEL 27, STYCKE 2A (nytt)

Aromimnen som lagligen har slippts ut pd
marknaden fore de respektive datumen fir
sdljas och anviindas till lagren dir tomda.

Or. fr

Motivering

En 6vergdngsperiod bor inforas for aromdmnen som lagligen har sldppts ut pd marknaden
innan denna forordning om aromer antas. Denna 6vergdngsperiod dr nodvandig for att
produktionen skall fungera och konsumentskyddet samtidigt garanteras.

Andringsforslag frin Ria Oomen-Ruijten och Lambert van Nistelrooij

Andringsforslag 106
ARTIKEL 27, STYCKE 2A (nytt)

Aromer och livsmedel som lagligen har
slippts ut pd marknaden fore de respektive
datumen far siljas och anvindas i

12 madnader efter det datum som denna
forordning borjar tillimpas.

Or. en
Motivering
En 6vergdangsperiod infors sd att aromer och livsmedel som lagligen har sldppts ut pa
marknaden innan forordningen antas kan sdljas och anvindas.
Andringsforslag frén Urszula Krupa
Andringsforslag 107
BILAGA II, RAD 5, KOLUMN 1
avdunstning avdunstning eller frystorkning
Or. pl
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Motivering

Naturliga dmnen som dr av vegetabiliskt eller animaliskt ursprung och innehaller mycket
vatten frystorkas ofta for att overflodig vitska skall avidgsnas.

Andringsforslag frin Dan Jergensen

Andringsforslag 108

BILAGA III, DEL A, NYA AROMAAMNEN

aloe

kumarin

Motivering

Or. da

Maximihalter har inforts for aloe och kumarin eftersom dessa dmnen dr reglerade i gdllande
lagstiftning och for att det fortfarande finns en risk for toxikologiska problem hos bdda.

Kommissionens forslag

Andringsforslag frdn Mojca Dréar Murko

Andringsforslag 109
BILAGA 111, DEL B

Amne Sammansatta livsmedel for vilka Maximihalt{mg/kg]
maximihalter giiller
betaasaron alkoholhaltiga drycker 1,0
1-allyl-4- mjolkprodukter 50
metoxibensen beredda frukter och gronsaker (inkl. 50
svamp, rotter och rotknélar, balj- och
drtvixter), notter och fron
fiskprodukter 50
alkoholfria drycker 10
viitecyanid nougat, marsipan, marsipanersdttningar 50
eller liknande produkter
konserverade stenfrukter 5
alkoholhaltiga drycker 35
mentofuran konfektyrvaror som innehaller 500
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
! Starkt aromatiserade pastiller hogst 1 g per konfektyrvara.
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frisk andedrikt

pastiller for frisk andedrikt' 3000
tuggummi 1000
alkoholhaltiga drycker som innehdller 200
mynta/pepparmynta
4-allyl-1,2- mjolkprodukter 20
dimetoxibensen kott och kottprodukter, inklusive 15
fijdderfi och vilt
fisk och fiskprodukter 10
soppor och sdser 60
aptitretare 20
alkoholfria drycker 1
pulegon konfektyrvaror som innehaller 250
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
frisk andedrikt
pastiller for frisk andedrikt' 2000
tuggummi 350
alkoholfria drycker som innehdller 20
mynta/pepparmynta
alkoholhaltiga drycker som innehdller 100
mynta/pepparmynta
kvassin alkoholfria drycker 0,5
bakverk 1
alkoholhaltiga drycker L5
1-allyl-3,4- kott och kottprodukter, inklusive 15
metylendioxibensen, | fjiderfi och vilt
safrol fisk och fiskprodukter 15
soppor och sdser 25
alkoholfria drycker 1
teukrin A alkoholhaltiga drycker 2
tujon (alfa- och beta- | alkoholhaltiga drycker som inte 10
) framstillts av Artemisia-arter
alkoholhaltiga drycker som framstillts 35
av Artemisia-arter
Parlamentets dndringar
Amne Sammansatta livsmedel for vilka Maximihalt[mg/kg]

maximihalter giller

Motivering

Or. en

Detta dndringsforslag hor samman med dndringsforslaget till artikel 5.2 stycke 2. En
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liknande [osning faststdlls i artikel 8 och i bilaga 11l till forordning (EG) nr 1925/2006 om
tillsdttning av vitaminer och mineraldmnen samt vissa andra dmnen i livsmedel. Del B i
bilaga IlI forblir tom savida inte myndigheten bedomer att vissa naturligt forekommande icke
onskvdrda dmnen dr potentiellt skadliga. I ett sadant fall bor kommissionen faststdlla
maximihalter for sddana dmnen.

Andringsforslag frén Alfonso Andria, Patrizia Toia och Lapo Pistelli

teukrin A - alkoholhaltiga drycker - 2

Andringsforslag 110
BILAGA 111, DEL B, RAD 9

Motivering

teukrin A - alkoholhaltiga drycker - 6

Or. it

Det yttrande som avgavs den 11 mars 2003 av Europarddets vetenskapliga kommitté
(SFC/CS/FLAV/FLAVOUR/18 FINAL) faststdiller maximihalten for teukrin A, den aktiva
principen i Teucrium chamaedrys (gamander), till 6 mg/kg i alkoholhaltiga drycker.

Kommissionens forslag

Andringsforslag frin Dan Jergensen

Andringsforslag 111
BILAGA 111, DEL B

Amne Sammansatta livsmedel for vilka Maximihalt{mg/kg]
maximihalter giiller
betaasaron alkoholhaltiga drycker 1,0
1-allyl-4- mj6lkprodukter 50
metoxibensen beredda frukter och gronsaker (inkl. 50
svamp, rotter och rotkndlar, balj- och
artvéxter), notter och fron
fiskprodukter 50
alkoholfria drycker 10
vitecyanid nougat, marsipan, marsipanersattningar 50
eller liknande produkter
konserverade stenfrukter 5
alkoholhaltiga drycker 35
mentofuran konfektyrvaror som innehéller 500
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
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frisk andedrakt

pastiller for frisk andedrékt' 3000
tuggummi 1 000
alkoholhaltiga drycker som innehaller 200
mynta/pepparmynta
4-allyl-1,2- mjolkprodukter 20
dimetoxibensen kott och kottprodukter, inklusive fjaderfa 15
och vilt
fisk och fiskprodukter 10
soppor och saser 60
aptitretare 20
alkoholfria drycker 1
pulegon konfektyrvaror som innehéller 250
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
frisk andedrakt
pastiller for frisk andedrékt' 2 000
tuggummi 350
alkoholfria drycker som innehéller 20
mynta/pepparmynta
alkoholhaltiga drycker som innehaller 100
mynta/pepparmynta
kvassin alkoholfria drycker 0,5
bakverk 1
alkoholhaltiga drycker 1,5
1-allyl-3,4- kott och kottprodukter, inklusive fjaderfa 15
metylendioxibensen, | och vilt
safrol fisk och fiskprodukter 15
soppor och saser 25
alkoholfria drycker 1
teukrin A alkoholhaltiga drycker 2
tujon (alfa- och beta-) | alkoholhaltiga drycker som inte 10
framstéllts av Artemisia-arter
alkoholhaltiga drycker som framstillts av 35

Artemisia-arter

Parlamentets dndringar

Amne Livsmedel Drycker Undantag for vissa livsmedel
Imgg) | e [mg/kg]
aloe 0,1 0,1 alkoholhaltiga drycker 50
betaasaron 0,1 0,1 alkoholhaltiga drycker 1,0
! Starkt aromatiserade pastiller hogst 1 g per konfektyrvara.
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1-allyl-4- ingen ingen mjolkprodukter 50
metoxibensen beredda frukter och gronsaker (inkl. 50
svamp, rotter och rotkndlar, balj- och
artvaxter), notter och fron
fiskprodukter 50
alkoholfria drycker 10
kumarin 2 2 vissa karameller 10
tuggummi 50
alkoholhaltiga drycker 10
vatecyanid 1 1 nougat, marsipan, marsipanersattningar 50
eller liknande produkter
konserverade stenfrukter 5
alkoholhaltiga drycker 35
mentofuran ingen ingen konfektyrvaror som innehaller 500
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
frisk andedrakt
pastiller for frisk andedrakt 3 000
tuggummi 1 000
alkoholhaltiga drycker som innehéller 200
mynta/pepparmynta
4-allyl-1,2- ingen ingen mjolkprodukter 20
dimetoxibensen kétt och kéttprodukter, inklusive fjaderfa 15
och vilt
fisk och fiskprodukter 10
soppor och séser 60
aptitretare 20
alkoholfria drycker 1
pulegon 25 100 konfektyrvaror som innehéller 250
mynta/pepparmynta, utom pastiller for
frisk andedrakt
pastiller for frisk andedrikt17 2 000
tuggummi 350
alkoholfria drycker som innehaller 20
mynta/pepparmynta
alkoholhaltiga drycker som innehdller
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mynta/pepparmynta 100
kvassin 5 5 alkoholfria drycker 0,5

bakverk 1

alkoholhaltiga drycker 1,5
1-allyl-3,4- 1 1 kott och koéttprodukter, inklusive fjaderfa 15
metylendioxibe och vilt
nsen, safrol fisk och fiskprodukter 15

soppor och séser 25

alkoholfria drycker 1
teukrin A ingen ingen alkoholhaltiga drycker 2
tujon (alfa- och 0,5 0,5 alkoholhaltiga drycker som inte 10
beta-) framstillts av Artemisia-arter

alkoholhaltiga drycker som framstéllts 35

av Artemisia-arter

Or. da

Motivering

Bilag Il indeholder stoffer, der skal begreenses, idet de i flere tilfeelde er misteenkt for at veere
skadelige. I de geeldende regler om fodevarearomaer er der fastsat generelle grenseveerdier
for en reekke af de i bilaget angivne stoffer, der ikke md tilscettes fodevarer, men som kan
forekomme, da de udgor en bestanddel af tilladte aromastoffer. I Kommissionens forslag er

de generelle greenseveerdier taget ud til fordel for en regulering med grenseveerdier for

specifikke fodevaregrupper. Andringsforslaget fremscettes med henblik pa fastholdelse af
generelle greenseveerdier i aromaforordningen, hvilket er den bedste mdde at sikre, at alle

forekomster af de angivne stoffer begreenses.

Greenseveerdier er medtaget for Aloin og Coumarin, idet disse stoffer er reguleret i de

geeldende regler og der fortsat er risiko for toxikologiske problemer med begge.
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