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UZASADNIENIE

Dyrektywa Rady 2001/112/WE z dnia 20 grudnia 2001 odnoszaca si¢ do sokow owocowych i
niektorych podobnych produktow przeznaczonych do spozycia przez ludzi ustanawia zasady
regulujace sktad, uzycie zastrzezonych opisoéw, specyfikacje proceséw produkcyjnych oraz
etykietowania omawianych produktéw, w celu zapewnienia ich swobodnego przeptywu na
terytorium Unii Europejskiej.

Dyrektywa Komisji 2009/106/WE z dnia 14 sierpnia 2009 r.' zmienia po raz pierwszy
dyrektywe 2001/112/WE. Wprowadza ona minimalne warto$ci w skali Brixa (zawarto$¢
rozpuszczalnej suchej masy) dla 18 odtworzonych sokow owocowych oraz odtworzonych
przecierow owocowych oraz okresla nazweg handlowa, ktora nalezy stosowaé dla soku
owocowego z koncentratu. Ta zmiana dyrektywy opiera si¢ na zaktualizowanych normach
mig¢dzynarodowych, w szczegdlnosci na Kodeksie zywnosciowym dla sokéw i nektarow
(Codex Stan 247-2005) i Kodeksie praktyki Europejskiego Stowarzyszenia Producentéw
Sokéw Owocowych.

Obecny projekt dyrektywy Parlamentu i Rady jest drugim $rodkiem zmieniajacym dyrektywe
2001/112/WE i ma na celu wilaczenie wigkszej liczby przepisow normy Kodeksu
zywnos$ciowego jak rowniez uwzglednienie Kodeksu praktyki Europejskiego Stowarzyszenia
Producentow Sokow Owocowych. Projekt ten ma charakter techniczny — potwierdza
rozroznienie migdzy sokiem owocowym a sokiem owocowym z koncentratu, upraszcza
przepisy w sprawie odtwarzania smaku i aromatu, decyduje o usunigciu cukru z listy
zatwierdzonych sktadnikéw i1 umieszcza pomidory na liscie owocow uzywanych do produkcji
sokow owocowych.

Rynek sokéw owocowych Unii Europejskiej stanowi 10 % catkowitej konsumpcji napojow
bezalkoholowych. Ze wzgledu na segmentacje tego rynku, produkcja sokow owocowych z
koncentratu przewaza w stosunku do produkcji sokow przygotowywanych ze $wiezych
owocow (odpowiednio 87,6 % 1 12,4 %). Na poziomie $wiatowego rynku sokow owocowych
handel na duza skale odbywa si¢ wylacznie owocami oraz koncentratami sokéw owocowych
(przede wszystkim soku pomaranczowego), ktore w przewazajacej czgSci pochodza z
Brazylii. Jezeli chodzi o soki produkowane z owocow $wiezych, panstwa czlonkowskie Unii
Europejskiej zaopatruja si¢ w owoce na rynkach hiszpanskim oraz brazylijskim.

Proponowana dyrektywa nie ma wptywu na budzet Unii Europejskie;.

Proponowana dyrektywa zostanie przyjeta wedlug zwyklej procedury prawodawczej
przewidzianej] w Traktacie o funkcjonowaniu Unii Europejskiej. Projekt uwzglednia, na
chwilg obecna, zdefiniowane na nowo kompetencje Komisji (art. 290 — 291 Traktatu). W
rezultacie zmieni on art. 7 1 8 niniejszej dyrektywy poprzez wlaczenie przepisow
wykonawczych w kategorii aktow delegowanych.

! Dz.U.L 212 7 15.8.2009, s. 42.
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2010/0254 (COD)
Whniosek

DYREKTYWA PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY

zmieniajgca dyrektywe Rady 2001/112/WE odnoszacg si¢ do sokow owocowych i

niektorych podobnych produktow przeznaczonych do spozycia przez ludzi

PARLAMENT EUROPEJSKI I RADA UNIT EUROPEJSKIEJ,

uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej, w szczegdlnosci jego art. 43 ust.

2,

uwzgledniajac wniosek Komisji Europejskiej,

po przekazaniu projektu aktu ustawodawczego parlamentom narodowym,

uwzgledniajac opini¢ Europejskiego Komitetu Ekonomiczno-Spotecznego?,

uwzgledniajac opini¢ Komitetu Regionow”,

stanowiac zgodnie ze zwykla procedura ustawodawcza,

a takze majac na uwadze, co nastegpuje:

(1)

2)

W celu poprawienia swobodnego przeptywu sokow owocowych i niektorych
podobnych produktow na terytorium Unii Europejskiej, w dyrektywie Rady
2001/112/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszacej si¢ do sokéw owocowych i
niektorych podobnych produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi® ustanawia
si¢ szczegbdlowe przepisy dotyczace produkeji, sktadu i etykietowania tych produktow.
Przepisy te nalezy dostosowa¢ w celu uwzglednienia postgpu technicznego 1 zmian w
stosowanych normach migdzynarodowych, w szczegdlnosci normy Codex dotyczacej
sokow owocowych i1 nektaréw (Codex Stan 247-2005), ktéra zostata przyjgta przez
Komisje¢ Codex Alimentarius na 28 posiedzeniu w dniach 4-9 lipca 2005 r. 1 kodeksu
zasad postgpowania Europejskiego Stowarzyszenia Producentow Sokow Owocowych
(ALIN).

Powyzsza norma Codex okresla w szczeg6lnosci czynniki jakosci oraz wymagania
dotyczace etykietowania dla sokow owocowych i podobnych produktéow. Kodeks
praktyki AIJN réwniez ustanawia czynniki jakosci dla sokéw owocowych z
koncentratu 1 jest wykorzystywany na poziomie migdzynarodowym jako wzorzec
odniesienia w samoregulacji branzy sokow owocowych. W miar¢ mozliwosci nalezy
dostosowac¢ dyrektywg 2001/112/WE do wymienionych norm.

DzU.C[...]z[...],s. [..-]-
DzU.C[...]z[...],s. [..-]-
Dz.U.L 10z 12.1.2002, s. 58.
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3)

4)

)

Dyrektywe 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 marca 2000 r. w
sprawie zblizenia ustawodawstw panstw czlonkowskich odnoszacych si¢ do
etykietowania, prezentacji i reklamy $rodkéw spozywezych’, w szczegélnosci jej art. 7
ust. 2 1 5, powinno si¢ stosowac z zastrzezeniem okre§lonych warunkow. Nalezy
wyraznie wskaza¢, w jakich przypadkach produkt jest mieszanka soku owocowego 1
soku owocowego otrzymanego z koncentratu oraz, jesli chodzi o nektar owocowy, w
jakich przypadkach otrzymuje si¢ go calkowicie lub czg§ciowo z zaggszczonego
produktu. Lista sktadnikow na etykiecie zawiera nazwy zaré6wno sokow owocowych,
jak 1 sokow owocowych otrzymanych z koncentratow.

Komisja powinna by¢ upowazniona do przyjgcia aktow delegowanych zgodnie z art.
290 Traktatu o funkcjonowaniu Unii Europejskiej w zwiazku z dostosowaniem
elementow innych niz istotne dyrektywy 2001/112/WE do postgpu technicznego oraz
ostatnich zmian w stosowanych normach migdzynarodowych. Przekazanie uprawnien
powinno by¢ jasno okreslone.

Nalezy odpowiednio zmieni¢ dyrektywe 2001/112/WE,

PRZYJMUJA NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1

Zmiany w dyrektywie 2001/112/WE

W dyrektywie 2001/112/WE wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

(1)

2)

Artykul 3 ust. 3 14 otrzymuja brzmienie:

»3. W stosunku do produktéw otrzymywanych z dwoéch lub wigcej gatunkow
owocow, z wyjatkiem przypadkéw uzycia soku cytrynowego lub soku z limonek na
warunkach ustanowionych w czg$ci II pkt 2 zalacznika I, nazwy produktow
uzupetnia si¢ wykazem uzytych owocéw, w porzadku malejacym pod wzgledem
ilosci zawartych sokow owocowych lub przecieréw. W przypadku produktéw
otrzymywanych z trzech lub wigcej owocow, oznaczenie uzytych owocoOw moze
jednak zosta¢ zastgpione slowem ,wieloowocowy” lub podobnym zwrotem lub
liczba uzytych owocow.

4. Nektary 1 okreslone produkty wymienione w zataczniku I1I mozna stodzi¢ poprzez
dodanie cukru lub miodu. Nazwa handlowa zawiera zwrot ,stodzony” lub .,z
dodatkiem cukru”, ze wskazaniem maksymalnej ilo$ci dodanego cukru obliczone;j
jako sucha masa wyrazona w gramach na litr.”

Artykul 4 otrzymuje brzmienie:

, Artykut 4

Oznakowanie zaggszczonego soku owocowego okre§lonego w czgsci I pkt 2
zalacznika I, nieprzeznaczonego dla konsumenta koncowego, zawiera informacjg o

Dz.U. L 124 2 25.5.2000, s. 66.
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3)

4)

obecnosci i 1lo$ci dodanego cukru lub o dodanym soku cytrynowym, soku z limonek
lub o czynnikach zakwaszajacych dopuszczonych rozporzadzeniem Parlamentu
Europejskiego 1 Rady nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkow
do zywnosci*. Informacja ta umieszczana jest na opakowaniu, na etykiecie
dofaczonej do opakowania lub w towarzyszacym mu dokumencie.

* Dz.U. L 354z31.12.2008, s. 16.”
Artykul 7 otrzymuje brzmienie:
,Artykut 7

W celu dostosowania niniejszej dyrektywy do postgpu technicznego oraz rozwoju
odpowiednich norm migdzynarodowych, Komisja moze przyja¢ niniejsze zataczniki
w formie aktéw delegowanych, z wylaczeniem czgs$ci I zatacznika I oraz II.

Na mocy powierzonych jej uprawnien, Komisja podejmuje dzialania zgodnie z
procedura ustanowiona w art. 7a.”

dodaje sig art. 7a w brzmieniu:

Artykut 7a

1. Uprawnienia do przyjecia aktow delegowanych, o ktérych mowa w
niniejszej dyrektywie, powierza si¢ Komisji na czas nieokreslony.

Niezwlocznie po przyjeciu aktu delegowanego Komisja powiadamia o tym
réwnoczesnie Parlament Europejski 1 Radg.

2. Przekazanie uprawnien, o ktorym mowa wust. 1, moze w dowolnym
momencie zosta¢ odwolane przez Parlament Europejski lub przez Radg.

Instytucja, ktora rozpoczgla wewngtrzna procedurg¢ w celu podjecia decyzji,
czy zamierza ona odwola¢ przekazanie uprawnien, informuje druga instytucjg 1
Komisjg, odpowiednio wczesnie przed podjeciem ostatecznej decyzji,
wskazujac przekazane uprawnienia ktore mogltyby zosta¢ odwotane, oraz
mozliwe przyczyny tego odwolania.

Decyzja o odwotaniu konczy przekazanie uprawnien okreslonych w tej decyzji.
Staje si¢ ona skuteczna natychmiast lub od pdzniejszej daty, ktora jest w niej
okreslona. Nie wplywa ona na wazno§¢ aktéow delegowanych juz
obowiazujacych. Jest ona publikowana w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej.

3. Parlament Europejski i Rada moga wyrazi¢ sprzeciw wobec aktu
delegowanego w terminie dwoch miesigey liczac od daty zawiadomienia. Z
inicjatywy Parlamentu Europejskiego lub Rady termin ten jest przedluzany o
miesiac.
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(6)

Jesli ani Parlament Europejski ani Rada nie wyraza w tym terminie sprzeciwu
wobec aktu delegowanego, jest on publikowany w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej oraz wchodzi w zycie z dniem podanym w tym akcie.

Akt delegowany moze zosta¢ opublikowany w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskiej 1 wejs¢ w zycie przed uplywem tego terminu, jesli zarowno
Parlament Europejski, jak 1 Rada poinformowaty Komisjg, Ze nie zamierzaja
zglasza¢ sprzeciwu.

Jesli Parlament Europejski lub Rada wyraza sprzeciw wobec aktu
delegowanego, nie wchodzi on w zycie. Instytucja, ktdora wyraza sprzeciw
wobec aktu delegowanego, podaje uzasadnienie”.

Uchyla sig artykut 8.

Zalaczniki zastepuje si¢ tekstem zatacznika do niniejszej dyrektywy.

Artykut 2
Transpozycja

Panstwa czlonkowskie wprowadzaja w zycie przepisy ustawowe, wykonawcze i
administracyjne niezbgdne do wykonania niniejszej dyrektywy najpdzniej w terminie
18 miesigcy od momentu jej wejscia w zycie. Niezwlocznie przekazuja Komisji tekst
tych przepisow oraz tabelg¢ korelacji pomigdzy tymi przepisami a niniejsza
dyrektywa.

Przepisy przyjgte przez panstwa cztonkowskie zawieraja odniesienie do niniejszej
dyrektywy lub odniesienie takie towarzyszy ich urzedowej publikacji. Metody
dokonywania takiego odniesienia okreslane sa przez panstwa czlonkowskie.

Panstwa cztonkowskie przekazuja Komisji teksty podstawowych przepisow prawa
krajowego, przyjetych w dziedzinie objgtej niniejsza dyrektywa.

Artykut 3

Wejscie w Zycie

Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jej opublikowaniu w Dzienniku

Urzedowym Unii Europejskiej.
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Artykut 4

Adresaci

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do panstw cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia [...] 1.

W imieniu Parlamentu Europejskiego W imieniu Rady
Przewodniczqcy Przewodniczqcy
[-] [...]
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ZALACZNIK

2ZALACZNIK 1

NAZWY PRODUKTOW, DEFINICJE I WEASCIWOSCI PRODUKTOW

DEFINICJE
a) Soki owocowe

Produkt zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany, otrzymany z jednego lub
wigkszej iloSci gatunkdéw zdrowych, dojrzatych $wiezych, schlodzonych lub
zmrozonych owocow, z ktorych jest otrzymywany, posiadajacy charakterystyczny
kolor, aromat i smak typowy dla soku z danego owocu, z ktorego produkt jest
wytwarzany.

Aromat, miazga i komérki miazszu pochodzace z tych samych gatunkéw owocow,
rozdzielane podczas przetwarzania moga by¢ ponownie wprowadzone do soku.

W przypadku owocdw cytrusowych, sok owocowy musi pochodzi¢ z owocni
wewngtrznej. Jednakze sok z limonek mozna otrzymac z catego owocu.

Niektore soki owocowe mozna otrzymywac¢ z owocoOw z pestkami, nasionami i
skorka, ktore zazwyczaj nie powinny wchodzi¢ w sklad soku; jednakze czg$ci lub
sktadniki pestek, nasion i skorek, ktérych nie mozna usuna¢ za pomoca dobrych
praktyk wytworczych sa dopuszczalne.

Mieszanie soku owocowego z przecierem owocowym jest dozwolone w produkcji
soku owocowego.

b) Soki owocowe z koncentratu

Produkt otrzymany poprzez odtworzenie skoncentrowanego soku owocowego,
zdefiniowanego w czgéci 1.2 przez dodanie wody pitnej spelniajacej kryteria
dyrektywy Rady 98/83/WE z dnia 3 listopada 1998 r. w sprawie jakosci wody
przeznaczonej do spozycia przez ludzi*.

Zawartos¢ substancji statych w produkcie koncowym spelnia minimalng warto$¢ w
skali Brixa dla odtworzonego soku owocowego okreslonego w zataczniku V.

Jezeli sok owocowy z koncentratu produkowany jest z owocoOw niewymienionych w
zalaczniku V, minimalna warto§¢ w skali Brixa odtworzonego soku owocowego
odpowiada wartosci w skali Brixa soku uzyskiwanego z owocoéw wykorzystywanych
do produkcji koncentratu.

W odniesieniu do czarnej porzeczki, gujawy, mango i passiflory minimalna warto$¢
w skali Brixa ma zastosowanie wylacznie do odtworzonego soku owocowego i
odtworzonego przecieru owocowego produkowanych w Unii Europejskie;.

Aromat, miazga 1 komoérki miazszu pochodzace z soku, rozdzielane podczas
b
przetwarzania moga by¢ ponownie wprowadzone do tego samego soku.
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Sok produkowany jest z zastosowaniem odpowiednich proceséw, ktére zachowuja
istotne wlasciwosci chemiczne, mikrobiologiczne i organoleptyczne odpowiadajace
co najmniej wlasciwosciom, jakie posiada przecigtny typ soku otrzymanego z
owocow tego samego rodzaju.

Mieszanie soku owocowego i/lub zaggszczonego soku owocowego z przecierem
owocowym 1i/lub zaggszczonym przecierem owocowym jest dopuszczalne w
produkcji sokow owocowych z koncentratu.

Zageszczone soki owocowe

Produkt otrzymany z soku owocowego jednego lub wigkszej liczby gatunkow
poprzez fizyczne usunigcie okreslonej ilosci zawartej] w nim wody. Jezeli produkt
przeznaczony jest do bezposredniego spozycia nalezy usuna¢ co najmniej 50 %
wody.

Aromat, miazga i1 komoérki miazszu pochodzace z soku, rozdzielane podczas
przetwarzania moga by¢ ponownie wprowadzone do koncentratu soku owocowego.

Soki owocowe produkowane z uzyciem ekstrakcji wodnej
Produkt otrzymany z uzyciem dyfuzji wody z:

— miazgi calego owocu, z ktorej sok nie moze zosta¢ otrzymany zadnymi innymi
metodami, lub

— odwodnionego catego owocu.

Produkty tego typu moga by¢ zageszczane i odtwarzane. Zawarto$¢ substancji
statych w produkcie koncowym spelnia minimalna warto§¢ w skali Brixa dla
odtworzonego soku owocowego okreslonego w zataczniku V.

Odwodnione soki owocowe/soki owocowe w proszku

Produkt otrzymany z soku owocowego jednego lub wigkszej liczby gatunkow
poprzez fizyczne usunigcie w zasadzie calej zawartos$ci wody.

Nektar owocowy

Produkt zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany, otrzymany przez dodanie
wody 1 cukru oraz/lub miodu do produktow zdefiniowanych w czesci I pkt 1-4, do
przecieru owocowego i/lub zageszczonego przecieru owocowego lub/i do mieszanki
tych produktéw tak, aby produkt spelniat dodatkowo wymagania przewidziane w
zalaczniku IV.

W przypadku nektaréw owocowych produkowanych bez dodatku cukru lub o niskiej
zawartosci energetycznej, cukry mozna zastapi¢ calkowicie lub czg$ciowo
substancjami stodzacymi, zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 1333/2008

Aromat, miazga 1 komorki miazszu z tych samych gatunkéw owocdw, rozdzielane
podczas przetwarzania, moga by¢ ponownie wprowadzone do nektaru owocowego.
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ZATWIERDZONE SKEADNIKI, PROCESY OBROBKI I SUBSTANCJE

Skilad

Gatunki odpowiadajace nazwom botanicznym wymienionym w zalaczniku V uzywa
si¢ w produkcji sokow, przecierOw oraz nektar6w owocowych noszacych nazwg
danego owocu lub powszechnie stosowana nazwe produktu.. W przypadku gatunkéw
owocOw nie zamieszczonych w zalaczniku V, uzywa si¢ prawidlowej nazwy
botanicznej lub nazwy pospolite;.

Dla soku owocowego, wartos¢ w skali Brixa odpowiada warto$ci w tej skali dla soku
otrzymanego z danego owocu i nie podlega modyfikacji, chyba ze poprzez
zmieszanie z sokiem otrzymanym z takiego samego gatunku owocu.

Minimalna warto$¢ w skali Brixa jest ustanowiona w zalaczniku V z wylaczeniem
jakichkolwiek mozliwych sktadnikéw i dodatkow w postaci stale;.

Zatwierdzone skladniki

— Dodanie witamin i sktadnikéw mineralnych zatwierdzonych rozporzadzeniem
(WE) nr 1925/2006 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 20 grudnia 2006 r.
w sprawie dodawania do Zywnos$ci witamin 1 skladnikdw mineralnych oraz
niektorych innych substancji** jest dopuszczalne.

—  Aromat, miazga, komorki miazszu ponownie wprowadzone do soku
owocowego, nektary owocowe, soki owocowe z koncentratu oraz zaggszczone
soki owocowe moga by¢ odtworzone z tych samych gatunkéw owocow.

— Sole kwasu winowego moga by¢ ponownie wprowadzane wytacznie do soku
winogronowego.

—  Dopuszcza si¢ dodawanie cukru i/lub miodu wylacznie w przypadku nektaréw
(do 20 % wagi koncowego produktu) i niektérych produktow okreslonych w
zalaczniku III.

— W stosunku do produktow zdefiniowanych w cze$ci 1 pkt 1-5, w celu
uregulowania kwasowosci, dopuszcza si¢ dodanie soku cytrynowego i/lub soku
z limonek i/lub zaggszczonego soku cytrynowego i/lub zaggszczonego soku z
limonek do 3 g na litr soku, wyrazonych jako bezwodny kwas cytrynowy.

— Dopuszcza sig stosowanie dwutlenku wegla jako sktadnika.

Dopuszcza si¢ dodawanie soli, przypraw 1 ziét do soku pomidorowego i soku
pomidorowego z koncentratu.

Dodanie do tego samego soku jednoczesnie cukrow i soku cytrynowego lub soku z
limonek, zaggszczonego lub nie, lub srodkow zakwaszajacych dopuszczonych przez
rozporzadzenie (WE) 1333/2008 jest zakazane w przypadku okreslonych produktéw,
przedstawionych w zalaczniku III.

Dopuszczone procesy obrobki i substancje

— Przetwarzanie w drodze ekstrakcji mechaniczne;j.

— Zwykle przetwarzanie fizyczne, facznie z automatyczna ekstrakcja wodna
(dyfuzja) jadalnych czgsci owocdw, innych niz winogrona, shizace do

10
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produkcji zaggszczonych sokéw owocowych, pod warunkiem, ze w ten sposob
otrzymane zaggszczone soki owocowe sa zgodne z wymogami przewidzianymi
w czgsei I pkt 1.

W przypadku stosowania do soku winogronowego obrobki dwutlenkiem siarki,
dopuszczona jest desulfitacja Srodkami fizycznymi, pod warunkiem, ze taczna
los¢ SO,, obecna w gotowym produkcie, nie przekroczy 10 mg/l.

Preparaty enzymatyczne pektynazy (rozkladajace pektyny), proteinazy
(rozszczepiajace biatka) i amylazy (rozkladajace skrobig) speiniajace wymogi
rozporzadzenia (WE) nr 1332/2008.

Zelatyna spozywcza,

Taniny,

Zel krzemionkowy (forma koloidalna)
Wegiel drzewny,

Azot,

Gliny adsorpcyjne (bentonit).

Chemicznie obojgtny Srodek wspomagajacy filtracj¢ oraz czynniki straceniowe
(np. perlit, diatomit plukany, celuloza, nierozpuszczalny poliamid,
poliwinylopolipirolidon, polistyren) zgodne 2z rozporzadzeniem (WE)
nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r.
w sprawie materialdw 1 wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z ZywnoS$cia
oraz uchylajacym dyrektywy 80/590/EWG 1 89/109/EWG***,

Chemicznie obojgtne $rodki adsorpcyjne zgodne z dyrektywami w sprawie
materiatow 1 artykutdow przeznaczonych do kontaktu z artykulami
zywno$ciowymi oraz uzywane do obnizania zawartosci limonoidu i narynginy
w soku cytrynowym bez znaczacego oddziatywania na zawarto$¢ glukozydow
limonoidowych, kwasow, cukrow (wlaczajac oligosacharydy) lub sktadnikoéw
mineralnych.

Dz.U. L 3302z5.12.1998, s. 32.
Dz.U. L 404 z 30.12.2006, s. 26.

Dz.U. L 338 z13.11.2004, s. 4.
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ZALACZNIK 11

DEFINICJE SUROWCOW

Do celéw niniejszej dyrektywy maja zastosowanie nastgpujace definicje:

1.

Owoc
Dla celow niniejszej dyrektywy, uznaje si¢ pomidor za owoc.
Przecier owocowy

Zdolny do fermentacji, ale niesfermentowany produkt otrzymany przez przetarcie
przez sito, rozdrobnienie lub zmielenie jadalnych czgséci calego lub obranego owocu
bez usuwania soku.

Owoc musi by¢ zdrowy, odpowiednio dojrzaly i $wiezy lub zakonserwowany za
pomoca S$rodkow fizycznych lub $rodkéw uzytych zgodnie z przepisami
obowiazujacymi w Unii Europejskiej.

Zaggszczony przecier OWOoCoOwy

Produkt otrzymany z przecieru owocowego przez fizyczne usunigcie okres$lonej
ilo$ci zawarte] w nim wody.

Aromat, otrzymany za pomoca odpowiednich $rodkoéw fizycznych, okreslonych w
czescei II pkt 3, moze zosta¢ ponownie wprowadzony do zaggszczonego przecieru
owocowego, pod warunkiem, ze pochodzi z tych samych gatunkéw owocow.

Aromat

Bez uszczerbku dla rozporzadzenia (WE) 1334/2008, aromaty przeznaczone do
ponownego wprowadzenia do soku otrzymuje si¢ podczas przerobu danego owocu,
poprzez zastosowanie odpowiednich procesow fizycznych. Procesy te moga by¢
stosowane w celu utrzymania, konserwowania lub ustabilizowania jako$ci aromatu i
obejmuja w szczegdlnosci wyciskanie, ekstrakcje, destylacje, filtracje, adsorpcje,
ewaporacjg, frakcjonowanie i zaggszczanie.

Aromat utrzymuje si¢ z jadalnych czgsci owocu; dopuszczalne sa jednak rowniez
olejek wyciskany na zimno ze skorki owocow cytrusowych oraz skladnik
uzyskiwany z pestek.

Cukry

— cukry zdefiniowane w dyrektywie 2001/111/WE*,
— syrop fruktozowy,

— cukry pochodzace z owocow.

Miod

Produkt zdefiniowany w dyrektywie 2001/110/WE**.
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Miazga lub komorki miazszu

Produkty otrzymane z jadalnych cze$ci owocu tego samego gatunku, bez usuwania
soku. W przypadku owocoéw cytrusowych miazga lub komodrki miazszu sa
woreczkami  (komoérkami) sokowymi, wuzyskanymi z endokarpu (owocni
wewngtrznej).

Dz.U.L 10z 12.1.2002, s. 53.

Dz.U.L 10z 12.1.2002, s. 47.
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ZALACZNIK 111

SZCZEGOLOWE OZNACZENIA NIEKTORYCH PRODUKTOW
WYMIENIONYCH W ZALACZNIKU I

,vruchtendrank”, dla nektar6w owocowych;
,.Sufimost”

Oznaczenie ,,Siimost” moze by¢ uzywane wylacznie w polaczeniu z nazwami
produktoéw ,,Fruchtsaft” lub ,,Fruchtnektar”;

— dotyczy nektaru owocowego otrzymywanego wylacznie z sokéw owocowych,
zaggszczonych  sokow owocowych lub mieszanki tych produktow,
niesmacznych w stanie naturalnym z powodu ich naturalnie wysokiej
kwasnosci,

— dotyczy soku owocowego otrzymywanego z jabtek lub z gruszek, z dodatkiem
jablek w miarg potrzeby, ale bez dodatku cukru;

,»succo e polpa” lub ,,sumo e polpa”, dla nektarow otrzymywanych wylacznie z
przecieru owocowego i/lub zageszczonego przecieru owocowego;

»&blemost”, dla soku jabtkowego bez dodatku cukru;

,Sur ... saft”, razem z nazwa (w jezyku dunskim) uzytego owocu, dla sokéw bez
dodatku cukru otrzymanych z czarnych porzeczek, wisni, czerwonych porzeczek,
biatych porzeczek, malin, truskawek lub jagdd bzu czarnego,

,»sod ... saft” lub ,,sedet ... saft” razem z nazwa (w jezyku dunskim) uzytego owocu,
dla sokoéw otrzymanych z tych owocéw, z dodatkiem wigcej niz 200 g cukru na litr;

»applemust”, dla soku jabtkowego bez dodatku cukru;
,,Mosto”, synonim soku winogronowego;

Owoce rokitnika zwyczajnego, Hippophae rhamnoides L, dla soku z jagdd
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ZALACZNIK 1V

SPECJALNE PRZEPISY DOTYCZACE NEKTAROW OWOCOWYCH

Rodzaj nektaru owocowego Minimalna zawarto$¢ soku i/lub
przecieru w % objgtosci produktu
koncowego

I. Owoce o wysokiej kwasowoSci, z ktorych sok nie nadaje si¢ do
bezposredniego spozycia.

Owoce passiflory 25
Quito naranjillos 25
Czarne porzeczki 25
Biate porzeczki 25
Porzeczki czerwone 25
Agrest 30
Owoce rokitnika 25
Owoce tarniny 30
Sliwki 30
Sliwki wegierki 30
Owoce jarzgbiny 30
Owoce dzikiej rozy 40
Wisnie wiasciwe (kwasne) 35
Inne odmiany wisni 40
Boréwki czarne (czarne jagody) 40
Owoce bzu czarnego 50
Maliny 40
Morele 40
Truskawki 40
Owoce morwy/jezyny 40
Zurawiny 30
Owoce pigwy 50
Cytryny i limonki 25
Inne owoce tej grupy 25

II. Owoce o niskiej kwasowoSci, papkowatej konsystencji lub wysokiej
zawartoSci substancji aromatycznych, z ktérych sok nie nadaje si¢ do
bezposredniego spozycia

Mango 25
Banany 25
Gujawa 25
Papaje 25
Liczi 25
Acerole (azeroles) (niesplik neapolitanski) 25
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Flaszowiec migkkociernisty (soursop) 25

Nektary owocowe z Minimalna zawarto$¢ oku i/lub przecieru
owocowego (% w produkcie
koncowym)
Flaszowiec siatkowaty lub flaszowiec peruwianski (bullock's heart lub custard 25
Flaszowiec tuskowaty (sugar apples) 25
Granaty 25
Owoce nerkowca 25
Sliwiec purpurowy (spanish plums) 25
Sliwiec (umbu) 25
Inne owoce tej grupy 25

II1. Owoce, z ktorych sok nadaje si¢ do bezposredniego spozycia:

Jabtka 50
Gruszki 50
Brzoskwinie 50
Owoce cytrusowe oprocz cytryn i limonek 50
Ananasy 50
Pomidory 50
Inne owoce tej grupy 50
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ZALACZNIK V

MINIMALNE WARTOSCI W SKALI BRIXA DLA ODTWORZONEGO SOKU
OWOCOWEGO I ODTWORZONEGO PRZECIERU OWOCOWEGO

Nazwa zwyczajowa

Nazwa botaniczna

Minimalne wartosci w skali Brixa dla

owocu odtworzonego soku owocowego i
odtworzonego przecieru 0wocowego
Jabtko* Malus domestica Borkh. 11,2
Morela** Prunus armeniaca L. 11,2
Banan** Musa x paradisiacal L. 21,0
(wytaczajqc banany
rajskie)
Czarna porzeczka* Ribes nigrum L. 11,6
Winogrona* Vitis vinifera L. lub jej 15,9
odmiany
Vitis labrusca L. lub jej
Grejpfrut® Citrus x paradise Macfad 10,0
Gujawa** Psidium guajava L. 9,5
Cytryna* Citrus limon (L.) Burm.f. 8,0
Mango** Manifera Indica L. 15,0
Pomarancza* Citrus sinensis (L.)Osbeck 11,2
Owoce passiflory* Passiflora edulis Sims 13,5
Brzoskwinia** Prunus persica (L.)Batach 10,0
var. persica
Gruszka** Pyrus communis L. 11,9
Ananas* Ananas comosus (L.) Merr. 12,8
Malina* Rubus idaeus L. 7,0
Wiénia* Prunus cerasus L. 13,5
Truskawka* Fragaria x ananassa Duch. 7,0
Pomidor Lycopersicon esculentum 5,0
Mill.
Mandarynka* Citrus reticulata Blanco 11,2

W przypadku produktow oznaczonych gwiazdka (*), ktore wytwarzane sa w postaci soku,
minimalna ggsto$¢ wzgledna oznaczana jest w odniesieniu do wody 20/20°C.
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W przypadku produktéw oznaczonych podwojna gwiazdka (**), ktére wytwarzane sa w
postaci przecieru, oznaczana jest wylacznie minimalna odczytywana warto$¢ w skali Brixa
(bez korekty kwasowosci).
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