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DOVODOVA SPRAVA

V smernici Rady 2001/112/ES z 20. decembra 2001, ktord sa vztahuje na ovocné Stavy a
niektoré podobné produkty urcené na l'udsku spotrebu, sa ustanovuji pravidla upravujice
zlozenie, pouzivanie vyhradenych oznaceni, vyrobné Specifikacie a oznaCovanie prislusnych
produktov, aby sa zabezpecil ich vol'ny pohyb v rdmci Eurdpskej Unie.

Smernica 2001/112/ES bola po prvykrat zmenend a doplnend smernicou Komisie
2009/106/ES zo 14. augusta 2009'. V smernici sa zavadzaji minimalne hodnoty Brix (obsah
rozpustnej susiny) pre 18 druhov riedenych ovocnych Stiav a riedeného pretlaku a Specifikuje
obchodny nazov, ktory sa ma pouzivat’ pri ovocnych §tavach z koncentratu. Tato zmena a
doplnenie smernice vychddza z revidovanych medzindrodnych noriem, najmi z Codexu
Alimentarius pre ovocné Stavy a nektire (Codex Stan 247-2005) a z Kodexu postupov
Eurépskeho zdruzenia pre ovocné Stavy (AIJN).

Tento ndvrh smernice, smernica Parlamentu a Rady, je druhym opatrenim, ktorym sa meni a
dopiiia smernica 2001/112/ES, a jeho cielom je zalenit’ viac ustanoveni z noriem Codexu
Alimentarius a zohl'adnit’ pritom kodex postupov AIIN. V tomto navrhu smernice, ktory ma
technicky charakter, sa opdtovne potvrdzuje rozdiel medzi ovocnou §tavou a ovocnou $tavou
z koncentratu, zjednodusuju sa ustanovenia o opdtovnom pridavani chute a arémy, ustanovuje
odstranenie cukru zo zoznamu povolenych prisad a zahfiiaji paradajky do zoznamu ovocia
pouzivaného pri priprave ovocnych Stiav.

Trh s ovocnymi Stavami v Eurdpskej tnii pokryva 10 % celkovej spotreby nealkoholickych
napojov. Pokial’ ide o roz¢lenenie tohto trhu, prevazuje vyroba ovocnych Stiav z koncentratu v
porovnani so Stavami vyrdbanymi priamo (87,6 % a 12,4 % v uvedenom poradi). Na trovni
svetového trhu s ovocnymi Stavami st jedinym produktom, pri ktorom existuje vyznamny
obchod, ovocné Stavy a ovocné Stavy z koncentrdtu (najmd pomarancova Stava)
pochéadzajuce prevazne z Brazilie. Pokial’ ide o $tavy vyrabané priamo, krajiny Europskej
unie sa v podstatnej miere zasobuju zo Spanielskeho trhu, ako aj z Brazilie.

Névrh smernice nema ziaden vplyv na rozpocet Eurdpskej tnie.

Na tato navrhovanu smernicu sa bude vztahovat' bezny legislativny postup ustanoveny v
Zmluve o fungovani Eurdpskej Unie. Pritom sa odteraz zohladni opédtovné vymedzenie
pravomoci Komisie (¢lanky 290, 291 Zmluvy). V désledku toho sa predkladanym névrhom
smernice zmenia a doplnia ¢ldnky 7 a 8 sucasnej smernice, a to zaClenenim vSetkych
vykonévacich opatreni do kategorie delegovanych aktov.

! U.v. ESL 212, 15.8.2009, s. 42.
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2010/0254 (COD)
Navrh

SMERNICA EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY,

ktorou sa meni a dopiiia smernica Rady 2001/112/ES, ktora sa vztahuje na ovocné §tavy

a niektoré podobné produkty urcéené na Pudsku spotrebu

EUROPSKY PARLAMENT A RADA EUROPSKEJ UNIE,

so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tinie, a najmé na jej ¢lanok 43 ods. 2,

so zretelom na navrh Eur6pskej komisie,

po predloZeni navrhu legislativneho aktu parlamentom jednotlivych Statov,

. , y .7 ’ 2
so zretel'om na stanovisko Europskeho hospodarskeho a socidlneho vyboru®,

. ’ sy 3
so zretel'om na stanovisko Vyboru regionov’,

konajuc v stilade s riadnym legislativnym postupom,

ked’ze:

(1)

2)

3)

V smernici 2001/112/ES z 20. decembra 2001, ktord sa vztahuje na ovocné Stavy a
niektoré podobné produkty uréené na [Pudsku spotrebu’, sa uvadzaju osobitné
ustanovenia tykajice sa vyroby, zloZenia a ozna¢ovania ovocnych §tiav a podobnych
produktov s cielom podporit’ vol'ny pohyb ovocnych Stiav a niektorych podobnych
produktov v Eurdpskej Unii. Tieto pravidld by sa mali prisposobit’ technickému
pokroku a mal by sa pri nich zohl'adnit’ vyvoj v prislusnych medzinarodnych norméch,
predovsetkym v Kddexe noriem pre ovocné Stavy a nektare (Codex Stan 247-2005),
ktory prijal vybor pre Codex Alimentarius na svojom 28. zasadnuti v ditoch 4. — 9. jila
2005, a v Kodexe postupov Eurodpskeho zdruZenia pre ovocné stavy (AIJN).

V uvedenom kddexe noriem sa konkrétne ustanovuju faktory kvality a poziadavky na
oznacovanie ovocnych Stiav a podobnych produktov. Takisto v kodexe postupov AIJN
sa ustanovuju faktory kvality ovocnych Stiav z koncentratov a na medzinarodnej
urovni ho vyuziva odvetvie vyroby ovocnych Stiav ako referenéni normu pri
samoregulacii. Smernica 2001/112/ES by sa v o najvdc¢Se] moznej miere mala
zosuladit’ s tymito normami.

Za urcitych podmienok by sa mala uplathovat smernica Eurdpskeho parlamentu a
Rady ¢. 2000/13/ES z 20. marca 2000 o aproximacii pravnych predpisov Elenskych

U.v.EUCL.] [.],s. [..].
U.v.EUCL.L [.]s. [..].
U.v.ESL 10, 12.1.2002, s.

58.
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4)

)

.....

ods. 2 a 5. Malo by sa jasne uviest’, ¢i je produkt zmesou ovocnej $tavy a ovocnej
Stavy z koncentratu, a pri ovocnych nektaroch, ¢i je nektar ziskany uplne alebo
Ciasto¢ne z koncentrovaného produktu. Zoznam zloziek v oznaceni by mal uvadzat
tak nazvy pouzitych ovocnych Stiav, ako aj ovocnych Stiav z koncentratu.

V stlade s ¢lankom 290 Zmluvy o fungovani Eurdpskej tinie by Komisia mala mat’
pravomoc prijimat’ delegované akty v stvislosti s prispdsobovanim nepodstatnych
prvkov smernice 2001/112/ES technickému pokroku a najnovSiemu vyvoju
medzindrodnych noriem. Delegovanie pravomoci by sa malo jednozna¢ne vymedzit'.

Smernica 2001/112/ES by sa mala zodpovedajicim spésobom zmenit a doplnit’,

PRIJALI TUTO SMERNICU:

Clénok 1

Zmena a doplnenie smernice 2001/112/ES

Smernica 2001/112/ES sa meni a dopliia takto:

(1

)

V ¢lanku 3 sa odseky 3 a 4 nahradzaju takto:

,»3. Pri produktoch vyrobenych z dvoch alebo viacerych druhov ovocia, okrem tych
produktov, pri ktorych sa citronova a limetkovd S§tava pouziva za podmienok
stanovenych v Casti II. 2 prilohy I, sa ndzvy produktov doplnia zoznamom pouzitych
druhov ovocia v zostupnom poradi podl'a objemu ovocnych Stiav alebo pretlakov,
ktoré obsahuju. V pripade produktov vyrobenych z troch a viacerych druhov ovocia
sa vSak uvedenie druhov ovocia méZe nahradit’ slovami "z viacerych druhov ovocia"
alebo podobnou formulaciou alebo poctom druhov pouzitého ovocia.

4. Nektare a osobitné produkty uvedené v prilohe III moZno osladit’ pridanim cukrov
alebo medu. Obchodny nazov obsahuje vyraz, ,;sladeny* alebo ,,s pridanim cukru®,
za ktorym nasleduje oznaCenie maximalneho mnozstva pridaného cukru
vypocitaného ako suSina a vyjadreného v gramoch na liter.*

Clanok 4 sa nahradza takto:

., Clanok 4

Pri oznacovani koncentrovanej ovocnej Stavy uvedenej v prilohe I ¢asti I bode 2,
ktora nie je urcend na dodavku kone¢nému spotrebitel'ovi, sa uvadza pritomnost’ a
mnozstvo pridanej citrénovej Stavy, limetkovej Stavy alebo okysl'ovacich Cinidiel
povolenych nariadenim Eurdpskeho parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 zo 16.
decembra 2008 o pridavnych latkach v potravindch*. Tento tidaj sa uvedie na baleni,
na oznaceni pripevnenom k baleniu alebo na sprievodnom dokumente.

* U.v. EUL 354, 31.12.2008, s. 16.

U.v. ESL 124, 25.5.2000, s. 66.
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3)

4)

)

Clanok 7 sa nahradza takto:
,,Clanok 7

V zaujme prispdsobenia tejto smernice technickému pokroku a zohl'adnenia vyvoja
prislusnych medzindrodnych noriem méze Komisia prostrednictvom delegovanych
aktov upravit’ prilohy okrem casti I prilohy I a prilohy II.

V pripadoch, v ktorych je Komisia poverena delegovanymi pravomocami, Komisia
kona v stlade s postupom stanovenym v ¢lanku 7a“.

Vklada sa tento ¢lanok 7a:

., Clanok 7a

1. Pradvomoc prijimat’ delegované akty uvedené v tejto smernici je prenesend na
Komisiu na neurcity cas.

Ihned’ ako Komisia prijme delegovany akt, ozndmi to sucasne Eurdpskemu
parlamentu a Rade.

2. Delegovanie pravomoci uvedené v odseku 1 modze Eurdpsky parlament
alebo Rada kedykol'vek odvolat’.

Institacia, ktord zaCala vnatorny postup rozhodovania o odvolani delegovania
pravomoci, sa snazi informovat’ druht institiiciu a Komisiu v primeranej lehote
pred prijatim kone¢ného rozhodnutia, priCom uvedie delegované pravomoci,
ktorych by sa odvolanie mohlo tykat’ a dovody tohto odvolania.

Rozhodnutim o odvolani sa ukoncuje delegovanie pradvomoci, ktoré sa v iom
uvadzaji. Toto rozhodnutie nadobudne ucinnost’ okamzite alebo v neskorSom
datume uvedenom v rozhodnuti. Neovplyvni sa tym U€innost’ uz Gc¢innych
delegovanych aktov. Uvedené rozhodnutie sa uverejni v Uradnom vestniku
Eurdpskej unie.

3. Eur6psky parlament alebo Rada méZu vzniest’ namietky voci delegovanému
aktu do dvoch mesiacov od ditumu ozndmenia. Z iniciativy Europskeho
parlamentu alebo Rady sa toto obdobie méze predlzit’ o jeden mesiac.

Ak do uplynutia tohto obdobia nenamieta proti delegovanému aktu ani
Eurépsky parlament ani Rada, akt sa uverejni v Uradnom vestniku Eurdpskej
unie a nadobudne tc¢innost’ ditom, ktory je v iom uvedeny.

Delegovany akt méoze byt uverejneny v Uradnom vestniku Eurépskej vnie a
nadobudne ucinnost’ pred uplynutim tohto obdobia, ak Eurdpsky parlament aj
Rada informovali Komisiu o svojom zdmere nepodat’ ndmietky.

Ak Europsky parlament alebo Rada poda namietky proti delegovanému aktu,
delegovany akt nenadobudne uc¢innost’. Institucia, ktord poddva namietku,
uvedie dovody namietky proti delegovanému aktu.*

Clanok 8 sa zrusuje.
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(6) Prilohy sa nahradia textom uvedenym v prilohe k tejto smernici.

Clanok 2
Transpozicia
1. Clenské $taty uvedu do uginnosti zakony, iné pravne predpisy a spravne opatrenia
potrebné na dosiahnutie stiladu s touto smernicou najneskor do 18 mesiacov po

nadobudnuti jej Gi¢innosti. Bezodkladne ozndmia Komisii znenie tychto ustanoveni a
korela¢nu tabul’ku medzi tymito ustanoveniami a touto smernicou.

Clenské $taty v nich pri prijati prislu$nych ustanoveni uvedt odkaz na tito smernicu
alebo sa tento odkaz uvedie pri ich uradnom uverejneni. Podrobnosti o odkaze urcia
Clenské Staty.

2. Clenské $taty oznamia Komisii znenie hlavnych ustanoveni vnitrostatnych pravnych
predpisov, ktoré prijmu v oblasti pdsobnosti tejto smernice.

Clanok 3
Nadobudnutie ucinnosti

Téato smernica nadobudne G¢innost’ siedmym dilom po jej uverejneni v Uradnom vestniku
Europskej Unie.

Cldnok 4
Adresati
Této smernica je urena ¢lenskym Statom.
VI...]
Za Europsky parlament Za Radu
predseda predseda
[...] [.-.]

SK 6
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PRILOHA

~PRILOHA I

NAZVY PRODUKTOV, VYMEDZENIE POJMOV A CHARAKTERISTIKY

PRODUKTOV

VYMEDZENIE POJMOV
a) Ovocna $t’ava

Fermentovatelny, ale nefermentovany produkt ziskany z ovocia, ktoré je zdravé a
zrelé, Cerstvé alebo konzervované chladom alebo zmrazenim jedného alebo
viacerych spolu zmieSanych druhov s charakteristickou farbou, vonou a chutou
typickou pre §t'avu z ovocia, z ktorého sa ziskala.

Arému, duzinu a bunky ziskané zo Stavy ndlezitymi fyzikdlnymi prostriedkami z
tych istych druhov ovocia mozno do $tavy opat’ pridat’.

V pripade citrusového ovocia musi ovocnd Stava pochddzat z vnuatornej vrstvy
oplodia. Limetkovu §tavu v§ak moZno ziskat’ z celého ovocia.

Niektoré stavy mozno spracovat’ z ovocia s jadierkami, semenami a korou, ktoré sa
zvyCajne nepridavaju do Stavy; Casti alebo zlozky jadierok, semien a kory, ktoré
nemozno odstranit’ osvedcenymi vyrobnymi postupmi, st pripustné.

Pri vyrobe ovocnej §tavy sa povol'uje mieSanie ovocnej Stavy s ovocnym pretlakom.
b) Ovocna $t’ava z koncentratu

Vyrobok ziskany zriedenim koncentrovanej ovocnej Stavy, ako je vymedzené v
Castil.2, s pitnou vodou, ktord splia kritérid smernice Rady 98/83/ES
z 3. novembra 1998 o kvalite vody urcéenej na I'udsku spotrebu®.

Obsah pevnych latok v kone¢nom produkte spita minimalnu hodnotu Brix pri
riedenych Stavach Specifikovanych v prilohe V.

Pri Stavéach z koncentratu vyrobeného z ovocia, ktoré nie je uvedené v prilohe V,
minimalna hodnota Brix riedenej $tavy je hodnota Brix $tavy extrahovanej z ovocia,
ktoré sa pouzilo na vyrobu koncentratu.

V pripade ciernych ribezli, guajavy, manga a mucenky jedlej sa minimalne hodnoty
Brix vztahuju len na riedené ovocné Stavy ariedeny pretlak vyrobené v Eurdpskej
unii.

Arému, duZinu a bunky ziskané nalezitymi fyzikalnymi prostriedkami z tych istych

druhov ovocia mozno do §tavy opét pridat’.

Stava sa pripravuje nalezitymi procesmi, pri ktorych sa zachovavaju zakladné
fyzikalne, chemické, organoleptické a vyZzivové vlastnosti priemern¢ho druhu $tavy
vyrobenej z ovocia, z ktorého $tava pochadza.
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II.

1.

Pri vyrobe ovocnej Stavy z koncentratu sa povoluje mieSanie ovocnej Stavy a/alebo
koncentrovanej ovocnej S$tavy s ovocnym pretlakom a/alebo koncentrovanym
ovocnym pretlakom.

Koncentrovana ovocna §t’ava

Produkt ziskany z ovocnej $tavy jedného alebo viacerych druhov ovocia fyzikdlnym
odstranenim osobitného podielu obsahu vody. Ak je produkt ureny na priamu
spotrebu, odstrani sa najmenej 50 % obsahu vody.

Arému, duzinu a bunky ziskané nalezitymi fyzikalnymi sposobmi z tych istych
druhov ovocia mozno do koncentratov ovocnej Stavy opét pridat’.

Ovocna $t’ava extrahovana vodou
Produkt ziskany difuziou prostrednictvom vody:

— duZinatého celého ovocia, ktorého Stavu nemozno extrahovat Zziadnym
fyzikdlnym spdsobom, alebo

— dehydrovaného celého ovocia.

Takéto produkty moézu byt koncentrované a riedené. Obsah pevnych latok v
kone¢nom produkte spliia minimalnu hodnotu Brix pri riedenych S§tavach
Specifikovanych v prilohe V.

Dehydrovana/praskova ovocna $t’ava

Produkt ziskany z ovocnej $tavy jedného alebo viacerych druhov ovocia fyzikdlnym
odstranenim prakticky celého obsahu vody.

Ovocny nektar

Fermentovatelny, ale nefermentovany produkt ziskany pridanim vody a/alebo cukru
a/alebo medu do produktov definovanych v castiach 1.1, 1.2, 1.3 a 1.4 do ovocného
pretlaku a/alebo do koncentrovaného ovocného pretlaku a/alebo do zmesi tychto
produktov, tento produkt okrem toho spliia poziadavky uvedené v prilohe IV.

Ak sa ovocné nektare vyrabaju bez pridania cukrov alebo s nizkou energetickou
hodnotou, cukry mozno tUplne alebo Ciasto€ne nahradit’ sladidlami v sulade so
smernicou (ES) €. 1333/2008.

Arému, duzinu a bunky ziskané nalezitymi fyzikalnymi sposobmi z tych istych
druhov ovocia mozno do ovocného nektaru opét’ pridat’.

POVOLENE PRISADY, METODY SPRACOVANIA A LATKY

Zlozenie

Pri priprave ovocnych Stiav, ovocnych pretlakov a ovocnych nektarov sa pouzivaju
druhy ovocia zodpovedajice botanickym ndzvom uvedenom v prilohe V, priCom
nazov produktu musi zodpovedat nazvu prislusného ovocia alebo bezne
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pouzivanému nazvu produktu. V pripade druhov ovocia, ktoré sa neuvadzaji v
prilohe V, sa uplatni nélezity botanicky alebo trividlny nazov.

Hodnota Brix sa pri ovocnej Stave urcuje zo $tavy extrahovanej z ovocia, ktord sa
neupravuje, okrem pripadu jej zmieSania so Stavou z rovnakého druhu ovocia.

Minimalna hodnota Brix je ustanovend v prilohe V a nevztahuje sa na pevné latky
ktorychkol'vek pridanych nepovinnych prisad a pridavnych latok.

Povolené prisady

— Priddvanie vitaminov a minerdlov povolenych nariadenim Eurdpskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.1925/2006 z 20. decembra 2006 o pridavani
vitaminov a mineralnych latok a niektorych d’alSich latok do potravin** sa
povoluje.

— Ardéma, duzina a bunky, ktoré sa opit’ priddvaji do ovocnej stavy, ovocnych
nektarov, ovocnych Stiav z koncentratu a do koncentrovanych ovocnych Stiav,
moZu pochddzat’ z tych istych druhov ovocia.

— Soli kyselin vinnych sa m6zu opét pridat’ iba v pripade hroznovej stavy.

— Pridanie cukrov a/alebo medu sa povol'uje iba v pripade nektarov (az do 20 %
celkovej hmotnosti hotového produktu) a niektorych osobitnych produktov
uvedenych v prilohe III.

— Na upravu kyslej chute sa pri produktoch uvedenych v ¢astiach 1.1, 1.2, 1.3, 1.4
a 1.5 povoluje pridavat' citrébnovl S$tavu a/alebo limetkovl §tavu a/alebo
koncentrovanu citronova a/alebo limetkova $tavu az do 3 g na liter $tavy,
ktoré sa oznacuju ako bezvoda kyselina citronova.

— Oxid uhlicity sa ako prisada povol'uje.

Sol, korenie a aromatické bylinky moZno pridavat do paradajkovej Stavy a
paradajkovej $tavy z koncentratu.

Priddavanie cukrov aj koncentrovanej alebo nekoncentrovanej citronovej alebo
limetkovej Stavy, ¢i okyslujucich cinidiel, ktoré sa povoluje nariadenim (ES)
¢. 1333/2008, do toho istého produktu sa zakazuje pri osobitnych produktoch
uvedenych v prilohe II1.

Povolené sposoby spracovania a latky

— Procesy mechanickej extrakcie

— Obvyklé fyzikalne procesy vratane priamej extrakcie vody (difuzie) z jedlej
Casti ovocia, okrem hrozna, na vyrobu koncentrovanych ovocnych S§tiav za
predpokladu, Ze takto ziskané koncentrované ovocné Stavy st v sulade s
Castou L.1.

— Pre hroznovu §tavu, ak bolo pouZité sirenie hrozna oxidom siriitym, sa
povoluje odsirenie fyzikdlnymi prostriedkami za predpokladu, ze celkové
mnozstvo SO2 pritomného v kone¢nom produkte neprekroci 10 mg/1.

— Enzymové pripravky: pektindzy (na Stiepenie pektinu), proteinazy (na Stiepenie

proteinov) a amylazy (na Stiepenie $krobu), ktoré spifiaju poziadavky
nariadenia (ES) ¢. 1332/2008.
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skesksk

Jedla Zelatina,

taniny,

koloidny kremen,

drevené uhlie,

dusik,

adsorpéné ily (bentonit).

Chemicky inertné filtracné prisady a zraZacie ¢inidla (napriklad perlit, plavena
kremelina, celuléoza, nerozpustny polyamid, polyvinylpolypyrolidon,
polystyrén), ktoré si v stlade s nariadenim Eurdpskeho parlamentu a Rady

(ES) €. 1935/2004 z 27. oktdbra 2004 o materidloch a predmetoch urenych na
styk s potravinami a o zruSeni smernic 80/590/EHS a 89/109/EHS***.

Chemicky inertné adsorpéné prisady, ktoré st v sulade so smernicami o
materidloch a predmetoch uréenych na styk s potravinami a ktoré sa pouzivaju
na zniZzenie obsahu limonoidov a naringinov v citrusovej Stave bez
vyznamného vplyvu na obsah limonoidnych glukozidov, kyseliny, cukrov
(vratane oligosacharidov) alebo mineralov.

U.v. ES L 330, 5. 12. 1998, s. 32.
U. v. EU L 404, 30.12.2006, s. 26.

U.v. EUL 338, 13. 11. 2004, s. 4.
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PRILOHA II

VYMEDZENIE POJMOV SUROVIN

Na ucely tejto smernice sa uplatiiuju tieto vymedzenia pojmov:

1.

Ovocie
Na tucely tejto smernice sa aj paradajky povazuju za ovocie.
Ovocny pretlak

Fermentovatelny, avSak nefermentovany produkt ziskany vhodnymi fyzikalnymi
procesmi, ako st pasirovanie, drvenie, mletie jedlej Casti celého alebo oliipaného
ovocia bez odstranenia Stavy.

Ovocie musi byt zdravé, nélezite zrelé¢ a Cerstvé alebo konzervované fyzikalnymi
spOsobmi alebo spracovanim, ktoré sa uplatiuji v sulade s prisluSnymi
ustanoveniami Eurdpskej tnie.

Koncentrovany ovocny pretlak

Produkt ziskany z ovocného pretlaku fyzikdlnym odstrdnenim osobitnej Casti jeho
obsahu vody.

Do koncentrovaného ovocného pretlaku mozno opat’ pridat’ aromu, ktora sa ziska
vhodnymi fyzikdlnymi spdsobmi uvedenymi v casti 1.3 a ktord v plnej miere
pochadza z rovnakého druhu ovocia.

Aroéma

Bez toho, aby bolo dotknuté nariadenie (ES) ¢. 1334/2008, sa opit’ pridavana aréma
ziskava pocas spractivania prisluSného ovocia uplatiovanim nalezitych fyzikalnych
procesov. Na udrzanie, zachovanie alebo stabilizaciu kvality ardmy moZno uplatnit’

tieto konkrétne fyzikalne procesy: odStavovanie, extrakciu, destilaciu, filtraciu,
adsorpciu, odparovanie, frakcionéciu a koncentraciu.

Ardma sa ziskava z jedlych Casti ovocia, moZe sa vSak ziskat aj z oleja lisovaného za
studena z citrusovej kory a zmesi z kostok.

Cukry

— cukry podl'a vymedzenia pojmov v smernici 2001/111/ES*,
— fruktozovy sirup,

— cukry ziskané z ovocia.

Med

Produkt podl'a vymedzenia pojmov v smernici 2001/110/ES**.
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k3k

Duzina alebo bunky

Produkty ziskané z jedlej ¢asti ovocia rovnakého druhu bez odstrdnenia §tavy. Pri
citrusovom ovoci patria k duzine alebo k bunkdm este aj vacky so §t'avou z vnutornej
Casti oplodia.

U.v.ESL 10, 12. 1. 2002, s. 53.

U.v.ESL 10, 12. 1. 2002, s. 47.
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b)

g)
h)

PRILOHA III

OSOBITNE OZNACENIA NIEKTORYCH PRODUKTOV UVEDENYCH V

PRILOHE I
,vruchtendrank* pri ovocnom nektare;
,,Sumost™;

oznacenie ,,StiBmost“ sa moze pouzivat iba v spojeni s ndzvami produktov
,,Fruchtsaft alebo ,,Fruchtnektar*;

— pri ovocnom nektire ziskanom vylucne z ovocnej Stavy, koncentrovanej
ovocnej Stavy alebo zo zmesi tychto produktov neprijemnej chuti v
prirodzenom stave v désledku vysokej prirodzenej kyslosti,

— pri ovocnej §tave ziskanej z jablk alebo hrugiek, pripadne s pridanim jabik, ale
bez pridania cukru;

,succo e polpa“ alebo ,,sumo e polpa“ pri ovocnom nektare ziskanom vylucne z
ovocného pretlaku a/alebo koncentrovaného ovocného pretlaku;

»&blemost™ pri jablkovej st'ave bez pridania cukru;
— ,,sur ... saft” spolu s ndzvom (v danskom jazyku) pouZzitého ovocia pri §tave bez
pridania cukru ziskanej z ¢iernych ribezli, ¢eresni, Cervenych ribezli, bielych ribezli,

malin, jahdd alebo bazy Cierne;,

— ,,s0d ... saft” alebo ,,sedet ... saft” spolu s ndzvom (v danskom jazyku) pouzitého
ovocia pri Stave ziskanej z tohto ovocia s pridanim najviac 200 g cukru na liter;

»applemust* pri jablkovej §t'ave bez pridania cukru;
,mosto* ako synonymum hroznovej stavy;

bobul'ové plody ,,seabuckthorn®, Hippophae rhamnoides L, pri §tave z bobul'ovych
plodov rakytnika reSetliakovitého.
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PRILOHA IV

OSOBITNE USTANOVENIA VZTAHUJUCE SA NA OVOCNE NEKTARE

Ovocny nektar vyrobeny z

I. Ovocie so §tavou neprijemnej kyslej chuti v prirodzenom stave

mucenka jedla
Tulok quitsky (narancila)
¢ierne ribezle
biele ribezle
Cervené ribezle
egrese

plody rakytnika
trnky

slivky

slivka gul’atoploda
jarabina

Sipky

visne

ostatné ceresne
Cucoriedky

plody bazy Ciernej
maliny

marhule

jahody
moruse/Cernice
brusnice

dule

citrony a limetky

ostatné druhy ovocia patriace do tejto kategorie

II. Malo kyslé, duzinaté alebo vysoko aromatické ovocie so St’avou neprijemne;j

chuti v prirodzenom stave
mango

banany

guajavy

papéje

lici

azeroly (neapolské miSpule)

anona mikkoostnata (guanabana)

14

Minimalny podiel stavy
a/alebo pretlaku (%
objemu kone¢ného

produktu)

25
25
25
25
25
30
25
30
30
30
30
40
35
40
40
50
40
40
40
40
30
50
25
25

25
25
25
25
25
25
25
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Ovocny nektar vyrobeny z

anona sietkovana

anona Supinata (cukrové jablko)

granatové jablko

plody kesu

$panielske slivky

umbu

ostatné druhy ovocia patriace do tejto kategorie

II1. Druhy ovocia so $t’avou prijemnej chuti v prirodzenom stave

jablka
hrusky
broskyne
citrusové plody s vynimkou citréonov a limetiek
ananasy
paradajky

ostatné druhy ovocia patriace do tejto kategérie
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Minimalny 1pzodiel stavy
a/alebo pretlaku (% objemu
kone¢ného produktu)

25
25
25
25
25
25
25

50
50
50
50
50
50
50

SK



SK

PRILOHA V

MINIMALNE HODNOTY BRIX PRI RIEDENEJ OVOCNEJ STAVE A RIEDENOM

PRETLAKU

Trivialny nazov

Botanicky nazov

Minimalne hodnoty Brix pri riedenej

ovocia ovocnej Stave a riedenom pretlaku
jablko* Malus domestica Borkh 11,2
marhula** Prunus armeniaca L. 11,2
banan** Musa x paradisiacal L. (okrem 21,0
plantajnov)
¢ierne ribezle* Ribes nigrum L. 11,6
hrozno* Vitis vinifera L. alebo hybridy 15,9
Vitis labrusca L. alebo hybridy
grapefruit* Citrus x paradise Macfad. 10,0
guajava** Psidium guajava L. 9,5
citron* Citrus limon (L.) Burm.f. 8,0
mango** Manifera indica L. 15,0
pomaranc* Citrus sinensis (L.) Osbeck 11,2
mucenka jedla* Passiflora edulis Sims 13,5
broskyna** Prunus persica (L.) .) Batsch var. 10,0
persica
hruska** Pyrus communis L. 11,9
ananas® Ananas comosus (L.) Merr. 12,8
malina* Rubus idaeus L. 7,0
visna* Prunus cerasus L. 13,5
jahoda* Fragaria x ananassa Duch. 7,0
paradajka Lycopersicon esculentum, Mill. 5,0
mandarinka* Citrus reticulata Blanco 11,2

Pri produktoch oznacenych hviezdickou (*), ktoré sa vyrabaji ako $tava, sa ur¢uje minimalna
relativna hustota v porovnani s vodou pri teplote 20/20 °C.

Pri produktoch oznacenych dvoma hviezdickami (**), ktoré¢ sa vyrabaju ako pretlak, sa uruje
len minimélna neupravena hodnota Brix (bez tpravy kyslosti).*
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