7.12.2011 A7-0224/32

Andringsforslag 32
Andres Perello Rodriguez
for S&D-gruppen

Pilar Ayuso

for PPE-gruppen
Frédérique Ries

for ALDE-gruppen

Carl Schlyter

for Verts/ALE-gruppen
Marina Yannakoudakis
for ECR-gruppen
Kartika Tamara Liotard
for GUE/NGL-gruppen
Oreste Rossi

for EFD-gruppen

Betinkande A7-0224/2011
Andres Perello Rodriguez

Fruktjuice och vissa liknande produkter avsedda som livsmedel
(KOM(2010)0490 — C7-0278/2010 — 2010/0254(COD)

Forslag till direktiv

PARLAMENTETS ANDRINGSFORSLAG®

till kommissionens forslag

EUROPAPARLAMENTETS OCH RADETS DIREKTIV

om dndring av radets direktiv 2001/112/EG om fruktjuice och vissa liknande produkter

avsedda som livsmedel

: Andringar: ny text eller text som ersitter tidigare text markeras med fetkursiv stil och strykningar med
symbolen | .

AM\886405SV.doc 1/19 PE465.696v01-00

SV

SV



SV

EUROPAPARLAMENTET OCH EUROPEISKA UNIONENS RAD HAR ANTAGIT
DETTA BESLUT

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktionssétt, sérskilt artikel 43.2,

med beaktande av Europeiska kommissionens forslag, och av foljande skal:

efter 6versiandande av forslaget till de nationella parlamenten,

med beaktande av Europeiska ekonomiska och sociala kommitténs yttrande',

med beaktande av Regionkommitténs yttrande?,

i enlighet med det ordinarie lagstiftningsforfarandet, och

av foljande skal:

(1

|
3)

(Ga)

For att skydda konsumenternas intressen och frimja fri rorlighet {6r fruktjuicer och
vissa liknande produkter inom Europeiska unionen innehaller

radets direktiv 2001/112/EG av den 20 december 2001 om fruktjuice och vissa liknande
produkter avsedda som livsmedel® sirskilda bestimmelser om framstéllning,
sammansittning och mirkning av de berérda produkterna. Reglerna bor anpassas till
den tekniska utvecklingen och det bor, sd ldngt det dr maojligt, tas hansyn till
uppdateringen av relevanta internationella standarder, sirskilt Codexstandarden for
fruktjuicer och fruktnektar (Codex Stan 247-2005), vilken antogs vid det 28:e mdtet

i Codex Alimentarius-kommissionen den 4-9 juli 2005 (Codexstandard).
Codexstandarden innehdller framfor allt kvalitets- och mérkningskrav for fruktjuicer
och liknande produkter.

Utan att det pdaverkar bestimmelserna i Europaparlamentets och

radets direktiv 2000/13/EG av den 20 mars 2000 om tillndrmning av medlemsstaternas
lagstiftning om mirkning, presentation och reklam i friga om livsmedel® bér de
specifika bestimmelserna i direktiv 2001/112/EG om miirkningen av fruktjuicer och
liknande produkter indras sd att de stimmer overens med de nya bestimmelserna om
tillatna ingredienser, sasom de som giiller tillsats av socker, vilka inte lingre dr
tillatna i fruktjuicer. For andra produkter bor tillsats av socker fortsiitta att méirkas

i enlighet med direktiv 2000/13/EG.

Niringspdstdendet “utan tillsats av socker”, som fortecknas i bilagan till
forordning (EG) nr 1924/2006 om ndiringspdstdienden och hiilsopdstienden om
livsmedel, har anviints for fruktjuicer mycket liinge. Mot bakgrund av de nya kraven
for fruktjuicers sammansiittning i detta direktiv kan det hiinda, efter pdstiendets

! Yttrande av den 19 januari 2011 (&nnu ej offentliggjort i EUT).
*EUTL ...

*EGTL 10, 12.1.2002, s. 58.

*EGT L 124, 25.5.2000, s. 66.
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“)

(4a)

(4b)

(40)

)

plotsliga forsvinnande efter overgdngsperioden, att skillnaden i fraga om tillsats av
socker mellan fruktjuicer och andra drycker inte framgar riktigt tydligt, vilket skulle
missgynna fruktjuicesektorn. Det bor dirfor inforas ett tidsbegriinsat undantag for att
ge branschen majlighet att pa limpligt siitt informera konsumenterna.

1 syfte att anpassa bilagorna till direktiv 2001/112/EG till utvecklingen inom berérda
internationella standarder och ta héiinsyn till de tekniska framstegen, bor
kommissionen bemyndigas att antal akter enligt artikel 290 i fordraget om

Europeiska unionens funktionssétt nér det giller att dindra bilagorna till

direktiv 2001/112/EG, med undantag for del I i bilaga I och for bilaga I1. Det dir av
sdrskild betydelse att kommissionen genomfor limpliga samrdd under sitt
forberedande arbete, dven pd expertnivd. Nir kommissionen forbereder och utarbetar
delegerade akter bor den se till att relevanta handlingar dversinds till
Europaparlamentet och rdadet samtidigt, i god tid och pa limpligt siitt.

For att medlemsstaterna ska kunna anta de nationella lagar och andra forfattningar
som dir nodvindiga for att folja detta direktiv bor en inforlivandeperiod pd

18 mdnader inforas. Under denna period bor kraven i direktiv 2001/112/EG, forutom
de dndringar som infors med detta direktiv, fortsiitta att tillimpas.

For att ta hinsyn till intressena hos de ekonomiska aktorer som salufor eller mérker
sina produkter i enlighet med de krav som giller innan den nationella lagstiftningen
om inforandet av detta direktiv borjar gilla, dr det viktigt att infora limpliga
overgdngsbestimmelser. Diirfor bor det i detta direktiv foreskrivas att dessa produkter
kan fortsiitta att saluforas under en begrinsad tid.

Eftersom madlet for detta direktiv, nimligen att anpassa direktiv 2001/112/EG till de
tekniska framstegen och samtidigt ta hinsyn till Codexstandarden, inte i tillrdcklig
utstrickning kan uppnds av medlemsstaterna, utan biittre kan uppnds pd unionsnivd,
kan unionen vidta dtgirder i enlighet med subsidiaritetsprincipen i artikel 5

i fordraget om Europeiska unionen. I enlighet med proportionalitetsprincipen

i samma artikel omfattar inte direktivet mer in vad som dr nédvindigt for att uppnad
detta syfte.

Direktiv 2001/112/EG bor dndras i enlighet med detta.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE:

Artikel 1
Andring av direktiv 2001/112/EG

Direktiv 2001/112/EG ska éndras pa foljande satt:

-1

1 artikel 1 ska foljande nya stycke inforas:

Produkterna som definieras i bilaga I omfattas av unionsbestimmelser for
livsmedel, sasom forordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och krav for
livsmedelslagstiftning, om inrdittande av Europeiska myndigheten for

AM\886405SV.doc 3/19 PE465.696v01-00

SV



SV

livsmedelssikerhet och om forfaranden i fragor som giller livsmedelssikerhet, om
inget annat foreskrivs i detta direktiv.”

(-1a) Artikel 2 ska utga.

(M

(1a)
)

(2a)

I Artikel 3.3 skal ersittas med foljande:

"3.  Nar produkten framstills av tva eller flera fruktsorter, forutom nér citronjuice
och/eller limejuice anvinds enligt de villkor som faststélls i del I1.2 i bilaga I, ska
beteckningen bestd av en upprikning av de anvénda fruktsorterna i fallande
ordning efter den mingd av fruktjuice eller fruktpuré som ingar, sdsom anges
i forteckningen over ingredienser. Emellertid kan, for produkter som framstalls
av tre eller flera fruktsorter, uppgiften om en av de anvédnda sorterna ersittas av
orden “’blandad frukt”, av ett liknande uttryck eller av antalet anvénda fruktsorter.

1 artikel 3 ska punkt 4 utgd.

Artikel 4 ska ersdttas med foljande:

”Artikel 4

I méarkningen av koncentrerad fruktjuice enligt punkt 2 i del I i bilaga I, som inte &r
avsedd for direkt konsumtion, ska tillsatt citronjuice, limejuice eller surhetsreglerande
medel (som &r tillatna enligt Europaparlamentets och radets forordning 1333/2008/EG

av den 16 december 2008 om livsmedelstillsatser™') anges. Denna upplysning ska std pa
ett av foljande stillen:

pa forpackningen
- pa en etikett pa forpackningen, eller

- i en medfoljande handling.

EUT L 354, 31.12.2008, s. 16.”
1 artikel 5 ska foljande punkt 1a liggas till:
1a. Detta direktiv ska tillimpas pa produkter som tas upp i bilaga I och som slipps ut

pd marknaden i Europeiska unionen i enlighet med forordning 178/2002 av den
28 januari 2002".”

"EGTL 31, 1.2.2002,s. 1.
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(3) Artikel 7 ska ersittas med foljande:
”Artikel 7

I syfte att anpassa bilagorna till detta direktiv till I utvecklingen I av berorda
internationella standarder och ta héiinsyn till de tekniska framstegen, ska kommissionen
ges befogenhet att anta delegerade akter, i enlighet med artikel 7a, for att indra
bilagorna #ill detta direktiv, med undantag for del I i bilaga I och for bilaga II.

(4) Foljande artikel ska foras in som artikel 7a:

”Artikel 7a

1. Kommissionen ska ges befogenhet att I anta de delegerade akter som avses i detta
direktiv med forbehdll for de villkor som anges i denna artikel.

1a. Den delegering av befogenheter som avses i artikel 7 ska ges till kommissionen for
en period av fem dr frdin [18 mdnader efter det att detta indrade direktiv har tritt

i kraft]. Kommissionen ska utarbeta en rapport om delegeringen av befogenhet senast
nio mdnader fore utgdngen av perioden av fem dr. Delegeringen av befogenhet ska
genom tyst medgivande forlingas med perioder av samma lingd, om inte
Europaparlamentet eller rddet motsiitter sig en sadan forlingning senast tre manader
fore utgdngen av perioden i friga.

2. Europaparlamentet eller radet far nar som helst aterkalla den delegerade befogenhet
som avses 1 artikel 7.

Ett beslut om aterkallande innebér att delegeringen av de befogenheter som anges

i beslutet inte langre ar giltig. Beslutet ska tridda i kraft dagen efter det att det
offentliggirs i Europeiska unionens officiella tidning, cller den dag som anges

i beslutit. Beslutet ska inte paverka giltigheten hos delegerade rittsakter som redan ar
1 kraft.

3. 8d snart den antar en delegerad akt ska kommissionen samtidigt underriitta
Europaparlamentet och radet I .

4. En delegerad akt som antas enligt artikel 7 ska triida i kraft endast om varken
Europaparlamentet eller rdadet har gjort invindningar mot den delegerade akten inom
tva ménader fran och med dagen for dess anmélan #ill Europaparlamentet och rddet,
eller om bade Europaparlamentet och rddet, fore utgangen av den perioden, har
underrdittat kommissionen om att de inte kommer att invinda. Denna period ska
forlingas med tva mdanader om Europaparlamentet eller radet tar initiativ till detta I .
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De delegerade akterna skal publiceras i Europeiska unionens officiella tidning och
trdda i kraft det datum som anges i akten forst efter det att tidsfristen for invindningar
har lopt ut.

De delegerade akterna kan offentliggoras i Europeiska unionens officiella tidning och
trdda i kraft innan tidsfristen 16pt ut om bade Europaparlamentet och rddet underittat
kommissionen om att de inte avser att inkomma med nagra invindningar.

(5) Artikel 8 ska upphora att gélla.

(6) Bilagorna ska ersdttas med texten i bilagan till detta direktiv.

Artikel 2
Inforlivande

1.  Medlemsstaterna ska anta de lagar och andra forfattningar som &ar nédvandiga for att
folja detta direktiv firdn och med [arton manader efter ikrafttridandet av detta direktiv).
De ska genast dverldmna texten till dessa bestimmelser till kommissionen I .

Nir en medlemsstat antar dessa bestimmelser ska de innehélla en hénvisning till detta
direktiv eller atfoljas av en sddan hanvisning nér de offentliggdrs. Narmare foreskrifter
om hur hanvisningen ska goras ska varje medlemsstat sjélv utférda.

Medlemsstaterna ska tillimpa dessa bestimmelser fran och med [arton manader efter
ikrafttridandet av detta direktiv].

2. Medlemsstaterna ska till kommissionen dverldmna texten till de centrala bestimmelser
i nationell lagstiftning som de antar inom det omrdde som omfattas av detta direktiv.

Artikel 2a
Overgdngsbestimmelser

1. Produkter som salufors eller mirks frdin och med [arton mdnader efter
ikrafttridandet av detta direktiv] i enlighet med direktiv 2001/112/EG far fortsditta att
saluforas till och med [3 dr efter ikrafitridandet av detta direktiv].

2. Pastiendet ’fran och med ...[3 dr efter ikrafttridandet av detta direktiv] innehdller
inga fruktjuicer tillsatt socker” far anges i mirkningen i samma synfiilt som de

dryckesbeteckningar som fortecknas i punkterna 1-4 i del I i bilaga I till och med
[4 dr och 6 manader efter ikrafttridandet av detta direktiv].
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Artikel 3

Ikrafttradande
Detta direktiv trider i kraft samma dag som det offentliggors i Europeiska unionens officiella
tidning.
Artikel 4
Adressater

Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.

Utféardati[...]

Pd Europaparlamentets vignar Pd rddets vignar
Ordforande Ordforande
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b)

BILAGA
"BILAGA 1
PRODUKTERNAS BETECKNINGAR, DEFINITIONER OCH EGENSKAPER
DEFINITIONER
a) Fruktjuice

En jasbar men ojist produkt som erhélls fran de étliga delarna av farsk eller kyld/fryst
frisk och mogen frukt, antingen en enda sort eller en blandning av flera sorter, med den
karakteristiska farg, smak och arom som kénnetecknar juicen hos den frukt den kommer
fran.

Aromer, fruktkott och celler som genom ldmpliga fysiska processer erhallits fran
samma fruktarter far dter tillséttas fruktjuicen.

Naér det géller citrusfrukter ska fruktjuicen komma fran fruktkottet (endokarpet).
Limejuice far emellertid framstillas av hela frukten.

Ndr juicer I framstills av frukter med kdrnor, fron och skal, I ska delar eller fragment
av karnor, fron och skal inte ingd i juicen. Denna bestimmelse ska inte giilla om delar
eller fragment av kirnor, fron eller skal inte kan avliagsnas med hjilp av god
tillverkningssedl .

Blandning av fruktjuice med fruktpuré tillats vid framstéllning av fruktjuice.
Fruktjuice som erhalls fran koncentrat

Den produkt som erhalls genom rekonstituering av koncentrerad fruktjuice enligt
punkt 2 i del I med dricksvatten som uppfyller kriterierna i radets direktiv 98/83/EG av
den 3 november 1998 om kvaliteten pa dricksvatten’.

Torrsubstansen i den fardiga produkten ska uppfylla det lagsta tilldtna Brixtalet for
rekonstituerad fruktjuice enligt bilaga V.

Om en fruktjuice fran koncentrat framstélls av en frukt som inte ndmns i bilaga V ska
det lagsta tillatna Brixtalet for den rekonstituerade fruktjuicen vara Brixtalet for den
fruktjuice som utvunnits fran den frukt som anvints for att framstélla koncentratet.

Aromer, fruktkott och celler som genom lampliga fysiska processer erhéllits fran
samma fruktarter far ater tillsdttas fruktjuicen fran koncentrat.

Juicen bereds i ldmpliga processer som bevarar de viktigaste fysiska, kemiska,
organoleptiska och nédringsméissiga egenskaperna hos en genomsnittlig typ av juice av
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den frukt av vilken juicen framstillts.

Blandning av fruktjuice och/eller koncentrerad fruktjuice med fruktpuré och/eller
koncentrerad fruktpuré tillats vid framstéllningen av fruktjuice fran koncentrat.

2. Koncentrerad fruktjuice
Den produkt som erhalls frén fruktjuice av en eller flera fruktarter genom att en specifik
andel vatten avldgsnas fysiskt. Om produkten &r avsedd for direkt konsumtion ska minst

50 % av vattnet avldgsnas.

Aromer, fruktkétt och celler som genom ldmpliga fysiska processer erhallits fran
samma fruktarter far ater tillsittas den koncentrerade fruktjuicen.

3. Vattenextraherad fruktjuice
Den produkt som erhalls genom diffusion med vatten av
- kottiga hela frukter vars saft inte kan extraheras med fysiska medel eller
- torkade hela frukter.

4.  Dehydratiserad fruktjuice/fruktjuice i pulverform

Den produkt som erhalls fran fruktjuice av en eller flera fruktarter genom att praktiskt
taget hela vatteninnehéllet avldgsnas fysiskt.

5. Fruktnektar

En jasbar men ojist produkt som

—  erhalls genom att vatten med eller utan tillsats av sockerarter och/eller honung
tillsétts produkter som definieras i punkterna 1-4 i del I, fruktpuré och/eller
koncentrerad fruktpuré och/eller en blandning av dessa produkter, ochl

- uppfyller kraven i bilaga IV.

Om fruktnektar framstélls utan tillsats av sockerarter eller med reducerade

energivérden fér sockret, utan att det paverkar tillimpningen av

forordning (EG) nr 1924/2006, helt eller delvis ersittas med sotningsmedel i enlighet

med forordning (EG) nr 1333/2008.

Aromer, fruktkott och celler som genom ldmpliga fysiska processer erhallits fran
samma fruktarter far ater tillséttas fruktjuicen.
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1L

TILLATNA INGREDIENSER, BEARBETNINGSMETODER OCH AMNEN
Sammansittning

For framstéllningen av fruktjuicer, fruktpuréer och fruktnektar som bér den berérda
fruktens produktnamn eller produktens vedertagna namn ska de fruktarter som
motsvarar de botaniska namnen i bilaga V anvindas. For fruktarter som inte ingar i
bilaga V ska det korrekta botaniska namnet eller det vedertagna namnet anvéndas.

For fruktjuice ska Brixtalet vara detsamma som for juice som extraherats fran frukten,
och fér inte dndras, utom vid blandning av juicen med juice fran samma fruktart.

Det ldgsta tilldtna brixtalet faststélls i bilaga V for rekonstituerad fruktjuice och
rekonstituerad fruktpuré utan loslig torrsubstans fran eventuella andra valfria
ingredienser och tillsatser.

Tillatna ingredienser
Enbart foljande ingredienser far tillsiittas produkterna som anges i del I:

- Vitaminer och mineraler som tillats enligt Europaparlamentets och
radets forordning (EG) nr 1925/2006 av den 20 december 2006 om tillséttning av
vitaminer och mineralimnen samt vissa andra dmnen i livsmedel’.

— Livsmedelstillsatser som dr godkiinda enligt forordning (EG) nr 1333/2008.

— Nir det giller fruktjuice, fruktnektar, fruktjuice fran koncentrat och
koncentrerad fruktjuice: dterstillda aromer, fruktkétt och celler.

— Endast nér det géller druvjuice: dterstillda salter frdn vinsyran.

—  Nir det giiller fruktnektar: sockerarter och/eller honung I upp till 20 % av
slutproduktens totalvikt och/eller sétningsmedel.

Ett pastiende som anger att sockerarter inte har tillsatts, och varje pdstiende
som sannolikt har samma innebord for konsumenten, far bara goras om
produkten inte innehdller tillsatser av mono- eller disackarider eller ndgot annat
livsmedel som anvinds pd grund av sina sotande egenskaper, inbegripet
sotningsmedel enligt definitionen i forordning (EG) nr 1333/2008. Om
fruktnektar innehdaller naturligt forekommande sockerarter bor foljande uppgift
finnas pd mérkningen: “innehdller naturligt forekommande socker”.

— Nar det giiller produkter som anges i punkt a, punkt b forsta strecksatsen,
punkt ¢, punkt e andra strecksatsen, punkt h i bilaga 111: sockerarter och/eller
honung.

" EUT L 404, 30.12.2006, s. 26.
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— Nir det géller de produkter som definieras i punkterna 1-5 i del I ir det tillatet att
reglera den sura smaken genom att tillsétta citronjuice och/eller limejuice
och/eller koncentrerad citron- och/eller limejuice upp till 3 g per liter juice,
uttryckt som vattenfri citronsyra I .

—  Nir det giller tomatjuice och tomatjuice fran koncentrat: salt, kryddor och
aromatiska orter.

3. Tillatna bearbetningsmetoder och &mnen

Enbart foljande bearbetningsmetoder fir tillimpas, och enbart foljande imnen far
tillsittas till de produkter som anges i del I:

— Mekaniska extraktionsmetoder.

— Sedvanliga fysiska processer, bl.a. processer for extraktion (diffusion) av vatten ur
den itliga delen av andra frukter &n vindruvor for framstillning av koncentrerade
fruktjuicer (s.k. in-line-processer), under forutsittning att de koncentrerade
fruktjuicer som erhalls pa detta sitt uppfyller kraven i punkt 1 i del 1.

— For druvjuice nér svavling med hjélp av svaveldioxid av druvorna har anvénts ar
avsvavling med fysiska processer tillaten under forutsittning att den totala halten
SO, i den fardiga produkten inte 6verstiger 10 mg/1.

— Enzympreparat: pektinas (for nedbrytning av pektin), proteinas (for nedbrytning
av proteiner) och amylas (for nedbrytning av stirkelse) som uppfyller kraven
1 forordning (EG) nr 1332/2008.

— Atligt gelatin.

— Garvsyror.

- Silikasol.

— Kol.

- Kvivgas.

— Bentonit som adsorberande lera.

— Kemiskt inaktiva bestandsdelar for filtrering och féllning (inbegripet perlit,
tvittad diatomit, cellulosa, oloslig polyamid, polyvinylpolypyrolidon, polystyren),
som dverensstimmer med Europaparlamentets och

radets forordning (EG) nr 1935/2004 av den 27 oktober 2004 om material och
produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel och om upphéivande av
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direktiven 80/590/EEG och 89/109/EEG’.

— Kemiskt inerta adsorptionshjédlpmedel som dverensstimmer med direktiven om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel och som
anvands for att minska limonoid- och naringininnehallet i citrusjuice utan att pa
ett patagligt sitt paverka limonoidglukosiderna, syrorna, sockret (déribland
oligosackariderna) eller mineralinnehallet.

"EUT L 338, 13.11.2004, s. 4.
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BILAGA II
DEFINITIONER AV RAVAROR
I detta direktiv anvinds foljande definitioner med de betydelser som hér anges:
1. Frukt
Vid tillampningen av detta direktiv ska dven tomater betraktas som frukt.

Frukten ska vara frisk, tillrickligt mogen och fiirsk eller konserverad pd fysikalisk
vig eller genom behandling, dven behandling efter skord, i enlighet med
unionslagstiftningen.

2. Fruktpuré

En jésbar men ojést produkt som erhélls genom ldmpliga fysiska processer som
passering, mosning eller malning av &tliga delar av hel eller skalad frukt utan att juicen
avlagsnas.

3. Koncentrerad fruktpuré

En produkt som erhalls av fruktpuré genom att man fysiskt avlagsnar en viss andel av
dess vattenhalt.

Koncentrerad fruktpuré kan ha éterstdllda aromer, som ska erhéllas pa lamplig
fysikalisk vég enligt punkt 3 i del I1 i bilaga I, och som uteslutande ska ha utvunnits ur
samma fruktart.

4. Smak

Utan att det paverkar tillimpningen av forordning (EG) nr 1334/2008 ska aromer for
rekonstituering utvinnas i samband med bearbetningen av I frukten genom ldmpliga
fysiska processer. Sddana fysiska processer kan anvindas for att bibehalla, bevara eller
stabilisera smakkvaliteten och omfattar bland annat pressning, extrahering, destillering,
filtrering, adsorption, forangning, fraktionering och koncentration.

Aromémnen erhélls fran frukternas dtbara delar; kallpressad olja fran citrusskal och
delar av kdrnorna kan emellertid ocksa anvéndas.

5. Socker

- olika former av socker enligt definitionen i radets direktiv 2001/11 1/EGI,
— fruktossirap,

- olika former av socker fran frukt.

"EGTL 10, 12.1.2002, s. 53.
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6. Honung
Den produkt som definieras i radets direktiv 2001/110/EG’,
7. Fruktkétt eller celler
Sadana produkter som erhalls ur den &tliga delen av frukt av samma art utan att juicen

avligsnas. Dessutom &r fruktkott och celler nér det géller citrusfrukter de saftsdckar som
fas fran endokarpet.

"EGTL 10, 12.1.2002, 5. 47.
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b)

g)

h)

BILAGA 111

SARSKILDA BETECKNINGAR FOR VISSA PRODUKTER FORTECKNADE I
BILAGA I

”Vruchtendrank™ for fruktnektar.
”Sifimost”

Beteckningen “’SiiBmost” fir endast anvindas tillsammans med sddana
produktbeteckningar som “Fruchtsaft” eller "Fruchtnektar”,

— for fruktnektar som erhalls uteslutande ur fruktjuice, koncentrerad fruktjuice eller
en blandning av dessa tva produkter och som i naturligt tillstand &r odrickbar pa
grund av sin naturligt hoga syrahalt,

— for fruktjuice fran dpplen eller péron, eventuellt med tillsats av dpplen, men utan
tillsats av socker.

”Succo e polpa” eller ”sumo e polpa” for fruktnektar som erhélls uteslutande frén
fruktpuré och/eller koncentrerad fruktpuré.

”Eblemost” for dpplejuice utan tillsats av socker.

— ”Sur... saft” tillsammans med namnet (pa danska) pa den anvénda frukten, for
juicer utan tillsats av ndgon form av socker som erhélls fran svarta vinbdr,
korsbér, roda vinbdr, vita vinbar, hallon, jordgubbar eller fladerbér.

— ”Sed... saft” eller “sodet... saft” tillsammans med namnet (pa danska) pa den
anvanda frukten, for juicer fran dessa frukter om mer dn 200 g socker tillsatts
per liter.

”Applemust” for dpplejuice utan tillsats av socker.

”mosto”, som synonym for druvjuice;

Ysmiltserksku sula ar cukuru” eller “astelpaju marjad suhkruga” eller ’stodzony sok

z rokitnika” for juicer som erhdlls fran havtornsbir med hogst 140 g tillsatt socker
per liter.

AM\886405SV.doc 15/19 PE465.696v01-00

SV

SV



BILAGA IV
SARSKILDA BESTAMMELSER FOR FRUKTNEKTAR
Fruktnektar framstélld av Légsta tillatna juice- och/eller

puréhalt (uttryckt i
volymprocent av slutprodukten)

I. Frukt med syrlig rasaft som inte dr drickbar i naturligt tillstand

Passionsfrukt 25
Naranjilla 25
Svarta vinbar 25
Vita vinbéar 25
Roda vinbar 25
Krusbar 30
Havtorn 25
Slanbér 30
Plommon 30
Krikon 30
Ronnbér 30
Nypon 40
Surkorsbar 35
Ovriga korsbér 40
Blabar 40
Fladerbar 50
Hallon 40
Aprikoser 40
Jordgubbar 40
Mullbér/Bjornbar 40
Tranbar 30
Kyvitten 50
Citroner och limefrukter 25
Andra frukter som tillhér denna kategori 25
AM\886405SV.doc 16/19 PE465.696v01-00
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II. Frukt med 14gt syrainnehall eller med mycket fruktkott eller stark
arom, med saft som inte dr drickbar i naturligt tillstind

Mango

Bananer

Guava

Papaya

Litchiplommon
Azarolhagtorn
Taggannona

Fruktnektar framstélld av

Naitannona

Ilama

Granatédpplen

Cashewipple

R&tt balsamplommon

Umbu

Andra frukter som tillhor denna kategori
III. Frukt med rasaft som ar drickbar i naturligt tillstand
Applen

Péron

Persikor

Citrusfrukter utom citron och lime
Ananas

Tomater

Andra frukter som tillhor denna kategori

AM\886405SV.doc 17/19
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25

Lagsta tillatna juice- och/eller
puréhalt (uttryckt i volymprocent
av slutprodukten)

25
25
25
25
25
25
25

50
50
50
50
50
50
50
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LAGSTA TILLATNA BRIXTAL FOR REKONSTITUERAD FRUKTJUICE OCH

BILAGA V

REKONSTITUERAD FRUKTPURE

Fruktens namn Botaniskt namn Légsta tillatna Brixvirde I
Apple* Malus domestica Borkh. 11.2
Aprikos** Prunus armeniaca L. 11.2
Banan** Musa x paradisiaca L. 21.0

(excluding plantains)
Svarta vinbér* Ribes nigrum L. 11.0
Vindruva* Vitis vinifera L. or hybrids 15.9

thereof

Vitis labrusca L. or hvbrids
Grapefrukt* Citrus x paradise Macfad. 10.0
Guava** Psidium guajava L. 8.5
Citron* Citrus limon (L.) Burm.f. 8.0
Mango** Mangifera indica L. 13.5
Apelsin* Citrus sinensis (L.) Osbeck 11.2
Passionsfrukt* Passiflora edulis Sims 12.0
Persika** Prunus persica (L.) Batsch var. | 10.0
Péaron** Pyru.s communis L. 11.9
Ananas* Ananas comosus (L.) Merr. 12.8
Hallon* Rubus idaeus L. 7.0
Surkorsbar* Prunus cerasus L. 13.5
Jordgubbe* Fragaria x ananassa Duch. 7.0
Tomat * Lycopersicon esculentum, Mill. | 5.0
Mandarin* Citrus reticulata Blanco 11.2

For produkter mirkta med en asterisk (*), som framstélls som juicer, ska det faststillas
en lagsta densitet i forhdllande till vatten vid 20/20°C.

For produkter markta med tva asterisker (**), som framstélls som puré, ska det endast
AM\886405SV.doc
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faststillas ett lagsta okorrigerat Brixtal (utan anpassning for syra).”

Or. en
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