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Euroopan parlamentin päätöslauselma Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen 
(EY) N:o 853/2004 liitteiden II ja III muuttamisesta siltä osin kuin on kyse tiettyä lihaa, 
kalastustuotteita, meijerituotteita ja munia koskevista erityisistä hygieniavaatimuksista 
14. joulukuuta 2023 annetusta komission delegoidusta asetuksesta
(C(2023)08519 – 2023/3040(DEA))

Euroopan parlamentti, joka

– ottaa huomioon Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 853/2004 
liitteiden II ja III muuttamisesta siltä osin kuin on kyse tiettyä lihaa, kalastustuotteita, 
meijerituotteita ja munia koskevista erityisistä hygieniavaatimuksista 14. joulukuuta 
2023 annetun komission delegoidun asetuksen (C/2023/08519),

– ottaa huomioon Euroopan unionin toiminnasta tehdyn sopimuksen 290 artiklan,

– ottaa huomioon eläinperäisiä elintarvikkeita koskevista erityisistä hygieniasäännöistä 
29. huhtikuuta 2004 annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) 
N:o 853/20041 ja erityisesti sen 10 artiklan 1 kohdan toisen alakohdan a, c, d, e ja 
f alakohdan ja 11 a artiklan 6 kohdan,

– ottaa huomioon työjärjestyksen 111 artiklan 3 kohdan,

A. ottaa huomioon, että jäsenvaltiot ovat kehittäneet kalastustuotteiden, erityisesti 
lohikalojen, jalostukseen perinteisen jalostustekniikan, joka tunnetaan nimellä 
”jäykistäminen”; ottaa huomioon, että savustetun lohen jalostuksessa jäykistäminen on 
tuotantovaihe, joka on tunnettu jo vuosikymmeniä; toteaa, että sillä estetään haitallisten 
bakteerien kasvu, ehkäistään elintarvikejätettä ja varmistetaan tuotantoa ja terveyttä 
koskevien vaatimusten noudattaminen ja tasalaatuisen tuotteen saanti;

B. ottaa huomioon, että jäykistämistä käytetään osana tuotantovaihetta, jossa jalostetun 
(savustetun tai marinoidun) kalafileen lämpötila lasketaan väliaikaisesti -2:n ja -14 °C:n 
välille mekaanisen viipalointiprosessin helpottamiseksi ja tehostamiseksi; ottaa 
huomioon, että riippuen siitä, tapahtuuko mekaaninen viipalointi korkeammissa 
jäykistämislämpötiloissa (-2 °C / -4 °C) vai matalammissa jäykistämislämpötiloissa 
(-7 °C / -14 °C), viipalointiprosessia kutsutaan joko ”pehmeäksi viipaloinniksi” tai 
”kovaksi viipaloinniksi”;

C. ottaa huomioon, että komission delegoidussa asetuksessa otetaan käyttöön uusi 
jäykistämisen määritelmä, jossa rajoitetaan mielivaltaisesti jäykistämisen ja sen 
jälkeisen viipaloinnin sallituksi kestoksi enintään 96 tuntia eikä oteta huomioon 
jäsenvaltioiden erilaisia käytäntöjä ja lämpötiloja tai niiden vaikutusta 
elintarviketurvallisuuteen;

D. ottaa huomioon, että komission delegoitu asetus on annettu Euroopan 
elintarviketurvallisuusviranomaista (EFSA) kuulematta; katsoo, että tällainen 

1 EUVL L 139, 30.4.2004, s. 55.
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kuuleminen olisi erittäin hyödyllinen, jotta voidaan asettaa aikataulu ja tiukat 
vaatimukset sekundaarilainsäädännön alalla, joka vaikuttaa merkittävästi 
kansanterveyteen, ja se olisi myös ”yhteinen terveys” -lähestymistavan mukainen;

E. ottaa huomioon, että asetuksen (EY) N:o 853/2004 13 artiklassa säädetään, että 
komissio kuulee EFSAa kaikissa kyseisen asetuksen soveltamisalaan kuuluvissa 
asioissa, jotka voivat merkittävästi vaikuttaa kansanterveyteen, ja erityisesti ennen kuin 
se ehdottaa kyseisen asetuksen liitteessä III olevan III jakson ulottamista koskemaan 
muita eläinlajeja;

F. ottaa huomioon, että erilaiset tuotantosyklit, joissa käytetään erilaisia 
viipalointikäytäntöjä ja eri tuotantoasteikkoja, voivat edellyttää erilaisia aikavälejä, 
mutta samalla on kuitenkin osoitettava niiden turvallisuus kuluttajien kannalta;

G. ottaa huomioon, että asetuksen (EY) N:o 853/2004 10 artiklan 1 kohdan ensimmäisessä 
alakohdassa säädetään, että kyseisen asetuksen liitteitä II ja III voidaan muuttaa 
delegoiduilla säädöksillä ottaen huomioon asiaan liittyvät riskitekijät ja jos se on 
perusteltua seuraavien seikkojen perusteella: a) elintarvikealan toimijoiden ja/tai 
toimivaltaisten viranomaisten erityisesti kyseisen asetuksen 5 artiklan mukaisten 
HACCP-järjestelmien täytäntöönpanosta saamat kokemukset, b) komission erityisesti 
tarkastustensa tulosten kautta saama kokemus, c) teknologinen kehitys ja sen käytännön 
seuraukset sekä kuluttajien odotukset elintarvikkeiden koostumuksen osalta, 
d) tieteelliset lausunnot, erityisesti uudet riskinarvioinnit, e) elintarvikkeiden 
mikrobiologiset ja lämpötilaa koskevat vaatimukset ja f) kulutustottumuksien 
muutokset;

H. ottaa huomioon, että European Salmon Smokers Association Guide -oppaassa todetaan, 
että jäykistämisvaiheen pituus näyttää vaikuttavan Listeria monocytogenes -bakteerin 
kasvukäyrän viivevaiheeseen ADRIA-tutkimuskeskuksen AQS-ohjelman mukaisesti 
vuonna 1999 tekemän tutkimuksen perusteella, mikä on todennettu käytännössä 
elintarvikkeita ja rehuja koskevan nopean hälytysjärjestelmän kautta ilmoitettujen 
tietojen avulla; toteaa että tällainen käytäntö, jossa jalostettu lohi jäykistetään -7 ja 
-14 °C:n välisessä lämpötilassa, on näin ollen mahdollinen keino torjua Listeria 
monocytogenes -bakteerin aiheuttamaa vaaraa savustetussa lohessa; ottaa huomioon, 
että sen katsotaan myös helpottavan viipalointiprosessia ja mahdollistavan 
tehokkaamman viipaloinnin ja laajamittaisen tuotannon turvallisuutta vaarantamatta;

I. ottaa huomioon, että komission delegoidulla asetuksella muutetaan asetuksen (EY) 
N:o 853/2004 liitteessä II olevan I jakson B osaa sallimalla ”Euroopan yhteisön” (EY) 
tunnistusmerkin korvaaminen ”Euroopan unionin” (EU) tunnistusmerkillä, mikä 
herättää huolta muun muassa eurooppalaisten maidontuottajien keskuudessa; katsoo, 
että tunnistusmerkin äkilliset muutokset voivat aiheuttaa merkittävää hallinnollista 
rasitetta, lisäkustannuksia ja jätteen määrän huomattavaa lisääntymistä pakkausten ja 
asiakirjojen mukauttamisen vuoksi; katsoo, että tällaiset muutokset voivat häiritä vientiä 
kansallisten hyväksyntöjen ja asiakirjojen pitkittyneiden käsittelyaikojen vuoksi sekä 
kolmansissa maissa tapahtuvaan uudelleenrekisteröintiin tarvittavan ajan vuoksi, mistä 
aiheutuu merkittäviä esteitä eri toimijoille eläinperäisten tuotteiden alalla;

1. vastustaa komission delegoitua asetusta;
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2. kehottaa puhemiestä välittämään tämän päätöslauselman komissiolle ja ilmoittamaan 
sille, että delegoitu asetus ei voi tulla voimaan;

3. katsoo, että komission delegoidun asetuksen täytäntöönpano ilman 
elintarviketurvallisuuteen liittyviin syihin perustuvia selkeitä aineellisia perusteluja voi

a) johtaa työpaikkojen menetyksiin laajassa mittakaavassa, erityisesti perinteisesti 
kalastuselinkeinosta riippuvaisilla alueilla, mikä voisi haitata merkittävästi 
kyseisten paikallisyhteisöjen ja koko alueiden kehitystä pitkällä aikavälillä; 

b) vaikuttaa haitallisesti kalanjalostajien kilpailukykyyn ja kestävyyteen unionissa 
ja vaikuttaa kielteisesti tuottajiin, jotka tuottavat yli 50 prosenttia savustetusta 
lohesta Euroopassa, ja johtaa vakavaan pulaan unionin sisämarkkinoilla, mikä 
vaikuttaa kalatuotteiden saatavuuteen ja nostaa siten loppukuluttajien hintoja ja 
lisää riippuvuutta tuonnista; 

c) aiheuttaa suhteettoman määrän elintarvikejätettä; 

4. korostaa, että on tärkeää antaa kuluttajille luotettavaa ja avointa tietoa asianmukaisilla 
merkinnöillä, myös kalatuotteiden jalostuksesta, ja kehottaa komissiota käsittelemään 
merkintöjä koskevaa kysymystä Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 
N:o 1169/20112 tulevassa tarkistuksessa;

5. pitää valitettavana, että komissio ei ole kuullut EFSAa tieteellisestä lausunnosta, joka 
koskee savustetun lohen jäykistämistä 96 tunnin kuluessa, ja kehottaa tässä yhteydessä 
komissiota kuulemaan EFSAa ja pyytämään siltä aktiivisesti neuvoja; 

6. pyytää komissiota esittämään uuden delegoidun säädöksen, jolla varmistetaan, että 
siihen sisältyvät säännöt ja määräajat perustuvat tieteelliseen tietoon, että niissä 
noudatetaan syrjimätöntä lähestymistapaa, otetaan huomioon Euroopan parlamentin 
huolenaiheet ja noudatetaan EFSAn suosituksia;

7. pyytää komissiota ottamaan asianmukaisesti huomioon uutta delegoitua säädöstä 
valmistellessaan kansanterveyteen liittyvän näkökohdan, erityisesti riskit, jotka 
koskevat Listeria monocytogenes -bakteerin lisääntymistä kalassa jalostus- ja 
varastointilämpötilasta riippuen, kun se asettaa määräaikoja ja rajoituksia; pyytää 
komissiota, jos Listeria monocytogenes -bakteerin lisääntymisestä kalassa jalostus- ja 
varastointilämpötilojen eroista riippuen ei aiheudu kansanterveysuhkaa, ottamaan 
asianmukaisesti huomioon jäykistämisprosessin monimutkaisuuden (kaikki 
asiaankuuluvat tekijät ja osatekijät alan kokemuksen perusteella, mukaan lukien sisäiset 
laboratoriotutkimukset, logistiikka ja muut tekijät), kun se asettaa määräaikoja, ja 
kuulemaan asianmukaisesti unionin koko lohenjalostusalaa edustavia sidosryhmiä;

8. pyytää komissiota sisällyttämään uuteen delegoituun säädökseen tarkistuslausekkeen 

2 Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) N:o 1169/2011, annettu 25. lokakuuta 2011, 
elintarviketietojen antamisesta kuluttajille, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetusten (EY) 
N:o 1924/2006 ja (EY) N:o 1925/2006 muuttamisesta sekä komission direktiivin 87/250/ETY, neuvoston 
direktiivin 90/496/ETY, komission direktiivin 1999/10/EY, Euroopan parlamentin ja neuvoston 
direktiivin 2000/13/EY, komission direktiivien 2002/67/EY ja 2008/5/EY sekä komission asetuksen (EY) 
N:o 608/2004 kumoamisesta (EUVL L 304, 22.11.2011, s. 18).
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kalastusalan parhaiden käytäntöjen dynaamisten muutosten ja jatkuvan kehityksen 
vuoksi;

9. pyytää komissiota joko säilyttämään eläinperäisten tuotteiden nykyisen EY-merkinnän 
tai ottamaan viimeisenä toimenpiteenä käyttöön riittävän, vähintään kymmenen vuoden 
pituisen siirtymäajan, jonka aikana toteutetaan merkinnän muuttaminen EU-lyhenteeksi, 
jotta eläinperäisiä tuotteita käyttävät eri teollisuudenalat voivat mukautua määrättyihin 
muutoksiin;

10. kehottaa puhemiestä välittämään tämän päätöslauselman neuvostolle sekä 
jäsenvaltioiden hallituksille ja parlamenteille.


