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B9-0211/2024

Rezolucija Europskog parlamenta o Delegiranoj uredbi Komisije od 14. prosinca 2023. o
izmjeni priloga II. i II1. Uredbi (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta i Vijeca u
pogledu posebnih higijenskih zahtjeva za odredeno meso, proizvode ribarstva, mlijecne
proizvode i jaja

(C(2023)08519 — 2023/3040(DEA))

Europski parlament,

uzimajuci u obzir Delegiranu uredbu Komisije od 14. prosinca 2023. o izmjeni priloga II.
1 III. Uredbi (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta i Vije¢a u pogledu posebnih
higijenskih zahtjeva za odredeno meso, proizvode ribarstva, mlije¢ne proizvode i jaja
(C(2023)08519),

uzimajuci u obzir ¢lanak 290. Ugovora o funkcioniranju Europske unije,

uzimaju¢i u obzir Uredbu (EZ) br. 853/2004 Europskog parlamenta 1 Vijeca od
29. travnja 2004. o utvrdivanju odredenih higijenskih pravila za hranu Zivotinjskog
podrijetla', a posebno njezin ¢lanak 10. stavak 1. drugi podstavak tocke (a), (c), (d), () i
(f) te ¢lanak 11.a stavak 6.,

uzimajuci u obzir ¢lanak 111. stavak 3. Poslovnika,

budu¢i da su u vezi s preradom proizvoda ribarstva, posebno iz porodice Sa/monidae,
drzave €lanice razvile tradicionalnu tehniku prerade, poznatu kao ,,stvrdnjavanje” (engl.
stiffening); buduéi da je ta tehnika proizvodni korak u preradi dimljenog lososa, §to je
poznato ve¢ desetlje¢ima; buduci da se njome sprecava rast Stetnih bakterija 1 rasipanje
hrane te osigurava uskladenost s proizvodnim i zdravstvenim zahtjevima te isporuka
proizvoda postojane kvalitete;

budu¢i da se tzv. stvrdnjavanje koristi kao dio faze proizvodnje tijekom koje se
preradenom (dimljenom ili mariniranom) ribljem filetu temperatura privremeno sniZzava
na izmedu — 2 1 — 14 °C kako bi postupak mehanickog rezanja bio jednostavniji i
ucinkovit; buduci da se postupak mehani¢kog rezanja u rasponu visih temperatura
stvrdnjavanja (— 2 °C/—4 °C) naziva ,,mekim rezanjem”, a u rasponu nizih temperatura
(=7 °C/-14 °C) ,,tvrdim rezanjem”;

budu¢i da se Delegiranom uredbom Komisije uvodi nova definicija stvrdnjavanja,
kojom se proizvoljno ograni¢ava razdoblje dopustenog za stvrdnjavanje i naknadno
rezanje na najvise 96 sati, pri ¢emu se ne uzimaju u obzir razlicite prakse i temperature
u drzavama ¢lanicama ili njihov utjecaj na sigurnost hrane;

budu¢i da je Delegirana uredba Komisije donesena bez savjetovanja s Europskom
agencijom za sigurnost hrane (EFSA); budu¢i da bi takvo savjetovanje bilo iznimno
korisno za utvrdivanje vremenskog okvira i strogih zahtjeva u podru¢ju sekundarnog
zakonodavstva koji znatno utjecu na javno zdravlje te bi takoder bilo u skladu s
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pristupom ,,Jedno zdravlje”;

buduéi da se u ¢lanku 13. Uredbe (EZ) br. 853/2004 navodi da se Komisija treba
savjetovati s EFSA-om o svim pitanjima obuhvac¢enima podru¢jem primjene te Uredbe
koja bi mogla znatno utjecati na javno zdravlje, a posebno prije nego Sto predlozi
prosirenje odjeljka III. Priloga III. toj Uredbi na druge Zivotinjske vrste;

budu¢i da razli€iti proizvodni ciklusi u kojima se upotrebljavaju razlicite prakse rezanja
1 proizvode razlicite koli¢ine mogu iziskivati razli¢ite vremenske okvire, ali da se ipak
mora dokazati sigurnost za potrosace;

buduci da se ¢lankom 10. stavkom 1. prvim podstavkom Uredbe (EZ) br. 853/2004
predvida da se prilozi II. i I1I. toj Uredbi mogu izmijeniti delegiranim aktima, uzimajuci
u obzir relevantne ¢imbenike rizika i ako je to opravdano na temelju: (a) iskustva koje
su subjekti u poslovanju s hranom i/ili nadlezna tijela stekli, osobito u provedbi sustava
temeljenih na nac¢elima HACCP-a u skladu s ¢lankom 5. te Uredbe; (b) iskustva koje je
Komisija stekla, osobito s rezultatima svojih revizija; (c) tehnoloSkog napretka i
njegovih prakti¢nih posljedica te ocekivanja potrosaca u pogledu sastava hrane; (d)
znanstvenih misljenja, posebno u pogledu procjene novih rizika; (e) mikrobioloskih 1
temperaturnih kriterija za hranu; 1 (f) promjena u nacinima prehrane;

budud¢i da se u Vodicu Europskog udruzenja proizvodaca dimljenog lososa istice da
trajanje faze stvrdnjavanja izgledno utjece na fazu prilagodbe u krivulji rasta bakterije
Listeria monocytogenes na temelju istrazivanja ADRIA iz 1999., §to je u programu
AQS potvrdeno 1 u praksi u vidu sastava upozorenja preko sustava brzog uzbunjivanja
za hranu 1 hranu za zivotinje; buduc¢i da takva praksa stvrdnjavanja preradenog lososa na
temperaturnom rasponu od — 7 °C do — 14 °C stoga predstavlja moguci alat za kontrolu
opasnosti od bakterije Listeria monocytogenes u dimljenom lososu; budu¢i da se vjeruje
da se tom tehnikom takoder olakSava postupak rezanja, omogucuje ucinkovitije rezanje
1 proizvodnja vecih koli¢ina bez ugroZavanja sigurnosti,

buduc¢i da se Delegiranom uredbom Komisije mijenja odjeljak I. dio B Priloga II.
Uredbi (EZ) br. 853/2004 tako da se dopusti zamjena identifikacijske oznake Europske
zajednice (,,EC”/,,EZ”") oznakom ,,Europske unije” (,,EU”), §to izaziva zabrinutost medu
europskim proizvoda¢ima mlije¢nih proizvoda i drugim proizvodacima; buduci da
svaka nagla promjena identifikacijske oznake moze dovesti do znatnog
administrativnog opterec¢enja, dodatnih troSkova i znatnog povecanja otpada zbog
prilagodbi ambalaze i dokumentacije; buduci da takve izmjene mogu poremetiti izvoz
zbog produljenog vremena obrade nacionalnih odobrenja i dokumentacije, kao 1
vremena potrebnog za ponovnu registraciju u tre¢im zemljama, $to predstavlja velike
prepreke za razlicite subjekte koji se bave proizvodima zZivotinjskog podrijetla;

ulaze prigovor na Delegiranu uredbu Komisije;

nalaze svojoj predsjednici da ovu Rezoluciju proslijedi Komisiji te da je obavijesti da
Delegirana uredba ne moze stupiti na snagu,

smatra da provedba Delegirane uredbe Komisije, bez jasnog i sadrZzajnog obrazlozenja
utemeljenog na sigurnosti hrane, moze:
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(a) dovesti do masovnog gubitka radnih mjesta, posebno u regijama koje
tradicionalno ovise o ribarskoj industriji, $to bi dugoro¢no moglo znatno otezati
razvoj pogodenih lokalnih zajednica 1 tih regija u cjelini;

(b) negativno utjecati na konkurentnost i odrZivost preradivaca ribe u Uniji i
negativno utjecati na proizvodace vise od 50 % dimljenog lososa u Europi, Sto
bi dovelo do ozbiljnih nestasica na unutarnjem trzistu Unije koje utjecu na
dostupnost ribljih proizvoda, a time 1 do povecavanja cijena za krajnje potroSace
1 0ViSnosti 0 uvozu;

(©) uzrokovati nerazmjerno rasipanje hrane;

naglaSava vaznost pruzanja pouzdanih i transparentnih informacija potroSacima, uz
odgovarajuc¢e oznacivanje, medu ostalim o preradi ribljih proizvoda te poziva Komisiju
da se pozabavi pitanjem oznacivanja u predstojecoj reviziji Uredbe (EU) br. 1169/2011
Europskog parlamenta i Vije¢a?;

zali zbog toga $to Komisija nije obavila savjetovanje s EFSA-om u smislu znanstvenog
misljenja o stvrdnjavanju dimljenog lososa u roku od 96 sati te u tom pogledu poziva
Komisiju da se konzultira s EFSA-om i da aktivno zatraZi savjet te agencije;

poziva Komisiju da podnese novi delegirani akt kojim ¢e se osigurati da se pravila i
vremenski okviri koji se njime uvode temelje na znanstvenim podacima, da se pridrzavaju
nediskriminirajuceg pristupa, da uzimaju u obzir upozorenja Europskog parlamenta i da
slijede preporuke EFSA-e;

poziva Komisiju da se tijekom priprema novog delegiranog akta, osobito pri odredivanju
rokova i ogranic¢enja, na odgovaraju¢i nacin pozabavi aspektom javnog zdravlja, posebno
rizicima povezanima s ucestalijom prisutnos¢u bakterije Listeria monocytogenes u ribi
ovisno o temperaturi prerade i skladisStenja; ako se ne pojave problemi za javno zdravlje
u pogledu ucestalije prisutnosti bakterije Listeria monocytogenes u ribi ovisno o
razlikama u temperaturi prerade i skladiStenja, poziva Komisiju da se pri utvrdivanju
rokova na odgovaraju¢i nacin pozabavi sloZzenoS$¢u postupka stvrdnjavanja (svim
relevantnim ¢imbenicima i komponentama na temelju sektorskog iskustva, ukljucujuéi
aspekt internog laboratorijskog ispitivanja, logistike 1 drugih ¢imbenika) te da provede
odgovarajuce savjetovanje s dionicima koji predstavljaju cijeli sektor prerade lososa u
Uniji;

poziva Komisiju da u novi delegirani akt uvrsti klauzulu kojom se predvida preispitivanje
akta zbog dinami¢nih promjena 1 stalnog razvoja najboljih praksi u ribarskoj industriji;

poziva Komisiju da zadrzi trenuta¢nu oznaku ,,EC”/,,EZ” za proizvode Zivotinjskog
podrijetla ili, kao kona¢nu mjeru, da uvede dostatno dugoro¢no prijelazno razdoblje od
najmanje 10 godina za uvodenje promjene u pokratu ,,EU” na oznaci, ¢ime bi se raznim
industrijama koje posluju u podrucju proizvoda zivotinjskog podrijetla omogucilo da se

Uredba (EU) br. 1169/2011 Europskog parlamenta i Vije¢a od 25. listopada 2011. o informiranju
potrosaca o hrani, izmjeni uredbi (EZ) br. 1924/2006 i (EZ) br. 1925/2006 Europskog parlamenta i Vijeéa
te o stavljanju izvan snage Direktive Komisije 87/250/EEZ, Direktive Vije¢a 90/496/EEZ, Direktive
Komisije 1999/10/EZ, Direktive 2000/13/EZ Europskog parlamenta i Vijeca, direktiva Komisije
2002/67/EZ i 2008/5/EZ i Uredbe Komisije (EZ) br. 608/2004 (SL L 304, 22.11.2011., str. 18.).
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prilagode nametnutim promjenama;

10. nalaZe svojoj predsjednici da ovu Rezoluciju proslijedi Vije¢u te vladama i
parlamentima drZava Clanica.
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