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Resolucija Evropskega parlamenta o delegirani uredbi Komisije o spremembi prilog 11
in III k Uredbi (ES) §t. 853/2004 Evropskega parlamenta in Sveta glede posebnih
higienskih zahtev za nekatere vrste mesa, ribiSke proizvode, mle¢ne proizvode in jajca
(C(2023)08519 — 2023/3040(DEA))

Evropski parlament,

ob upostevanju delegirane uredbe Komisije z dne 14. decembra 2023 o spremembi prilog
IT in IIT k Uredbi (ES) §t. 853/2004 Evropskega parlamenta in Sveta glede posebnih
higienskih zahtev za nekatere vrste mesa, ribiSke proizvode, mlecne proizvode in jajca
(C(2023)08519),

ob upostevanju ¢lena 290 Pogodbe o delovanju Evropske unije,

ob upostevanju Uredbe (ES) $t. 853/2004 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 29. aprila
2004 o posebnih higienskih pravilih za Zivila Zivalskega izvora! ter zlasti ¢lena 10(1),
drugi pododstavek, tocke (a), (¢), (d), (e) in (f), in ¢lena 11a(6),

ob upostevanju ¢lena 111(3) Poslovnika,

ker so drzave €lanice za predelavo ribiskih proizvodov, zlasti salmonidov, razvile
tradicionalno predelovalno tehnologijo, imenovano ,,stiffening®; ker gre pri tej
tehnologiji za proizvodno fazo, ki se pri predelavi lososa uporablja ze desetletja; ker
preprecuje rast Skodljivih bakterij in nastajanje Zivilskih odpadkov, zagotavlja skladnost
s proizvodnimi in zdravstvenimi zahtevami ter omogoca dobavo proizvoda, katerega
kakovost je trajno na visoki ravni,

ker se “stiffening” uporablja kot del proizvodne faze, v kateri se temperatura
predelanega (prekajenega ali mariniranega) ribjega fileja zacasno zniZa na temperaturo
od -2 do —14 °C, da se olajSa mehansko narezovanje in poveca njegova ucinkovitost;
ker se postopek narezovanja imenuje ,,mehko* oziroma ,,trdo* narezovanje, odvisno od
tega, ali se izvaja v obmocju visjih (-2 °C/-4 °C) ali niZjih temperatur (-7 °C/-14 °C);

ker delegirana uredba Komisije uvaja novo opredelitev pojma ,,stiffening* ter
samovoljno omejuje dovoljeno obdobje trajanja postopka in naknadnega narezovanja na
najvec 96 ur, pri Cemer ne uposteva razli¢ne prakse in temperatur v drzavah ¢lanicah ali
njihovega vpliva na varnost hrane;

ker je bila delegirana uredba Komisije sprejeta brez posvetovanja z Evropsko agencijo
za varnost hrane (EFSA); ker bi bilo tak$no posvetovanje izjemno koristno pri dolo€itvi
Casovnega okvira in opredelitvi strogih zahtev na podrocju sekundarne zakonodaje, ki
pomembno vplivajo na javno zdravje, in bi bilo tudi v skladu s pristopom ,,eno zdravje*;

ker ¢len 13 Uredbe (ES) st. 853/2004 doloca, da se mora Komisija posvetovati z
Evropsko agencijo za varnost hrane o vseh zadevah, ki spadajo na podro¢je uporabe te
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uredbe in bi lahko pomembno vplivale na javno zdravje, zlasti preden predlaga
raz§iritev oddelka III Priloge III k navedeni uredbi na druge Zivalske vrste;

ker utegnejo razlicni proizvodni cikli, pri katerih se uporabljajo razli¢ne prakse
narezovanja in razli¢ne proizvodne lestvice, zahtevati razli¢ne casovne okvire, vendar
morajo potroSnikom kljub temu dokazati, da so varni;

ker prvi pododstavek ¢lena 10(1) Uredbe (ES) st. 853/2004 doloca, da se prilogi II in III
k navedeni uredbi lahko spremenita z delegiranimi akti, ¢e se upoStevajo ustrezni
dejavniki tveganja in je to upravi¢eno na podlagi: (a) izkuSenj, ki so jih nosilci zivilske
dejavnosti in/ali pristojni organi pridobili zlasti pri izvajanju sistemov na podlagi
HACCP v skladu s ¢lenom 5 te uredbe; (b) izkuSenj Komisije, zlasti ko gre za rezultate
njenih revizij; (c) tehnoloSkega razvoja in njegovih praktic¢nih posledic ter pricakovanj
potro$nikov glede sestave zivil; (d) znanstvenih mnenj, zlasti novih ocen tveganja; (e)
mikrobioloskih in temperaturnih meril za Zivila; ter (f) sprememb potroSniskih navad;

ker je v prirocniku Evropskega zdruZzenja pripravljavcev prekajenega lososa (European
Salmon Smokers association) navedeno, da dolzina postopka ,,stiffening* najverjetneje
vpliva na zakasnitev v krivulji rasti listerije (Listeria monocytogenes), navedba pa se
opira na raziskavo ADRIA, ki je bila leta 1999 opravljena v skladu s programom za
kakovost in varnost Zivil ter v praksi preverjena z vsebino opozoril, sporo¢enih prek
sistema hitrega obves€anja za Zivila in krmo; ker bi utegnila biti takSna praksa
zamrzovanja (,,stiffening*) predelanega lososa pri temperaturnem obmocju od -7 °C do
—14 °C orodje za nadzor nad tveganjem, ki ga pri prekajenem lososu povzroca listerija;
ker naj bi olajsala tudi postopek narezovanja, povecala njegovo ucinkovitost ter
omogocila proizvodnjo v velikem obsegu, ne da bi se pri tem ogrozila varnost;

ker delegirana uredba Komisije spreminja oddelek I dela B Priloge II k Uredbi (ES) st.
853/2004, saj omogoca nadomestitev identifikacijske oznake ,,Evropska skupnost*
(,,ES*) z identifikacijsko oznako ,,Evropska unija* (,,EU*), kar med drugim vzbuja
pomisleke med evropskimi proizvajalci mleka; ker lahko vsaka nenadna sprememba
identifikacijske oznake povzro¢i znatno upravno breme, dodatne stroske in znatno
povecanje odpadkov zaradi prilagoditev embalaze in dokumentacije; ker lahko take
spremembe ovirajo izvoz, saj se podaljsa ¢as obdelave pri nacionalnih odobritvah in
dokumentaciji, pa tudi ¢as za ponovno registracijo v tretjih drzavah, kar pomeni veliko
oviro za razli¢ne obrate, ki predelujejo proizvode Zivalskega izvora;

nasprotuje delegirani uredbi Komisije;

naro¢i svoji predsednici, naj to resolucijo posreduje Komisiji in jo obvesti, da delegirana
uredba ne more zaceti veljati;

meni, da bi lahko izvajanje delegirane uredbe Komisije brez jasne vsebinske utemeljitve
v zvezi z varnostjo hrane:

(a) povzrocilo izgubo Stevilnih delovnih mest, zlasti v regijah, ki so tradicionalno
odvisne od ribiske industrije, kar bi lahko dolgoro¢no obc¢utno oviralo razvoj
prizadetih lokalnih skupnosti in celotnih regij;

(b) negativno vplivalo na konkurenc¢nost in trajnostnost predelovalcev rib v Uniji
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ter Skodilo proizvajalcem vec kot 50 % prekajenega lososa v Evropi, zaradi Cesar
bi priSlo do resnega pomanjkanja na notranjem trgu Unije in manjSe
razpoloZljivosti ribiskih proizvodov, to pa poviSalo cene za kon¢ne potros$nike
in povecalo odvisnost od uvoza;

(©) ustvarilo nesorazmerno koli¢ino zivilskih odpadkov;

poudarja, kako pomembno je potroSnikom zagotoviti zanesljive in pregledne informacije
z ustreznim oznacevanjem, tudi o predelavi ribiSkih proizvodov, in poziva Komisijo, naj
vprasanje oznacevanja obravnava pri prihodnji reviziji Uredbe (EU) §t. 1169/2011
Evropskega parlamenta in Sveta?;

obZzaluje, da se Komisija v zvezi z znanstvenim mnenjem o postopku ,,stiffening® pri
prekajenem lososu, ki bi naj bil opravljen v 96 urah, ni posvetovala z Evropsko agencijo
za varnost hrane, zato jo poziva, naj se z njo posvetuje in jo zaprosi za nasvet;

poziva Komisijo, naj predlozi nov delegirani akt, s katerim bodo pravila in v njem uvedeni
casovni okviri nedvomno temeljili na znanstvenih podatkih ter upoStevali
nediskriminatorni pristop, pomisleke Evropskega parlamenta in priporocila Evropske
agencije za varnost hrane;

poziva Komisijo, naj pri pripravi novega delegiranega akta pri dolo¢anju rokov in
omejitev ustrezno obravnava vidik javnega zdravja, zlasti tveganja za porast listerije pri
ribah ob razliénih temperaturah predelave in skladiS¢enja; poziva Komisijo, naj pri
dolo¢anju rokov ustrezno upoSteva kompleksnost postopka ,,stiffening* (vse pomembne
dejavnike in sestavne dele na podlagi izkuSenj v panogi, tudi vidik notranjih
laboratorijskih preizkusov, logistike in drugih dejavnikov) ter se ustrezno posvetuje z
deleZniki, ki predstavljajo celotni sektor predelave lososa v Uniji, ¢e ne bo pomislekov
glede javnega zdravja zaradi porasta listerije pri ribah ob razlicnih temperaturah
predelave in skladis¢enja,;

poziva Komisijo, naj zaradi dinami¢nih sprememb in stalnega razvoja najboljsih praks v
ribiski industriji v novi delegirani akt vkljuci klavzulo o pregledu;

poziva Komisijo, naj ohrani sedanjo oznako ,,ES* za proizvode zZivalskega izvora ali pa
kot konéni ukrep dolo¢i zadostno, vsaj 10-letno dolgoro¢no prehodno obdobje za uvedbo
okrajSave ,,EU* na oznaki, da se bodo lahko razli¢ne panoge, ki predelujejo proizvode
zivalskega izvora, pripravile na predpisane spremembe;

naro¢i svoji predsednici, naj to resolucijo posreduje Svetu ter vladam in parlamentom
drzav ¢lanic.

Uredba (EU) st. 1169/2011 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 25. oktobra 2011 o zagotavljanju
informacij o zivilih potro$nikom, spremembah uredb (ES) §t. 1924/2006 in (ES) st. 1925/2006
Evropskega parlamenta in Sveta ter razveljavitvi Direktive Komisije 87/250/EGS, Direktive Sveta
90/496/EGS, Direktive Komisije 1999/10/ES, Direktive 2000/13/ES Evropskega parlamenta in Sveta,
direktiv Komisije 2002/67/ES in 2008/5/ES in Uredbe Komisije (ES) §t. 608/2004 (UL L 304,
22.11.2011, str. 18).
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