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Betreft: Lood in kurkuma

Uit een nieuwe studie die is gepubliceerd in het tijdschrift Environmental Research blijkt dat in
Bangladesh vaak loodchromaat (PbCrO4) wordt toegevoegd aan de kurkuma. In zeven van de negen
kurkuma-producerende districten van Bangladesh is voedselfraude met kurkuma geconstateerd. In
sommige gevallen was de concentratie lood die in de kurkuma werd aangetroffen zelfs 500 keer
hoger dan nationaal is toegestaan. Verwerkers voegen lood toe aan de kurkuma om te voldoen aan
de wensen van groothandelaren die willen inspelen op de vraag van consumenten naar kurkuma.
Lood is echter een gevaarlijk neurotoxine die bij volwassenen de kans op hart- en hersenziekten
verhoogt en bij kinderen de ontwikkeling van het brein verstoort.

Het risico bestaat dat deze aangepaste kurkuma op de Europese markt terechtkomt. In Verordening
(EG) nr. 1881/2006 zijn maximumgehalten aan bepaalde verontreinigingen in levensmiddelen
vastgesteld, inclusief maximumgehalten aan lood. In deze verordening is een maximumgehalte aan
lood in voedingssupplementen (die soms kurkuma bevatten) opgenomen, maar geen
maximumgehalte aan lood in specerijen als zodanig.

1 Waarom is er geen Europees maximumgehalte aan lood in specerijen, gezien de mogelijke
schadelijke gevolgen voor de volksgezondheid van de hoge concentraties lood in kurkuma?

2  Hoe voorkomt de EU dat kurkuma waaraan lood is toegevoegd wordt geimporteerd op de
Europese markt?
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