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Pfedmét:  Zdravotni rizika spojena s konzumaci rostlinnych olejii a zejména palmovych olej
Evropsky ufad pro bezpe&nost potravin (EFSA) nedavno dospél k zavéru, ze existuji dostatecné
dlikazy o tom, Ze glycidylestery mastnych kyselin — kontaminanty, které vznikaji pfi zpracovani
rafinovanych rostlinnych oleju, jsou genotoxické a karcinogenni’.

NejvysSi hladina glycidylester mastnych kyselin byla nalezena v palmovém oleji a palmovych tucich.
Za poslednich Sest let se sice hladina glycidylesterd mastnych kyselin v palmovych olejich a tucich
snizila o polovinu, pro vétsinu lidi vSak zUstava palmovy olej nejvétsim zdrojem pfijmu téchto latek, a
proto pfedstavuje potencialni zdravotni riziko.

Dovazené palmové oleje pfimo pfispivaji k odlesfovani a zaniku nékterych primata.

Podpora zivocisnych tuku v pfiméfeném mnozstvi a v souladu s evropskou gastronomii by mohla
pomoci prodat ¢ast nadmérnych skladovych zasob v nasem mlékarenském fetézci.

Jak hodla Komise na zakladé vSech zminénych faktoru fesit tuto otazku s ohledem na vyse uvedené
zavéry ufadu EFSA?
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