Pergunta com pedido de resposta oral O-000086/2016

a Comissao

Artigo 128.° do Regimento

Sylvie Goddyn, Dominique Bilde, Jean-Luc Schaffhauser, Laurentiu Rebega, Edouard Ferrand,
Jean-Francois Jalkh, Mireille D'Ornano, Philippe Loiseau, Joélle Mélin, Bernard Monot, Marie-
Christine Boutonnet, Nicolas Bay, Myléne Troszczynski

em nome do Grupo ENF

Assunto: Riscos para a salde decorrentes do consumo de 6leos vegetais, em particular do 6leo
de palma

A Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos (AESA) concluiu recentemente que ha
provas suficientes de que os ésteres glicidilicos de acidos gordos — contaminantes formados durante
o tratamento de 6leos vegetais refinados — sdo cancerigenos e genotoxicos?.

Os niveis mais elevados de ésteres glicidilicos de acidos gordos foram encontrados no dleo e nas
gorduras de palma.

Embora os niveis dos ésteres glicidilicos de acidos gordos no 6leo e na gordura de palma tenham
diminuido para metade nos Ultimos seis anos, o 6leo de palma continua a ser 0 mais presente na
alimentacéo da maioria das pessoas e constitui, por conseguinte, um potencial problema de satde.

O dleo de palma importado contribui diretamente para a desflorestacéo e o desaparecimento de
determinados primatas.

A promocéo da gordura de origem animal em quantidades razoaveis e de acordo com a gastronomia
europeia podera ajudar a vender parte do stock excedentario na cadeia dos produtos lacteos.

Tendo em conta o que precede, que medidas tenciona a Comiss&o adotar para resolver esta questédo
tendo em conta as conclusfes da AESA supramencionadas?
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